
Hyödynnä EXPlore LED -näytön reagoivat kosketuspainikkeet
Tutustu uudenlaiseen uunikokemukseen EXPlore LED -näytön ja sen 
reagoivien kosketuspainikkeiden avulla. Selkeä, nopeakäyttöinen käyttöliittymä 
antaa sinulle nopean pääsyn ja dynaamisen tavan hallita kypsennysaikaa, 
lämpötilaa ja muita ominaisuuksia.

Pyrolyysipuhdistus varmistaa aina puhtaan uunin
Pyrolyysipuhdistuksen avulla säilytät uunisi helposti uudenveroisena. Itsestään 
puhdistava järjestelmä kuumentaa uunin lämpötilaan, jossa rasva ja muut 
jäämät muuttuvat tuhkaksi. Sinun ei tarvitse muuta kuin pyyhkäistä pohja. Ei 
enää hankaamista.

Smart Kitchen – kätevää räätälöityä tukea ruoanlaittoon
My Electrolux Kitchen -sovelluksen avulla voit etäohjata uuniasi, tutustua eri 
kumppaneihimme ja saada räätälöityä tukea. Helppo tapa parantaa Smart 
Kitchen -kokemusta.

Tarkat tulokset paistolämpömittarin avulla
Paistolämpömittari takaa aina täydelliset tulokset. Se 
mahdollistaa kypsennysprosessin tarkkailemisen 
mittaamalla ruoan sisälämpötilaa. Lisäksi se ilmoittaa, 
kun oikea lämpötila on saavutettu ja sammuttaa uunin.

SteamBake herkullisten leivonnaisten 
valmistamiseen
SteamBaken avulla valmistat korkealuokkaisia tuloksia 
leipurin tapaan yhdellä painikkeen painalluksella. 
Taikinan nostatus kosteuden avulla varmistaa pehmeän 
sisäosan ja kuiva lämpö luo täydellisen rapean pinnan. 
Herkullisia leivonnaisia, tasaisen kypsiä kanapaisteja ja 
mehukkaita kalaruokia. 

SteamBake -uunin höyrytoiminnon avulla voit valmistaa suussa sulavia 
muffineja tai piirakoita. Tasaiset tulokset, halusitpa sitten valmistaa kanaa, 
lasagnen tai kalaa. Rapea pinta ja pehmeä sisäosa yhden painikkeen avulla.

Korkealuokkaiset leivonnaiset SteamBaken avulla
SteamBake -uunin höyrytoiminnon avulla voit valmistaa suussa sulavia 
muffineja tai piirakoita.. Tasaiset tulokset, halusitpa sitten valmistaa kanaa, 
lasagnen tai kalaa. Rapea pinta ja pehmeä sisäosa yhden painikkeen avulla. 

Kuluttajahyödyt & ominaisuudet

• Kalusteuuni
• Monitoimiuuni kiertoilmavastuksella
• Elektroninen lämpötilan ohjaus
• Ehdottaa kypsennyslämpötilaa
• Turvaohjelma
• Automaattinen virran turvakatkaisu
• Pyrolyyttinen puhdistus
• Automaattinen sisävalo
• Helposti puhdistettava luukku
• Kiertoilmatuuletin pysähtyy luukun avautuessa
• Viilennystuuletin
• A-energialuokka
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Merkki Electrolux
Väri Pure Black
Asennus/sijoitus Kalusteisiin sijoitettava
Uunin käyttötilavuus (l) 72
Kypsennystavat Monitoimiuuni

Uunin vastukset

Alälämpö (alavastus), Grilli 
(grillivastus), Pikakuumennus (grilli + 
alavastus), Grilli + ala + tuuletin, Grilli 

+ tuuletin, Rengas + ala + tuuletin, 
Rengas+tuuletin, Rengas + tuuletin + 

höyrystin
Uunipellit 1 emaloitu uunipannu, 2 emaloitua 

leivinpeltiä
Uuniritilä 1 kromattu ritilä
Kannatintasot kpl 5
Peltien kannattimet EasyEntry-teräslankakannattimet
Liitäntäteho (W) 3490
Grillin teho max (W) 2300
Alalämpö teho (W) 1500
Grillivastuksen teho (W) 2300
Kiertoilmavastuksen teho (W) 2400
Uunin valo 1 kpl, Takana halogen
Uunin sisäpinta Emali / Pyrolyyttinen puhdistus
Uunilampun teho (W) 40
Energialuokka A+

Energiankulutus normaalikäytössä 
(kWh) 0.93

Energiankulutus kiertoilmalla (kWh) 0.69
Äänitaso (dB(A) 1 re pW) 45

Uuninluukun materiaali 3-kertainen lasi, Brand Logo on Glass, 
KR Graphic

Luukun lämpötila yli huoneen lämmön 
(°C) 20

Pellin paistopinta-ala (cm²) 1424
Jännite (V) 220-240
Pistokkeen tyyppi Suojamaadoitettu
Virtajohdon pituus (m) 1,6
Nettopaino (kg) 30.7
Korkeus (mm) 594
Leveys (mm) 596
Syvyys (mm) 569
Asennusaukon korkeus (mm) 600
Asennusaukon leveys (mm) 560
Asennusaukon syvyys (mm) 550
Uunitilan korkeus (mm) 0
Uunitilan leveys (mm) 0
Uunitilan syvyys (mm) 0
Tuotenumero (PNC) 949 499 874
EAN-koodi 7333394033631
Tuoteryhmä Kalusteuuni

Tekniset tiedot
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