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VI TENKER PA DIG

Tak fordi du kabte et Electrolux-apparat. Du har valgt et produkt, som giver dig artiers
professionel erfaring og innovation. Genialt og elegant. Det er designet med dig i
tankerne. Sa uanset hvornar du bruger den, kan du veere sikker pa, at du far fantastiske
resultater hver gang.

Velkommen til Electrolux.

Besgg vores hjemmeside for at:

&1 Fa radgivning, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
@ www.electrolux.com/support

g Registrér dit produkt for at fa bedre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kgab tilbehgr, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Searg for at have felgende data klar, nar du kontakter vores autoriserede servicecenter:
Model, PNC, serienummer.

Oplysningerne findes pa typeskiltet.

A\ Advarsel/forsigtig-sikkerhedsanvisninger
® Generelle oplysninger og rad
Miljgoplysninger

Ret til @ndringer uden varsel forbeholdes.
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1. A OM SIKKERHED

Lees brugsanvisningen grundigt, fgr apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgaengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

Apparatet ma kun bruges af barn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.

Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn, og bortskaf
det korrekt.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke barn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

Hvis apparatet har en barnesikring, skal den aktiveres.
Bgrn ma ikke udfgre rengering og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

Dette apparat ma kun anvendes til tilberedning af
fgdevarer.

Dette apparat er beregnet til indendgrs husholdningsbrug.
Dette apparat kan bruges pa kontorer, hotelvaerelser, bed &
breakfast-veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.
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« Kun en faguddannet installater ma installere apparatet og

udskifte kablet.

* Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede

struktur.

* Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra

elnettet.

* Hvis strgmledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende

kvalifikationer.

« ADVARSEL: Sarg for, at der er slukket for apparatet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

« ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Veer omhyggelig med at undga at rgre
ved varmeelementer eller ovhrummets overflade.

» Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehgr eller

ovnartikler.

» Treek fgrst ovnribberne og derefter den bageste ende vaek
fra sidevaeggene for at fjerne ovnribberne. Montér
ovnribberne i modsat reekkefglge.

* Brug ikke damprenser til at renggre apparatet.

» Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare glasset i kogesektionens
haengslede 14g. De kan ridse overfladen, med det resultat,

at glasset knuses.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

Folg installationsvejledningen, der falger
med apparatet.
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Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtg;.
Treek aldrig i apparatet i handtaget.
Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.
Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

Far du monterer ovnen, skal du
kontrollere, om ovnlagen abner uden
modstand.



Apparatet er udstyret med et elektrisk
afkelingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske strgmforsyning.

Kabinettets minimumshgj- 590 (600) mm
de (kabinets minimumshgj-
de under bordpladen)

Kabinet, bredde 560 mm
Kabinet, dybde 550 (550) mm
Hgjde foran pa apparatet 598 mm
Hojde bagest pa apparatet 579 mm
Bredde foran pa apparatet 594 mm
Bredde bagest pa appara- 558 mm
tet

Apparatets dybde 561 mm
Apparatets indbygnings- 540 mm
dybde

Dybde med aben der 1007 mm
Ventilationsabning mini- 560x20 mm

mumssterrelse. Abning pla-
ceret pa bundens bageste
side

Leengden pa ledninger til 1100 mm
stremforsyning. Ledning

placeret i hgjre hjgrne af

bagsiden

» Elledninger ma ikke komme i bergring
med eller naer ved apparatets lage, iseer
nar det er teendt, eller lagen er varm.

» Beskyttelsen mod elektrisk stgd fra
stremfarende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktgj.

» Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Sgrg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.

» Huvis stikkontakten er lgs, ma du ikke
seette netstikket i.

* Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

* Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstramsrelaeer og kontaktorer.

» Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

« Dette apparat er forsynet med et stik og
en strgmledning.

Tilgaengelige tilslutningskabler til installati-
on eller udskiftning for Europa:

Monteringsskruer 4x25 mm

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

Se den samlede effekt pa typeskiltet for
denne del af kablet..Du kan ogsa se tabellen:

Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en kvalificeret elektriker.

Apparatet skal tilsluttes stram m/jord, jvf.
Steerkstromsreglementet.

Sarg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske meaerkeveerdier.

Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

Pas p3, du ikke beskadiger netstikket og
netledningen. Hvis der bliver behov for at
udskifte netledningen, skal det udfgres af
vores autoriserede servicecenter.

Samlet effekt (W) Kablets tvaersnit

(mm?)
maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Jordledningen (grent/gult kabel) skal veere 2
cm laengere end den brun fase og de bla
neutrale kabler.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbreendinger og
elektrisk stad eller eksplosion.
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» Apparatets specifikationer ma ikke
eendres.

» Serg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

» Lad ikke apparatet vaere uden opsyn
under drift.

» Sluk for apparatet efter hver brug.

» Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

+ Betjen ikke apparatet med vade hzaender,
eller nar det har kontakt med vand.

* Tryk ikke pa den abne lage.

» Brug ikke apparatet som arbejds- eller
fraseetningsplads.

» Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

» Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med apparatet, nar du abner
lagen.

» Laeg ikke breendbare produkter eller
genstande, der er vade med braendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

« Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:

— Stil ikke ovnfaste fade eller andre
genstande direkte i apparatet.

— Leeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovhrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
apparat.

— Hold ikke fugtige fade og madvarer i
apparatet, nar du har afsluttet
tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

» Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke apparatets ydeevne.

» Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan veaere
permanente.

+ Tilbered altid mad med lagen lukket.

* Hvis apparatet installeres bag et
mebelpanel (f.eks. en dgr), skal du sgrge
for, at dgren aldrig lukkes, mens apparatet
er teendt. Der kan opbygges varme og fugt
bag et lukket mgbelpanel, hvilket kan
forarsage efterfelgende skade pa
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apparatet, huset eller gulvet. Luk ikke
mgbelpanelet, fgr apparatet er kalet helt
af efter brug.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, ild eller
beskadigelse af apparatet.

« Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.

« Kontrollér, at apparatet er kglet af. Der er
risiko for, at ovnglasset gar i stykker.

» Udskift gjeblikkeligt ovnglassets paneler,
hvis de er beskadigede. Kontakt det
autoriserede servicecenter.

» Veer forsigtig, nar du tager lagen af
apparatet. Dgren er tung!

* Renger apparatet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

* Renger apparatet med en fugtig, bled
klud. Brug kun neutralt renggringsmiddel.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller metalgenstande.

* Hvis du bruger en ovnspray, skal du fglge
instruktionerne pa dens emballage.

2.5 Indvendig belysning

/\ ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stgd.

» Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

« Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

¢ Brug kun lamper med de samme
specifikationer.

2.6 Service

« Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet.



» Brug kun originale reservedele. « Tag stikket ud af kontakten.
» Klip netledningen af teet ved apparatet og

2.7 Bortskaffelse bortskaf den.
» Fjern lagelasen for at forhindre, at bgrn
/\ ADVARSEL! eller kaeledyr bliver fanget i apparatet.

Risiko for personskade eller kveelning.

» Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

3. INSTALLATION

/\ ADVARSEL! 3.1 Indbygning

Se kapitlerne om sikkerhed.

(*mm)

(*mm)
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3.2 Fastgorelse af ovnen til skab

4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Generelt overblik

N Ban Ao

o=y
======1
4 ~—HB
9 SRR
BP0 (@D
®H =
J N\
@ —\J 1
N —— J
—— 1B
4.2 Tilbeher
* Grillrist
Til kogegrej, kageforme, stege.
+ Bageplade

Til kager og smakager.

5. BETJENINGSPANEL

5.1 Forsankbare knapper

Tryk pa funktionsveelgeren for at bruge
apparatet. Funktionsvaelgeren kommer ud.
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Betjeningspanel
Strgmindikator/symbol
Knap til ovnfunktioner
Display

Kontrolknap (temperatur)
A Temperaturindikator/-symbol
Luftkanal til keleblaeseren
Bl Varmelegeme

El Ovnpzre

Bleaeser

Ovnribbe, udtagelig

Praegning i ovnrum - Beholder til
rengering med vand

Ovnriller

« Grill-/bradepande
Til at bage og stege eller som en pande til
opsamling af fedt.



5.2 Sensorfelter/knapper

Indstilling af tiden.

Indstilling af en urfunktion.

+

Indstilling af tiden.

B. Timer

5.3 Display
s i
|
A RARAER
LIy

-l

]

6. FOR FORSTE ANVENDELSE

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Far brug forste gang

A. Urfunktioner

Ovnen kan udsende lugt og rag under forvarmning. Kontroller, at rummet er udluftet.

&

=)

Trin 1 Trin 2 Trin 3
Indstil uret Renger ovnen Forvarm den tomme ovn

1. + - tryk for at indstille ti-
den. Efter ca. 5 sek. holder dis-
playet op med at blinke og viser
klokkesleettet.

2.

Fjern al tilbehgret fra ovnen og
tag de udtagelige ovnribber ud
af ovnen.

Ovnen og tilbehgret rengares
kun med en mikrofiberklud,
varmt vand og et mildt rengga-
ringsmiddel.

Indstil den maksimale tempera-

tur for funktionen: E]

Tid: 1t.

Indstil den maksimale tempera-
tur for funktionen: Ij

Tid 15 min.
Indstil den maksimale tempera-

tur for funktionen: .
Tid 15 min.

Sluk for ovnen, og vent, til den er kold. Placér tilbehgret og de aftagelige ribber i ovnen.

DANSK 9



7. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

7.1 Indstilling: Ovnfunktion

Trin 1 Drej ovnens funktionsveelger for at veel-
ge en ovnfunktion .

Trin 2 Drej kontrolknappen for at veelge tem-
peratur.

Trin 3 Nar tilberedningen ender, skal du dreje

knapperne til slukket position for at
slukke for ovnen.

7.2 Ovnfunktioner

Ovnfunktion

Applikation

0

Ovnen er slukket.

Sluk-position
? Til at teende lampen.
-QOr
Lys
Bagning pa op til to ovnribber
samtidig og til tarring af fadeva-
rer.
Varmiuft Indstil temperaturen 20-40°C la-
vere end ved Over-/undervarme.
I Denne funktion er beregnet til at
‘?? spare pa energien under tilbe-

Fugtig varmluft

redningen. Nar du bruger denne
funktion, kan temperaturen inde
i ovnen afvige fra den indstillede
temperatur. Varmeeffekten kan
veere reduceret. For mere infor-
mation, se kapitlet “Daglig brug”,
Bemaerkninger om: Fugtig varm-
luft.

Undervarme

Til bagning af kager med sprgd
bund og til henkogning.
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Ovnfunktion

Applikation

¥

Varmiuft

Til samtidig stegning eller steg-
ning/bagning af mad, der skal
have samme tilberedningstem-
peratur, pa flere ovnribber end
én, uden at de forskellige retter
far afsmag af hinanden.

v

¥

Turbog

rill

Til stegning pa én hyldeposition
af starre stykker kad eller fjer-
kree med ben. Til gratin og bru-
ning.

XX}

Optgning

Til optaning (grentsager og
frugt). Opteningstiden afhaenger
af maengde og omfang af de de
frosne madvarer.

Over-/undervar-

Til bagning og stegning af mad
pa én ovnribbe.

Se kapitlet “Pleje og rengering”
for yderligere information om:

me / Rengering  Renger med vand.
med vand
vvv Til grillstegning af tynde stykker
mad og til ristning af brad.
Grillstegning

7.3 Bemaerkninger om:Fugtig
varmluft

Denne funktion blev anvendt til at overholde
kravene i energiforbrugsklassen og
gkodesign (i overensstemmelse med EU
65/2014 og EU 66/2014). Tests i
overensstemmelse med: IEC/EN 60350-1.

Ovnlagen skal veere lukket under
tilberedningen, sa funktionen ikke afbrydes,
og ovnen kgrer med den hgjeste
energieffektivitet, der er mulig.

Se kapitlet “Rad” for at fa vejledning om
tilberedning,Fugtig varmluft.Se

kapitlet “Energiforbrug” for generelle
anbefalinger til Energibesparelse,

energibesparelse.



8. URFUNKTIONER
8.1 Urfunktioner

Urfunktionstast Applikation
@ Bruges til at indstille, eendre eller kontrollere det aktuelle klokkeslaet.
Aktuel tid
I_)l Til indstilling af, hvor lzenge ovnen skal veere taendt.
Varighed
Q Bruges til at indstille en nedteelling. Denne funktion har ikke indflydelse pa

Minutur ovnen er slukket.

ovnen. Denne funktion kan indstilles pa et vilkarligt tidspunkt, og ogsa hvis

8.2 Sadan indstilles: Urfunktioner

Sadan indstilles: Aktuel tid

@ - blinker, nar ovnen sluttes til strammen, hvis der var stremafbrydelse, eller hvis timeren ikke er indstillet.

+, - tryk for at indstille tiden.
Efter ca. 5 sek. holder displayet op med at blinke og viser klokkeslaettet.

Sadan &ndrer du Aktuel tid

Trin 1 @ - tryk gentagne gange for at se eller zendre den aktuelle tid. (‘D - begynder at blinke.

Trin 2 + — - tryk for at indstille tiden.

Efter ca. 5 sek. holder displayet op med at blinke og viser klokkesleettet.

Sadan indstilles: Varighed

Trin 1 Indstil ovnfunktion og temperatur.
Trin 2 @ - tryk gentagne gange. Iel - begynder at blinke.
Trin 3 + ~ - tryk for at indstille varigheden.
Displayet viser: Iel
|9| - blinker, nar den indstillede tid er slut. Signalet lyder, og ovnen slukkes.
Trin 4 Tryk pa en vilkarlig knap for at sla lydsignalet fra.
Trin 5 Drej knapperne til sluk-positionen.

Sadan indstilles: Minutur

Trin 1 @ - tryk gentagne gange. Q - begynder at blinke.

DANSK
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Sadan indstilles: Minutur

Trin 2 + — - tryk for at indstille tiden.
Funktionen begynder automatisk efter 5 sekunder.
Signalet lyder, nar den indstillede tid er gaet, .
Trin 3 Tryk pa en vilkarlig knap for at sla lydsignalet fra.
Trin 4 Drej knapperne til sluk-positionen.

Sadan annullerer du Urfunktioner

Trin 1

@ - tryk gentagne gange, indtil symbolet for urfunktionen begynder at blinke.

Trin 2 Tryk pa og hold: — .

Urfunktionen slukkes efter nogle fa sekunder.

9. BRUG AF TILBEHGRET

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

9.1 Isaetning af tilbehor

En lille fordybning i toppen @ger sikkerheden.

Fordybningerne er ogsa antivippe-

anordninger. Den hgje kant rundt om hylden
forhindrer kogegrej i at glide af hylden.

Grillrist:
Skub risten mellem ovnribbens skinner, og serg
for, at fedderne peger nedad.
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Bageplade / Dyb bradepande:
Skub den dybe bradepande ind mellem ovnrib-
bens skinner.

—

10. EKSTRAFUNKTIONER
10.1 Koleblaeser

Nar ovnen er teendt, teendes kgleblaeseren
automatisk for at holde ovnens overflader
kalige. Hvis du slukker for ovnen, kan
koleblaeseren fortsaette med at kare, indtil
ovnen kgler ned.

11. RAD OG TIPS

®

Se kapitlerne om sikkerhed.

11.1 Anbefalinger til tilberedning
Ovnen har ribber i fire ribber.
Teel ribberne fra bunden af ovnen.

Din ovn kan bage eller stege anderledes end
den ovn, du havde fer.

Bagning af kager
Ovndgren ma fgrst abnes, nar 3/4 af den
indstillede tilberedningstid er gaet.

Hvis du bruger to bageplader samtidigt, skal
du holde ét tomt niveau mellem dem.

Tilberedning af ked og fisk

Brug en bradepande til meget fedtholdig mad
for at forhindre, at ovnen far permanente
pletter.

10.2 Sikkerhedstermostat

Forkert betjening af ovnen eller defekte
komponenter kan medfgre farlig
overopvarmning. For at hindre dette er ovnen
forsynet med en sikkerhedstermostat, som
afbryder stremforsyningen. Nar temperaturen
er faldet, teendes ovnen automatisk igen.

Lad kedet hvile i ca. 15 minutter, fgr der
skaeres i det, sa saften ikke siver ud.

Tilfgj lidt vand i bradepanden for at forhindre
for meget r@g i ovnen under stegning. Tilfgj
vand, hver gang det tgrrer ud, for at forhindre
dannelse af rag.

Tilberedningstid
Tilberedningstiderne afhaenger af typen af
mad, konsistens og volumen.

Se, hvordan det gar, mens maden tilberedes.
Find de bedste indstillinger (varmetrin,
tilberedningstid osv.) til dit kogegrej, opskrifter
og maengder, nar du bruger dette apparat.

11.2 Fugtig varmluft - anbefalet tilbehor
Brug merke og ikke-reflekterende former og beholdere. De har en bedre varmeabsorbering

end lyse og reflekterende fade.
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Pizzaform

Bageform

Ramekiner

Taertebundform

Merk, ikke-reflekterende

28 cm diameter

26 cm diameter

Merk, ikke-reflekterende

8 cm diameter, 5

Keramisk

cm hgjde

Merk, ikke-reflekterende
28 cm diameter

11.3 Fugtig varmluft

For at fa de bedste resultater skal du falge
forslagene angivet pa nedenstaende tabel.

&L, = °C = @

Sade boller, 12 stk. bageplade eller bradepande 180 2 35-40
Boller, 9 stk. bageplade eller bradepande 180 2 35-40
Pizza, frossen, 0,35 Rist 220 2 35-40
kg

Roulade bageplade eller bradepande 170 2 30 -40
Brownie bageplade eller bradepande 180 2 30-40
Soufflé, 6 stk. keramiske ramekiner pa rist 200 3 30-40
Sukkerbund til teerte flanform pa rist 170 2 20-30
Victoriakager bageform pa rist 170 2 35-45
Pocheret fisk, 0,3 kg bageplade eller bradepande 180 3 35-45
Hel fisk, 0,2 kg bageplade eller bradepande 180 3 35-45
Fiskefilet, 0,3 kg pizzaform pa rist 180 3 35-45
Pocheret kad, 0,25 kg bageplade eller bradepande 200 3 40 - 50
Shashlik, 0,5 kg bageplade eller bradepande 200 3 25-35
Smakager, 16 stk. bageplade eller bradepande 180 2 20-30
Makroner, 20 stk. bageplade eller bradepande 180 2 40 - 45
Muffins, 12 stk. bageplade eller bradepande 170 2 30-40
Madteerte, 16 stk. bageplade eller bradepande 170 2 35-45
Smakager af mgrdej,  bageplade eller bradepande 150 2 40 - 50
20 stk.

Sma teerter, 8 stk. bageplade eller bradepande 170 2 20-30
Grgntsager, pochere- bageplade eller bradepande 180 3 35-40

de, 0,4 kg
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Vegetarisk omelet

pizzaform pa rist

30-45

Grentsager fra Mid-

delhavslandene, 0,7

kg

bageplade eller bradepande

35-40

11.4 Information til testinstitutter
Test i henhold til IEC 60350-1.

¥ B = EB O O
Nt
O e
(°C) (min)
Sma kageri  Over-/under- Bageplade 3 170 20-35 -
form, 16 stk./ varme
plade
Sma kageri  Varmluft Bageplade 3 160 20-35 -
form, 16 stk./
plade
Sma kageri  Varmluft Bageplade 10g3 160 20-35 -
form, 16 stk./
plade
FAbleteerte, 2 Over-/under- Grillrist 1 170 70-90 -
forme @20 varme
cm
FAbleteerte, 2 Varmluft Grillrist 2 160 70-90 -
forme @20
cm
Formkage, Over-/under- Grillrist 2 170 35-45 -
kageform varme
@26 cm
Formkage, Varmluft Grillrist 2 160 35-45 -
kageform
@26 cm
Smerkager  Over-/under- Bageplade 3 150 20-35 Forvarm ovneni 10
varme min.
Smerkager  Varmluft Bageplade 3 150 20-35 Forvarm ovnen i 10
min.
Toast Grillstegning Grillrist 3 maks. 1-5 Forvarm ovneni 10

min.
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(°C) (min)

Burgerbgf, 6  Grillstegning Grillrist og 3 maks. 20-30 Stil grillristen pa den

stk., 0,6 kg

bradepande tredje rille, og brade-
panden pa den anden
rille i ovnen. Vend
madvaren, nar halvde-
len af tilberedningsti-
den er gaet.
Forvarm ovnen i 10
min.

12. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

/\ ADVARSEL
Se kapitlerne om

sikkerhed.

12.1 Bemaerkninger om renggring

<

Renger ovnens front med en mikrofiberklud med varmt vand og et mildt rengaringsmiddel.
Renger og kontrollér dgrpakningen omkring ovnrummets ramme.

Brug en renggringsmiddelopl@sning til at renggre metaloverflader.

Renggringsmid-
ler

Renger pletter med et mildt rengaringsmiddel.

Renger altid ovnrummet efter brug. Ophobning af fedt eller andre rester kan forarsage
brand.

=
]

Damp kan saette sig som fugt i ovnen eller pa ovnruderne. Lad ovnen veere taendt 10 minut-
ter inden tilberedning for at mindske kondenseringen. Opbevar ikke madvarer i ovnen i mere
end 20 minutter. Ovnrummet torres kun med en mikrofiberklud efter hver brug.

Hverdagsbrug
Renger alt tilbehgr efter hver brug, og lad det tarre. Brug en mikrofiberklud med varmt vand
& g g, 0g 9
<+, og et mildt renggringsmiddel. Tilbehgret ma ikke vaskes i opvaskemaskinen.
Rengear ikke non stick-tilbeharet med slibende rengeringsmiddel eller genstande med skarpe
kanter.
Tilbehor

12.2 Fjernelse

Fjern ovnribberne

16 DANSK
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Trin 1 Sluk for ovnen, og vent, til den er
kold.

Trin 2 Treek forenden af ribben vaek fra side-
vaeggen.

Trin 3 Traek den bageste ende af ovnribben
veek fra sideveeggen, og tag den ud.

Trin 4 Montér ovnribberne i modsat raekke-
folge.

12.3 Anvendelse: Renggring med
vand

Denne renggringsprocedure anvender fugt til
at fierne fedt og madpartikler fra ovnen.

Trin 1 Heeld vand i fordybningen i ovhrummet:
150 ml.

Trin 3 Indstil temperaturen til 90 °C.

Trin 4 Lad ovnen vaere teendt i 30 min.

Trin 5 Sluk for ovnen.

Trin 6 Vent, til ovnen er kold. Tar ovhrummet

med en blgd klud.

Trin 2 Indstil funktionen: E‘

12.4 Fjernelse og installation: Lage

Ovnlagen har to glaspaneler. Du kan fierne lagen og det indvendige glaspanel for at renggre
den. Lees hele instruktionen "Aftagning og montering af lage", inden du tager ovnglasset ud.

/\ FORSIGTIG!
Brug ikke ovnen uden glaspanelerne.

Trin 1 Abn lagen helt, og hold begge haengsler.
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Trin 2

Laft og treek i lasene, indtil de klikker.

Trin 3 Saet ovnlagen halvvejs i farste abne position.
Loft og traek derefter for at fierne lagen fra
lejet.
Trin 4 Leeg lagen pa et fast underlag, med et bladt
stykke stof under, og abn lasesystemet for at
fierne det indvendige glaspanel.
Trin 5 Drej holderne 90°, og tag dem ud af deres
leje.
Trin 6 Loft farst glaspanelet forsigtigt, og fiern det.
Trin7 Renger glaspanelerne med vand og saebe. Ter glaspanelerne omhyggeligt. Glaspanelerne ma ikke

komme i opvaskemaskinen.
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Trin 8 Montér glaspanelerne og ovnlagen efter renggring.

Hvis deren er installeret korrekt, vil du here et klik, nar du lukker skydelasene.

Nar den er korrekt installeret, klikker lagelisten. A
Serg for at saette det inderste glaspanel i de rigtige le- T~

jer.
a2
n E

12.5 Udskiftning: Lampe

/\ ADVARSEL!

Risiko for elektrisk stad
Peeren kan veere varm.

For du udskifter paeren:

Trin 1 Trin 2 Trin 3
Sluk for ovnen. Vent, til ovnen er Tag stikket ud af kontakten. Laeg en klud i bunden af ovnhrum-

kold. met.

Baglampe

Trin 1 Drej glasset, og tag det af.

Trin 2 Renger glasdeekslet.

Trin 3 Udskift paeren med en passende 300 °C varmefast paere.

Trin 4 Montér glasdaekslet.

13. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

Problem Kontrollér, om ...

Dgrpakningen er beskadi- Brug ikke ovnen. Kontakt

13.1 Hvad ger du, hvis ... get gt autoriserede service-
| eventuelle tilfeelde, der ikke er inkluderet i Displayet viser "12.00". Der har veeret stromaf-
denne tabel, bedes du kontakte et autoriseret brydelse. Indstil aktuel tid.
servicecenter. Paeren virker ikke. Paeren er sprunget.
Problem Kontrollér, om ...

Ovnen opvarmes ikke. Sikringen er sprunget.
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13.2 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan Igse
problemet.

De ngdvendige oplysninger til servicecenteret
er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
sidder pa ovnens frontramme. Typeskiltet ma
ikke fiernes fra ovnrummet.

14. ENERGIEFFEKTIV

Det anbefales, at du noterer oplysningerne
her:

Model (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

14.1 Produktoplysninger og ark med produktoplysninger i henhold til EU's
forordninger om gkodesign og energimarkning

Leverandgrens navn

Electrolux

Identifikation af model

EOK4B0K1 944068420
EOK4BOW1 944068421

Energieffektivitetsindeks

95.1

Energieffektivitetsklasse

A

Energiforbrug med en standardmaengde, almindelig tilstand

0.89 kWh/cyklus

Energiforbrug med en standardmaengde, blaesertvungen tilstand

0.78 kWh/cyklus

Antal ovnrum

1

Varmekilde Elektricitet
Lydstyrke 651
Type ovn Indbygningsovn
EOK4BOK1 28.8 kg
Veegt
EOK4BOW1 28.8 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriske husholdningsapparater til madlavning - Del 1: Komfurer, ovne, dampovne og grillap-

parater - Metoder til maling af ydeevne.

14.2 Energibesparelse

Apparatet indeholder funktioner, som
hjeelper dig med at spare energi ved
daglig madlavning.

Serg for, at ovnens lage er lukket, nar ovnen
er teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold darpakningen ren og
sorg for, at den sidder godt fast.

Brug kekkengrej af metal for at gge
energibesparelsen.
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Forvarm om muligt ikke ovnen inden
tilberedning.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder nogle fa retter pa én
gang.

Tilberedning med blaeser

Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med bleeser for at spare energi.

Restvarme

Nar tilberedningsvarigheden er leengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3 - 10 min. inden tilberedningen er



slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med at
tilberede maden.

Brug restvarmen til at opvarme andre retter.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at bruge restvarme og holde et maltid
varmt.

15. MILUGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C’b
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er

Fugtig varmluft
Denne funktion er beregnet til at spare energi
under madlavning.

meerket med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din
kommune.
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WE’RE THINKING OF YOU

Thank you for purchasing an Electrolux appliance. You've chosen a product that brings
with it decades of professional experience and innovation. Ingenious and stylish, it has
been designed with you in mind. So whenever you use it, you can be safe in the
knowledge that you'll get great results every time.

Welcome to Electrolux.

Visit our website to:

&1 Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
@ www.electrolux.com/support
g Register your product for better service:
a/ www.registerelectrolux.com

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
’% www.electrolux.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data
available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.

A\ Warning / Caution-Safety information
( General information and tips
Environmental information

Subject to change without notice.

CONTENTS
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in, offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other

ENGLISH 23



similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

» Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

* Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

 Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Authorised Service Centre or similarly
qualified persons to avoid an electrical hazard.

 WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

« WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements or the surface of the appliance cavity.

« Always use oven gloves to remove or insert accessories or
ovenware.

» To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

* Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

* Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation « Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
/\ WARNING! gloves and enclosed footwear.
. . . * Do not pull the appliance by the handle.
Only a qualified person must install this « Install the appliance in a safe and suitable
appliance. place that meets installation requirements.

Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Before mounting the appliance, check if
the appliance door opens without restraint.
The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions supplied
with the appliance.
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Cabinet minimum height 590 (600) mm
(Cabinet under the worktop
minimum height)

Cabinet width 560 mm
Cabinet depth 550 (550) mm
Height of the front of the 598 mm
appliance

Height of the back of the 579 mm
appliance

Width of the front of the ap- 594 mm
pliance

Width of the back of the ap- 558 mm
pliance

Depth of the appliance 561 mm
Built in depth of the appli- 540 mm
ance

Depth with open door 1007 mm
Ventilation opening mini- 560x20 mm

mum size. Opening placed
on the bottom rear side

Mains supply cable length. 1100 mm
Cable is placed in the right
corner of the back side

Mounting screws 4x25 mm

2.2 Electrical connection

/N\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Always use a correctly installed
shockproof socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable. Should
the mains cable need to be replaced, this
must be carried out by our Authorised
Service Centre.

» Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche below
the appliance, especially when it operates
or the door is hot.

* The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.

« Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

* |f the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

« Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

» The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

« This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

Cable types applicable for installation or re-
placement for Europe:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For the section of the cable refer to the total
power on the rating plate. You can also refer
to the table:

Total power (W) Section of the cable
(mm?)

maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5

The earth cord (green / yellow cable) must be
2 cm longer than the brown phase and blue
neutral cables.
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2.3 Use

/\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

» Do not change the specification of this
appliance.

» Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

» Deactivate the appliance after each use.

» Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can release.

» Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

» Do not apply pressure on the open door.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

» Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

* Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

» Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

« Always cook with the appliance door
closed.

« If the appliance is installed behind a
furniture panel (e.g. a door) make sure the
door is never closed when the appliance
operates. Heat and moisture can build up
behind a closed furniture panel and cause
subsequent damage to the appliance, the
housing unit or the floor. Do not close the
furniture panel until the appliance has
cooled down completely after use.

2.4 Care and cleaning

/\ WARNING!
Risk of injury, fire, or damage to the

appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

» To prevent damage or discoloration to the
enamel:

— do not put ovenware or other objects
in the appliance directly on the bottom.

— do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

— be careful when you remove or install
the accessories.

+ Discoloration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

» Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be
permanent.
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« Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

* Make sure the appliance is cold. There is
the risk that the glass panels can break.

* Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Contact
the Authorised Service Centre.

* Be careful when you remove the door from
the appliance. The door is heavy!

» Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

» Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

« If you use an oven spray, follow the safety
instructions on its packaging.

2.5 Internal lighting

/\ WARNING!
Risk of electric shock.

« Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.



» This product contains a light source of
energy efficiency class G.

* Use only lamps with the same
specifications.

2.6 Service

» To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.
* Use original spare parts only.

2.7 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

3. INSTALLATION

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

« Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

» Disconnect the appliance from the mains
supply.

« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

* Remove the door catch to prevent children
or pets from becoming trapped in the
appliance.

3.1 Building in

(*mm)

(*mm)
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3.2 Securing the oven to the cabinet

4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 General overview
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4.2 Accessories

*  Wire shelf
For cookware, cake tins, roasts.
+ Baking tray

5. CONTROL PANEL

5.1 Retractable knobs

To use the appliance press the knob. The
knob comes out.
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Control panel

Power lamp / symbol

Knob for the heating functions
Display

Control knob (for the temperature)
A Temperature indicator / symbol
Air vents for the cooling fan

Bl Heating element

E Lamp

Fan

Shelf support, removable

Cavity embossment - Aqua cleaning
container

Shelf positions

For cakes and biscuits.
« Grill-/ Roasting pan
To bake and roast or as pan to collect fat.



5.2 Sensor fields / Buttons

To set the time.

To set a clock function.

+

To set the time.

B. Timer

5.3 Display
s i
|
A RARAER
LIy

-l

]

6. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 Before first use

A. Clock functions

The oven can emit an odour and smoke during preheating. Make sure that the room is

ventilated.

Step 1

X

Step 2

555
Step 3

Set the clock

Clean the oven

Preheat the empty oven

1. +_ - press to set the time.
After approximately 5 sec., the
flashing stops and the display

shows the time. 2

Remove all accessories and re-
movable shelf supports from
the oven.

Clean the oven and the acces-
sories only with a microfibre
cloth, warm water and a mild
detergent.

1.

Set the maximum temperature

for the function: E
Time: 1 h.
Set the maximum temperature

for the function: EI
Time: 15 min.
Set the maximum temperature

for the function: .
Time: 15 min.

Turn off the oven and wait until it is cold. Place the accessories and the removable shelf supports in the oven.
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7. DAILY USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

7.1 How to set: Heating function

Step 1 Turn the knob for the heating functions
to select a heating function.

Step 2 Turn the control knob to select the tem-
perature .

Step 3 When the cooking ends, turn the knobs

to the off position to turn off the oven.

7.2 Heating functions

Heating func-  Application
tion
0 The oven is off.
Off position

To turn on the lamp.

o

To bake on up to two shelf posi-
tions at the same time and to dry
food.

Set the temperature 20 - 40 °C
lower than for Conventional
Cooking.

.
«Q

=

-

True Fan Cooking

This function is designed to save
energy during cooking. When
you use this function, the tem-
perature inside the appliance
may differ from the set tempera-
ture. The heating power may be
reduced. For more information
refer to "Daily Use" chapter,
Notes on: Moist Fan Baking.

&

Moist Fan Baking

To bake cakes with crispy bot-
tom and to preserve food.

Bottom Heat
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Heating func-
tion

Application

— To roast or roast and bake food
Y with the same cooking tempera-
ture on more than one shelf po-

Fan Cooking sition, without flavour transfer-
ence.
vov To roast large meat joints or
Y poultry with bones on one shelf
position. To make gratins and to
Turbo Grilling brown.

To defrost food (vegetables and
w fruit). The defrosting time de-
pends on the amount and size of

Defrost the frozen food.
— To bake and roast food on one
shelf position.
- Refer to "Care and cleaning”
Conventional  chapter for more information
Cooking / Aqua  about: Aqua Clean.
Clean
vvv To grill thin pieces of food and to
toast bread.
Grill

7.3 Notes on: Moist Fan Baking

This function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014 and
EU 66/2014). Tests according to: IEC/EN
60350-1.

The oven door should be closed during
cooking so that the function is not interrupted
and the oven operates with the highest
energy efficiency possible.

For the cooking instructions refer to "Hints
and tips" chapter, Moist Fan Baking. For
general energy saving recommendations
refer to "Energy Efficiency" chapter, Energy
Saving.



8. CLOCK FUNCTIONS

8.1 Clock functions

Clock function Application
@ To set, change or check the time of day.
Time of Day
I_)l To set how long the oven works.
Duration
Q To set a countdown. This function has no effect on the operation of the

. . oven. You can set this function at any time, also when the oven is off.
Minute Minder

8.2 How to set: Clock functions

How to set: Time of Day

@ - flashes when you connect the oven to the electrical supply, when there was a power cut or when the timer is

not set.

+ , - press to set the time.
After approximately 5 sec., the flashing stops and the display shows the time.

How to change: Time of Day

Step 1 @ - press repeatedly to change the time of day. @ - starts to flash.

Step 2 + , - press to set the time.

After approximately 5 sec., the flashing stops and the display shows the time.

How to set: Duration

Step 1 Set an oven function and the temperature.
Step 2 @ - press repeatedly. Iel - starts to flash.
Step 3 + , - press to set the duration.
The display shows: |_)|
|9| - flashes when the set time ends. The signal sounds and the oven turns off.
Step 4 Press any button to stop the signal.
Step 5 Turn the knobs to the off position.

How to set: Minute Minder

Step 1 @ - press repeatedly. D - starts to flash.
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How to set: Minute Minder

Step 2 + , - press to set the time.
The function starts automatically after 5 sec.
When the set time ends, the signal sounds.
Step 3 Press any button to stop the signal.
Step 4 Turn the knobs to the off position.

How to cancel: Clock functions

Step 1 @ - press repeatedly until the clock function symbol starts to flash.

Step 2 Press and hold: — .

The clock function turns off after few seconds.

9. USING THE ACCESSORIES

. devices. The high rim around the shelf
/\ WARNING! prevents cookware from slipping of the shelf.

Refer to Safety chapters.

9.1 Inserting accessories

A small indentation at the top increases
safety. The indentations are also anti-tip

Wire shelf:
Push the shelf between the guide bars of the shelf
support and make sure that the feet point down.
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Baking tray / Deep pan:
Push the tray between the guide bars of the shelf
support.

—

10. ADDITIONAL FUNCTIONS

10.1 Cooling fan

When the appliance operates, the cooling fan
turns on automatically to keep the surfaces of
the appliance cool. If you turn off the
appliance, the cooling fan can continue to
operate until the appliance cools down.

11. HINTS AND TIPS

®

Refer to Safety chapters.

11.1 Cooking recommendations
The oven has four shelf positions.

Count the shelf positions from the bottom of
the oven floor.

Your oven may bake or roast differently to the
oven you had before.

Baking cakes
Do not open the oven door before 3/4 of the
set cooking time is up.

If you use two baking trays at the same time,
keep one empty level between them.

Cooking meat and fish
Use a deep pan for very fatty food to prevent
the oven from stains that can be permanent.

10.2 Safety thermostat

Incorrect operation of the oven or defective
components can cause dangerous
overheating. To prevent this, the oven has a
safety thermostat which interrupts the power
supply. The oven turns on again
automatically when the temperature drops.

Leave the meat for approximately 15 minutes
before carving so that the juice does not seep
out.

To prevent too much smoke in the oven
during roasting, add some water into the
deep pan. To prevent the smoke
condensation, add water each time after it
dries up.

Cooking times
Cooking times depend on the type of food, its
consistency, and volume.

Initially, monitor the performance when you
cook. Find the best settings (heat setting,
cooking time, etc.) for your cookware, recipes
and quantities when you use this appliance.

11.2 Moist Fan Baking - recommended accessories
Use the dark and non-reflective tins and containers. They have better heat absorption than the

light colour and reflective dishes.
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: Ramekins
Pizza pan Baking dish Flan base tin
Dark, non-reflective Dark, non-reflective 8 cmC;I:nT;(t:er 5 Dark, non-reflective
28 cm diameter 26 cm diameter ) ’ 28 cm diameter
cm height
11.3 Moist Fan Baking
For the best results follow suggestions listed
in the table below.
— o,
L, = C = @
Sweet rolls, 12 pieces baking tray or dripping pan 180 2 35-40
Rolls, 9 pieces baking tray or dripping pan 180 2 35-40
Pizza, frozen, 0.35 kg  wire shelf 220 2 35-40
Swiss roll baking tray or dripping pan 170 2 30-40
Brownie baking tray or dripping pan 180 2 30-40
Soufflé, 6 pieces ceramic ramekins on wire 200 3 30-40
shelf
Sponge flan base flan base tin on wire shelf 170 2 20-30
Victoria sandwich baking dish on wire shelf 170 2 35-45
Poached fish, 0.3 kg baking tray or dripping pan 180 3 35-45
Whole fish, 0.2 kg baking tray or dripping pan 180 3 35-45
Fish fillet, 0.3 kg pizza pan on wire shelf 180 3 35-45
Poached meat, 0.25 baking tray or dripping pan 200 3 40 - 50
kg
Shashlik, 0.5 kg baking tray or dripping pan 200 3 25-35
Cookies, 16 pieces baking tray or dripping pan 180 2 20-30
Macaroons, 20 pieces baking tray or dripping pan 180 2 40 - 45
Muffins, 12 pieces baking tray or dripping pan 170 2 30-40
Savory pastry, 16 baking tray or dripping pan 170 2 35-45
pieces
Short crust biscuits, baking tray or dripping pan 150 2 40 - 50
20 pieces
Tartlets, 8 pieces baking tray or dripping pan 170 2 20-30
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4 = C E O

Vegetables, poached, baking tray or dripping pan 180 3 35-40
0.4 kg

Vegetarian omelette pizza pan on wire shelf 200 3 30-45
Mediterranean vege-  baking tray or dripping pan 180 4 35-40
tables, 0.7 kg

11.4 Information for test institutes
Tests according to IEC 60350-1.

¥ B = EE O ®

(°C) (min)

Small cakes, Conventional Baking tray 3 170 20-35 -

16 pertray  Cooking

Small cakes, True Fan Baking tray 3 160 20-35 -

16 pertray  Cooking

Small cakes, True Fan Bakingtray 1and3 160 20-35 -

16 per tray Cooking

Apple pie, 2  Conventional Wire shelf 1 170 70-90 -

tins @20 cm  Cooking

Apple pie, 2  True Fan Wire shelf 2 160 70 -90 -

tins @20 cm  Cooking

Sponge Conventional Wire shelf 2 170 35-45 -

cake, cake Cooking

mould @26

cm

Sponge True Fan Wire shelf 2 160 35-45 -

cake, cake Cooking

mould @26

cm

Short bread  Conventional Baking tray 3 150 20-35 Preheat the oven for
Cooking 10 min.

Shortbread  True Fan Baking tray 3 150 20-35 Preheat the oven for
Cooking 10 min.

Toast Grill Wire shelf 3 max. 1-5 Preheat the oven for

10 min.

Beef burger,  Girill Wire shelf 3 max. 20-30 Put the wire shelf on

6 pieces, 0.6 and dripping the third level and the

kg pan dripping pan on the

second level of the
oven. Turn the food
halfway through the
cooking time.
Preheat the oven for
10 min.
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12. CARE AND CLEANING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

12.1 Notes on cleaning

< Clean the front of the appliance only with a microfibre cloth with warm water and a mild de-
tergent. Clean and check the door gasket around the frame of the cavity.

Use a cleaning solution to clean metal surfaces.

Clean stains with a mild detergent.
Cleaning Agents

Clean the cavity after each use. Fat accumulation or other residue may cause fire.

=

densation, let the appliance work for 10 minutes before cooking. Do not store the food in the
appliance for longer than 20 minutes. Dry the cavity only with a microfibre cloth after each

Everyday Use  USe.

ﬁ' Moisture can condense in the appliance or on the door glass panels. To decrease the con-

Clean all accessories after each use and let them dry. Use only a microfibre cloth with warm
water and a mild detergent. Do not clean the accessories in a dishwasher.

i

Do not clean the non-stick accessories using abrasive cleaner or sharp-edged objects.

Accessories

12.2 How to remove: Shelf supports
Remove the shelf supports to clean the oven.

Step 1 Turn off the oven and wait until it is
cold. ;

Step 2 Pull the front of the shelf support
away from the side wall. ol K
|

Step 3 Pull the rear end of the shelf support
away from the side wall and remove
it.

Step 4 Install the shelf supports in the oppo-
site sequence.
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12.3 How to use: Aqua Clean

This cleaning procedure uses humidity to Step 3 Set the temperature {0 90 °C.
remove remaining fat and food particles from Step 4 Let the oven work for 30 min.
the oven.
Step 5 Turn off the oven.
Step 1 Pour water into the cavity embossment: Step 6 Wait until the oven is cold. Dry the cavi-
150 ml. ty with a soft cloth.
Step 2 Set the function: E]

12.4 How to remove and install: Door

The oven door has two glass panels. You can remove the oven door and the internal glass
panel to clean it. Read the whole "Removing and installing door" instruction before you remove

the glass panels.

/\ CAUTION!
Do not use the oven without the glass panels.

Step 1 Open the door fully and hold both hinges.
Step 2 Lift and pull the latches until they click.
Step 3 Close the oven door halfway to the first

opening position. Then lift and pull to remove
the door from its seat.
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Step 4 Put the door on a soft cloth on a stable sur-
face and release the locking system to re-
move the internal glass panel.

Step 5 Turn the fasteners by 90° and remove them
from their seats.

Step 6 First lift carefully and then remove the glass
panel.
Step 7 Clean the glass panels with water and soap. Dry the glass panels carefully. Do not clean the glass

panels in the dishwasher.

Step 8 After cleaning, install the glass panel and the oven door.

If the door is installed correctly, you will hear a click when closing the latches.

When installed correctly the door trim clicks. A
Make sure that you install the internal glass panel in TN
the seats correctly. )

12.5 How to replace: Lamp

/\ WARNING!

Risk of electric shock.
The lamp can be hot.
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Before you replace the lamp:

Step 1 Step 2 Step 3
Turn off the oven. Wait until the Disconnect the oven from the Put a cloth on the bottom of the cav-
oven is cold. mains. ity.

Back lamp

Step 1 Turn the glass cover to remove it.

Step 2 Clean the glass cover.

Step 3 Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-resistant lamp.

Step 4 Install the glass cover.

13. TROUBLESHOOTING

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

13.1 What to do if...

In any cases not included in this table please
contact with an Authorised Service Centre.

Problem Check if...

The oven does not heat The fuse is blown.

up.

The door gasket is dam- Do not use the oven.

aged. Contact an Authorised
Service Centre.

The display shows There was a power cut.

"12.00". Set the time of day.

The lamp does not work.  The lamp is burnt out.

14. ENERGY EFFICIENCY

13.2 Service data

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre.

The necessary data for the service centre is
on the rating plate. The rating plate is on the
front frame of the appliance cavity. Do not
remove the rating plate from the appliance
cavity.

We recommend that you write the data
here:

Model (MOD.)

Product number (PNC)

Serial number (S.N.)

14.1 Product Information and Product Information Sheet according to EU
Ecodesign and Energy Labelling Regulations

Supplier's name

Electrolux

Model identification

EOK4BO0K1 944068420
EOK4BOW1 944068421
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Energy Efficiency Index

95.1

Energy efficiency class

A

Energy consumption with a standard load, conventional mode

0.89 kWh/cycle

Energy consumption with a standard load, fan-forced mode

0.78 kWh/cycle

Number of cavities

1

Heat source Electricity
Volume 651
Type of oven Built-In Oven
EOK4BO0K1 28.8 kg
Mass
EOK4BOW1 28.8 kg

IEC/EN 60350-1 - Household electric cooking appliances - Part 1: Ranges, ovens, steam ovens and grills - Meth-

ods for measuring performance.

14.2 Energy saving

The appliance has features which help
you save energy during everyday
cooking.

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware to improve energy
saving.

When possible, do not preheat the appliance
before cooking.

Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.

15. ENVIRONMENTAL CONCER

Recycle materials with the symbol C) Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of
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Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan to save energy.

Residual heat

When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.

Use the residual heat to warm up other
dishes.

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep a meal
warm.

Moist Fan Baking
Function designed to save energy during
cooking.

NS

appliances marked with the symbol E with
the household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact your
municipal office.



SINUN PARHAAKSESI

Kiitos, kun valitsit Electrolux-laitteen. Olet valinnut tuotteen, joka perustuu

vuosikymmenien aikana hankittuun kokemukseen ja innovaatioon. Kekselias ja tyylikas

laite, joka on suunniteltu sinua varten. Laitetta kayttdessasi voit olla aina varma
erinomaisista tuloksista.

Tervetuloa Electroluxiin.

Vieraile verkkosivullamme:

Saat kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
@ korjausohijeita:
www.electrolux.com/support
g Rekisterdi tuotteesi saadaksesi parempaa huoltoa:
a/ www.registerelectrolux.com

Osta laitteeseesi lisdvarusteita, kulutustuotteita ja alkuperaisia varaosia:
’% www.electrolux.com/shop

ASIAKASPALVELU

Kayta aina alkuperaisia varaosia.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseemme:

Malli, PNC-tuotenumero, sarjanumero.
Tiedot l16ytyvat arvokilvesta.

/\ Varoitus / Varotoimi- ja turvallisuustietoja
@ vieistietoa ja vinkkeja
Ymparisténsuojelutietoja

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

SISALTO
1. TURVALLISUUSTIEDOT ..o
2. TURVALLISUUSOHUEET ......ooovvvvvvvveeeemmmensssssssnssssssssssss e
B ASENNUS ...
4. TUOTEKUVAUS........coooooooeoeemeossssssssssssss s
5. KAYTTOPANEELL .....cooooovoeeeeasssssissssssssssse e seeeeessssssssssssssssssssss s
6. KAYTTOONOTTO ...
7. PAIVITTAINEN KAYTTO . ....ooooooveeoeeeeomamasoonsssssssss e
8. KELLOTOIMINNOT ...
9. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN. ...
10, LISATOIMINNOT .....ccooooooros e
11, VIHJEITA JANEUVOUA . ......oooooooooreeeeceeeeieioossssssss s
12. HOITO JA PUHDISTUS ...
A3 VIANMAARITYS.......oooooooomiomimimsssssssss e eeeeeeeesssssssssssssssnsssssss s
14. ENERGIATEHOKKUUS. .......cooovvvvveeeeennonsnsosssssssss s
15. YMPARISTONSUOUELU. ...
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytosta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkildt, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja
erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

Lapsia on valvottava, jotta he eivat ryhdy leikkimaan
laitteella.

Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkielaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.
Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.
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« Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kayttd ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskayton tasoja.

+ Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

+ Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.

* Irrota laite sahkodverkosta ennen huoltotoimenpiteiden

suorittamista.

« Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild,

jotta valtytaan sahkovaaroilta.

* VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaaksesi

sahkoiskun vaaran.

* VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Valta koskettamasta lampdvastuksia tai

laitteen sisatilan pintoja.

« Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen siséalle.

 Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa

jarjestyksessa.

« Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

« Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litdnnat saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
* Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja

suojaavia jalkineita.

« Al koskaan veda laitetta sen kahvasta

kiinni pitaen.

« Asenna laite turvalliseen ja sopivaan

paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.
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* Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

» Tarkista ennen laitteen asentamista, etta
laitteen luukku avautuu esteetta.

» Laite on varustettu sdhkotoimisella

jaadhdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava

sahkosyotolla.

Kaapin véahimmaiskorkeus 590 (600) mm
(ty6tason alla olevan kaa-
pin vahimmaiskorkeus)

alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.

« Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

« Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenté on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

« Jos pistoke on |8ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.

» Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

« Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

« Sahkoasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkdverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.

« Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto
ja paapistoke.

Asennuksen tai vaihdon kaytettavissa ole-
vat johtotyypit Euroopassa:

Kaapin leveys 560 mm
Kaapin syvyys 550 (550) mm
Laitteen etuosan korkeus 598 mm
Laitteen takaosan korkeus 579 mm
Laitteen etuosan leveys 594 mm
Laitteen takaosan leveys 558 mm
Laitteen syvyys 561 mm
Laitteen asennussyvyys 540 mm
Leveys luukun ollessa auki 1007 mm
Tuuletusaukon vahimmais- 560x20 mm
koko. Aukko alaosassa ta-

kana

Virtajohdon pituus. Johto 1100 mm
sijaitsee oikeassa kulmas-

sa takana

Kiinnitysruuvit 4x25 mm

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

2.2 Sahkokytkenta

Katso kaapelin osan kokonaisteho
arvokilvestd.Katso myds taulukkoa:

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja sahkdiskun vaara.

Kokonaisteho (W) Virtajohdon poikki-
pinta-ala (mm?)

» Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkdasentajan vastuulle.

» Laite on kytkettdva maadoitettuun
pistorasiaan.

* Varmista, ettd arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtaldhteen
sahkdarvojen mukaisia.

» Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.

+ Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

» Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa vain
valtuutettu huoltoliike.

» Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
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enintdén 1 380 3x0.75
enintaan 2 300 3x1
enintaan 3 680 3x1.5

Maadoitusjohdon (vihreé/keltainen johto) on
oltava 2 cm pidempi kuin ruskea vaihe- ja
sininen nollajohto.

2.3 Valitse

/\ VAROITUS!
Henkilévahinkojen, palovammojen ja

sahkoiskujen tai réjahdyksen vaara.




Ala muuta laitteen teknisié ominaisuuksia.
Varmista, ettd tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.
Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen
luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Laitteesta voi purkautua ulos kuumaa
iimaa.

Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.
Ala kohdista painetta avoimeen oveen.
Al kayté laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien
kayttamisen tuloksena voi muodostua
alkoholin ja iiman seoksia.

Ala paasta kipinoita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

/\ VAROITUS!
Laitteen vaurioitumisen vaara.

Esta emalipinnan vaurioituminen tai

haalistuminen:

— Ala aseta ruoanlaittovalineita tai muita
esineita laitteeseen siten, etta ne
olisivat suorassa kosketuksessa
laiteen pohjan kanssa.

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

— Ala laita vettad suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Ala sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai
asentaessasi lisdosia.

Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
teraksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvia tahroja.

Laitteen luukku on pidettava suljettuna
kayton aikana.

Jos laite asennetaan kalusteen paneelin
(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
Lampda tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena
vaurioitua. Ala sulje kalusteen paneelia
ennen kuin laite on taysin jadhtynyt kayton
jalkeen.

2.4 Hoito ja puhdistus

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, tulipalon tai laitteen
vaurioitumisen vaara.

Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen yllapitotoimien
aloittamista.

Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana on
lasilevyjen rikkoutuminen.

Vaihda valittdmasti vaurioituneet luukun
lasipaneelit. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Ole varovainen irrottaessasi luukkua.
Luukku on painava!

Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.
Puhdista laite kostealla pehmeéll liinalla.
Kéyta ainoastaan neutraaleja pesuaineita.
Ala kayta hankaavia tuotteita, hankaavia
sienid, liuotteita tai metalliesineita.

Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

2.5 Sisavalaistus

/\ VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestamaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, tarind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttétarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.
Tama tuote siséltda valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.
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» Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.6 Huolto

» Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

» Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

2.7 Havittaminen

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen tai tukehtumisen
vaara.

3. ASENNUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittdmisestd paikalliselta viranomaiselta.
Irrota pistoke pistorasiasta.

Leikkaa virtajohto laitteen Iahelta ja havita
se.

Poista luukun lukitus, jotta lapset, tai
lemmikit eivat jaisi loukkuun laitteen
sisélle.

3.1 Asentaminen kalusteeseen

(mm)

(*mm)
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3.2 Uunin kiinnittdminen kaappiin

4. TUOTEKUVAUS

4.1 Yleiskatsaus

Kayttopaneeli
?- ﬂﬂ n aa Virran merkkivalo / symboli
éJ !il |_ff) Uunitoimintojen kiertonuppi
—_—— Nayttd
~ E Ohjausnuppi (lampétilan valitsemiseen)
@) A o] @A Lampotilan merkkivalo / symboli
|@‘ é limanvaihtoaukot jaahdytyspuhaltimelle
138 l@% L Bl Lampovastus
|®“ = Ahlm 9 | Lamppu
g S P Puhallin -
o )| Hyllykannatin, irrotettava
Lokeron reliefi - Vesipuhdistussailio
Hyllytasot
4.2 Varusteet Grilli / uunipannu
. . - Leivinpellilg.s.i'ja_uunipannuksi tai pannuksi
Eﬁféﬁ;ﬂ:gvénneiue, kakkuvuokat, paistit. rasvan keradmiseen.
+ Paistolevy
Kakuille ja kekseille.

5. KAYTTOPANEELI

5.1 Sisdanpainettava vaantimet

Paina vaanninta kayttaaksesi laitetta.
Vaannin tulee ulos.
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5.2 Kosketuspainikkeet/painikkeet

Ajan

asettaminen.

Kellotoiminnon asettaminen.

Ajan

+

asettaminen.

B. Ajastin

5.3 Néytts
A °
I
i |
Q foog ©
N |

6. KAYTTOONOTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Ennen ensimmaista kayttokertaa

A. Kellotoiminnot

Uunista voi tulla hajua ja savua esikuumennuksen aikana. Varmista huoneen hyva tuuletus.

&

=)

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe
Aseta kello Puhdista uuni Esikuumenna tyhja uuni

1. +_ - paina asettaaksesi ai-
ka. Vilkkuminen lakkaa noin 5
sekunnin kuluttua ja naytéssa

nakyy aika. 2

Poista kaikki varusteet ja irro-
tettavat uunipeltien kannattimet
uunista.

Puhdista uuni ja sen varusteet
pelkalla lampimalla vedella ja
miedolla pesuaineella mikrokui-
tuliinaa kayttaen.

1.

Aseta toiminnon enimmaislam-
pétila: C‘:

Aika: 1 tunti.

Aseta toiminnon enimmaislam-
potila: E:

Aika: 15 min.

Aseta toiminnon enimmaislam-
patila: :

Aika: 15 min.

Kytke uuni pois paalta ja odota, ettd se jadhtyy. Aseta varusteet ja irrotettavat uunipeltien kannattimet uuniin.
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7. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

7.1 Asettaminen: Uunitoiminto

1. vaihe K&anna uunin toimintojen vaanninté uu-
nitoiminnon valitsemiseksi.

2. vaihe Valitse lampdétila .

3. vaihe Kun ruoka on valmista, kdanna vaanti-

met Off-asentoon uunin sammuttami-
seksi.

7.2 Uunitoiminnot

Uunitoiminto Kayttokohde

0 Uuni on kytketty pois paalta.
Pois paalta -asen-

to

? Lampun sytyttaminen.

-QOr

Valo

Korkeintaan kahdella kannatin-
tasolla kypsentaminen samanai-

. kaisesti ja ruokien kuivaus.
Kuumennettu kier- - Aseta lampétila 20 - 40 °C alhai-
toilma semmaksi kuin Yl&-/alalampo-

Tamé toiminto on suunniteltu
saastdmaan energiaa ruoanlai-
ton aikana. Kun kaytat tata toi-
mintoa, laitteen sisdlampdétila voi
poiketa asetetusta lampdtilasta.
Lammitysteho voi olla pienempi.
Katso lisatietoja luvusta "Paivit-
téinen kayttd", Huomautukset:
Kostea kiertoilma.

toiminnossa.
D

Kostea kiertoilma

Kakkujen paistamiseksi rapealla
pohjalla ja ruoan saildmiseksi.

Alalampd

Uunitoiminto Kayttokohde
—_— Saman paistolampétilan vaati-
Y vien ruokien paistaminen sama-
‘ - naikaisesti useammalla kanna-
Kiertoilma tintasolla ilman, etté tuoksut se-
koittuvat.
B— Isohkojen, luisten liha- tai lintu-
ﬁf paistien paistamiseen yhdessa
ritldasennossa. Gratinointi ja
Tehogrillaus ruskistus.
Ruoan, (hedelmien ja vihannes-
e ten) sulattaminen. Sulatusaikaan
vaikuttavat pakastetun ruoan
Sulatus méara ja koko.
— Kypsentaminen ja paistaminen
yhdella tasolla.

. - Katso kohdasta "Hoito ja puh-
Ylé-/alaléampd /  distus” lisétietoa seuraavasta:
Vesipuhdistus Aqua Clean.

vvv Ohuiden ruokien grillaus ja lei-
van paahtaminen.
Grilli

7.3 Huomautuksia:Kostea kiertoilma

Taman toiminnon avulla maaritettiin
energiatehokkuusluokka (vastaamaan
standardeja EU 65/2014 ja EU 66/2014).
Testit standardin IEC/EN 60350-1 mukaisesti.

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin
energiatehokkuus olisi mahdollisimman suuri.

Ruoanlaitto-ohjeet ovat luvussa "Neuvoja ja
vinkkeja” kohdassa Kostea
kiertoilma.Yleissuosituksia energian
saastamiseksi on luvussa
"Energiatehokkuus”.
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8. KELLOTOIMINNOT

8.1 Kellotoiminnot

Kellotoiminto Kayttotarkoitus
@ Kellonajan asettaminen, muuttaminen tai tarkistaminen.
Kellonaika
I_)l Uunin toiminta-ajan asettaminen.
Kesto
Q Ajastimen asettaminen. Tama toiminto ei vaikuta millaan tavalla uunin toi-

mintaan. Tama toiminto voidaan asettaa milloin tahansa, myés uunin olles-

Halytinajastin sa pois paalta.

8.2 Asetukset: Kellotoiminnot

Asetukset: Kellonaika

@ - vilkkuu, kun uuni kytketédan sahkoverkkoon, sahkdkatkon jalkeen tai kun ajastinta ei ole asetettu.

+, ~ - paina asettaaksesi kellonajan.
Vilkkuminen lakkaa noin 5 sekunnin kuluttua ja naytdssa nakyy kellonaika.

Ajan muuttaminen: Kellonaika

1. vaine @ - paina toistuvasti kellonajan muuttamiseksi. @ — alkaa vilkkua.

2. vaihe + ~ - paina asettaaksesi kellonajan.

Vilkkuminen lakkaa noin 5 sekunnin kuluttua ja ndytdssa nakyy kellonaika.

Asetukset: Kesto

1. vaihe Aseta uunitoiminto ja uunin lampétila.

2. vaihe @ — paina toistuvasti. Iel — alkaa vilkkua.

3. vaihe + , - aseta kesto painamalla.

Naytdssa nakyy: |9|

|9| - vilkkuu asetetun ajan paattyessa. Aanimerkki kuuluu ja uuni kytkeytyy pois paalta.
4. vaihe Voit sammuttaa aédnimerkin painamalla mita tahansa painiketta.
5. vaihe Kéaanna saatimet Off (pois paalta) -asentoon.

Asetukset: Halytinajastin

1. vaih
vaihe @ — paina toistuvasti. Q — alkaa vilkkua.
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Asetukset: Halytinajastin

2. vaihe —_ ) . .
val + - paina asettaaksesi kellonajan.
Toiminto kaynnistyy automaattisesti 5 sekunnin kuluttua.
Laitteesta kuuluu aanimerkki, kun asetettu aika on paattynyt.
3. vaihe Voit sammuttaa danimerkin painamalla mité tahansa painiketta.
4. vaihe Kéaanna saatimet Off (pois paaltd) -asentoon.

Peruuttaminen: Kellotoiminnot

1. vaihe @ - paina toistuvasti, kunnes kellotoiminnon symboli alkaa vilkkua.

2. vaihe Paina ja pidé painettuna painiketta: —

Kellotoiminto sammuu muutaman sekunnin kuluttua.

9. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

. estamisessa. Ritilan korkea reunus estaa
/\ VAROITUS! keittoastioiden luisumisen hyllylta.

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

9.1 Lisavarusteiden asennus

Pieni lovi ylaosassa parantaa turvallisuutta.
Nama lovet toimivat myos kaatumisen

Paistoritila:
Paina ritila liukukiskojen valiin kannatinkiskoon ja
varmista, etta jalat osoittavat alaspain.
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Leivinpelti / Syva pannu:
Tydnna leivinpelti hyllykannattimen ohjauskiskojen
valiin.

—

10. LISATOIMINNOT
10.1 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jaaghdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitaakseen
laitteen pinnat viileind. Kun kytket laitteen
pois paalta, jadhdytyspuhallin on kaynnissa,
kunnes laite on jaahtynyt.

10.2 Ylikuumenemissuoja

Uunin virheellinen toiminta tai vialliset osat
voivat aiheuttaa vaarallisen

11. VIHJEITA JA NEUVOJA

®

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

11.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Uunissa on nelja kannatintasoa.
Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Uunisi voi paistaa eri tavalla
kuinkunentinenaiemminlaitteesi.sdatamiseen.

Kakkujen leipominen
Ala avaa uunin luukkua ennen kuin 3/4
asetetusta kypsennysajasta on kulunut.

Jos kaytat samanaikaisesti kahta leivinpeltia,
pida niiden valissa yksi tyhja taso.

Liha- ja kalaruokien valmistaminen

Kayta syvaa pannua erittdin rasvaisille ruoille,
jotta uuniin ei tule mahdollisesti pysyvia
tahroja.
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ylikuumenemisen. Taman estamiseksi
uunissa on ylikuumenemissuoja, joka
katkaisee virransyoton. Virta kytkeytyy
automaattisesti uudelleen, kun lampétila on
laskenut normaalille tasolle.

Anna lihan jaghtya noin 15 minuuttia ennen
sen leikkaamista, jotta sen neste sailyisi.

Lisda hieman vettad syvaan pannuun
paistamisen aikana, jotta uuniin ei
muodostuisi liikaa savua. Ehkéise savun
tiivistymistéa lisadmalla vetta aina, kun vesi
haihtuu pois.

Kypsentamisajat
Kypsentéamisaika maaraytyy ruokalajin, sen
koostumuksen ja maaran mukaan.

Tarkkaile kypsennyksen alussa valineiden
toimintaa. Yrita 16ytaa keittovalineillesi,
resepteillesi ja ruoan maarille sopivimmat
asetukset (Ilampodasetus, kypsennysaika), kun
kaytat tata laitetta.



11.2 Kostea kiertoilma — suositellut varusteet

Kayta tummia heijastamattomia vuokia ja astioita. Ne absorboivat enemman lampo6a vaaleisiin
ja heijastaviin astioihin verrattuna.

Pizzapannu

=
Uunivuoka

Annosvuoat

Torttuvuoka

Tumma, heijastamaton

28 cm halkaisija

Tumma, heijastamaton
26 cm halkaisija

Keramiikka
halkaisija 8 cm,
korkeus 5 cm

Tumma, heijastamaton
28 cm halkaisija

11.3 Kostea kiertoilma

Parhaan tuloksen saat noudattamalla alla
olevassa taulukossa lueteltuja ehdotuksia.

N = °C = O

kMellkeat sampylat, 12 leivinpelti tai uunipannu 180 2 35-40

p
Sampylat, 9 kpl leivinpelti tai uunipannu 180 2 35-40
Pizza, pakaste, 0,35 Paistoritila 220 2 35-40
kg
Kéaaretorttu leivinpelti tai uunipannu 170 2 30 -40
Brownie leivinpelti tai uunipannu 180 2 30-40
Kohokas, 6 kpl keraamiset astiat ritilalla 200 3 30-40
Torttupohja torttuvuoka ritilalla 170 2 20-30
Victoria-voileipa uunivuoka ritilalla 170 2 35-45
Hoyrytetty kala, 0,3 kg leivinpelti tai uunipannu 180 3 35-45
Kokonainen kala, 0,2  leivinpelti tai uunipannu 180 3 35-45
kg
Kalafilee, 0,3 kg pizzapannu ritilalla 180 3 35-45
Haudutettu liha, 0,25 leivinpelti tai uunipannu 200 3 40 - 50
kg
Shashlik, 0,5 kg leivinpelti tai uunipannu 200 3 25-35
Pikkuleivat, 16 kpl leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
Macaron leivos, 20 kpl leivinpelti tai uunipannu 180 2 40 - 45
Muffinssit, 12 kpl leivinpelti tai uunipannu 170 2 30-40
Suolaiset leivonnaiset, leivinpelti tai uunipannu 170 2 35-45

16 kpl
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4 = C E O

Murotaikinapikkulei- leivinpelti tai uunipannu 150 2 40 - 50
vat, 20 kpl

Pikkutortut, 8 kpl leivinpelti tai uunipannu 170 2 20-30
Vihannekset, haudu- leivinpelti tai uunipannu 180 3 35-40
tetut, 0,4 kg

Kasvismunakas pizzapannu ritilalla 200 3 30-45
Vaélimeren vihannek-  leivinpelti tai uunipannu 180 4 35-40
set, 0,7 kg

11.4 Tiedoksi testauslaitoksille
Testit standardin IEC 60350-1 mukaisesti.

X B = B8O ©

(°C) (min)

Pienet kakut, Yla-/alalampdé  Leivinpelti 3 170 20-35 -

20 kpl/leivin-

pelti

Pienet kakut, Kuumennettu Leivinpelti 3 160 20-35 -

20 kpl/leivin-  kiertoilma

pelti

Pienet kakut, Kuumennettu Leivinpelti 1ja3 160 20-35 -

20 kpl/leivin-  kiertoilma

pelti

Omenapii- Yla-/alalampd  Paistoritila 1 170 70-90 -

rakka, 2 vuo-

kaa @20 cm

Omenapii- Kuumennettu Paistoritila 2 160 70-90 -

rakka, 2 vuo- kiertoilma

kaa @20 cm

Sokerikakku, Yla-/alalampd Paistoritila 2 170 35-45 -

kakkuvuoka

@26 cm

Sokerikakku, Kuumennettu Paistoritila 2 160 35-45 -

kakkuvuoka kiertoilma

@26 cm

Murokeksit Yla-/alalampd  Leivinpelti 3 150 20-35 Esikuumenna uunia 10
min.

Murokeksit Kuumennettu Leivinpelti 3 150 20-35 Esikuumenna uunia 10

kiertoilma min.

Paahtoleipa  Girilli Paistoritila 3 enint. 1-5 Esikuumenna uunia 10

min.
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= kKEH O ®

(°C) (min)
Naudanjau-  Girilli Paistoritila 3 enint. 20-30 Aseta ritild uunin kol-
helihapihvi, 6 ja uunipan- mannelle tasolle ja uu-
kappaletta, nu nipannu toiselle tasol-
0,6 kg le. Kééanna ruokaa

keittoajan puolivalissa.
Esikuumenna uunia 10
min.

12. HOITO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

12.1 Puhdistukseen liittyvida huomautuksia

<

Puhdistusaineet

Puhdista laitteen etuosa pelkalla 1ampiméalla vedella ja miedolla pesuaineella mikrokuituliinaa
kayttden. Puhdista ja tarkista uunin sisatilan kehyksen ympérilla oleva luukun tiiviste.

Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.

Poista tahrat miedolla pesuaineella.

=

Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton jalkeen. Rasvan tai muiden jaamien kertyminen
saattaa aiheuttaa tulipalon.

[

Jokapdivdinen

Kosteutta voi tiivistya laitteen sisalle tai luukun lasilevyihin. Tiivistymisté voit vahentaa pita-
malla laitetta paalla 10 minuutin ajan ennen ruokien kypsentamista. Ala jata ruokia laittee-
seen 20 minuuttia pidemmaksi ajaksi. Kuivaa sisdosa pelkalla mikrokuituliinalla jokaisen

Kiyttd kayttokerran jalkeen.
by Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta pelkastaan
<+, mikrokuituliinaa, lamminté vetta ja mietoa puhdistusainetta. Varusteita ei saa pesta astianpe-
W sukoneessa.
Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla tai terdvareunai-
Tarvikkeet silla esineilla.

12.2 Irrottaminen: Kannattimet
Poista kannattimet uunin puhdistamiseksi.
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1. vaihe Kytke uuni pois paalta ja odota, etta

se jaahtyy.
2. vaihe Veda uunipeltien kannattimen etuosa

irti sivuseinasta.

@i

3. vaihe Veda uunipeltien kannatinkiskon taka-

osa irti sivuseinasta ja poista se.
4. vaihe Asenna hyllytuet painvastaisessa jar-

jestyksessa.

12.3 Kayttoohje: Vesipuhdistus

Tama puhdistustoiminto poistaa jaljelle 3.vaihe  Aseta lampotilaksi 90 °C.
jaaneen rasvan ja ruokajaamat uunista 4. vaihe Anna uunin kdyda 30 minuuttia.
kosteuden avulla.
5. vaihe Kytke uuni pois paalta.
1. vaihe Kaada vesi lokeroon: 150 ml. 6. vaihe Odota, kunnes uuni on jaghtynyt. Puh-
dista uunitila pehmealla liinalla.
2. vaihe

Aseta toiminto: E

12.4 Irrottaminen ja asentaminen: Luukku

Uunin luukussa on kaksi lasipaneelia. Voit irrottaa uunin luukun ja sisadisen lasipaneelin sen
puhdistamiseksi. Lue kohdan "Luukun irrottaminen ja asentaminen" ohjeet kokonaan ennen
lasilevyjen poistamista.

/N\ HUOMIO!
Ala kayta uunia ilman lasipaneeleja.

1. vaihe

Avaa luukku kokonaan auki ja pida kiinni mo-

lemmista saranoista.
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2. vaihe Nosta ja veda lukituksia, kunnes ne napsah-
tavat.

3. vaihe Sulje uunin luukku puolivaliin sen ensimmai-
seen avausasentoon. Nosta ja veda luukkua
sen jalkeen ja irrota se paikaltaan.

4. vaihe Aseta luukku tasaiselle alustalle pehmean
kankaan paalle ja vapauta lukitusjarjestelma,
jotta voit irrottaa sisaisen lasipaneelin.

5. vaihe K&aanna kiinnittimia 90° ja veda ne irti paikoil-
taan.

6. vaihe Nosta lasipaneelia ensin varovasti ja sitten
poista se.

7. vaihe Puhdista lasipaneelit vedella ja saippualla. Kuivaa lasipaneelit huolellisesti. Lasipaneeleja ei saa

pesta astianpesukoneessa.
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8. vaihe Asenna lasipaneeli ja uunin luukku takaisin paikalleen puhdistuksen jalkeen.

Jos luukku on asennettu paikalleen oikein, kuulet napsahduksen lukituksia sulkiessasi.

Luukun reunalista napsahtaa paikoilleen. A
Varmista, etta asennat sisaisen lasipaneelin oikein T~

paikalleen.
a2
n E

12.5 Vaihtaminen: Lamppu

/\ VAROITUS!

Sahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

Ennen lampun vaihtamista:

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe

Kytke uuni pois paalta. Odota, kun- Irrota uunin pistoke pistorasiasta. Peitd uunin pohja kankaalla.
nes uuni on jadhtynyt.

Takalamppu
1. vaihe Irrota suojalasi kiertamalla sita.
2. vaihe Puhdista lampun kansi.
3. vaihe Vaihda lamppu sopivaan 300 °C lammonkestavaan lamppuun.
4. vaihe Asenna lasinen kansi.
1
/\ VAROITUS! Ongelma Tarkista, jos...
Lue turvallisuutta koskevat luvut. — — P
Luukun tiiviste on vialli- Ala kayta uunia. Ota yh-
. T nen. teytta valtuutettuun huol-
13.1 Kayttohairiot... toliikkeeseen.
Mikali Iai{teeﬂssa ilmenevaa Ongelmaef_ eiole Néaytossa nakyy "12.00".  On tapahtunut virtakatko.
kuvattu tdssa taulukossa, ota yhteytta Aseta kellonaika.
valtuutettuun huoltoliikkeeseen. U
Lamppu ei toimi. Lamppu on palanut.
Ongelma Tarkista, jos...
Uuni ei kuumene. Sulake on palanut.
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13.2 Huoltotiedot

Jos et itse 16yda ratkaisua ongelmaasi, ota
yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot I0ydat
laitteen arvokilvesta. Arvokilpi I10ytyy laitteen
sisatilan etukehyksesta. Ala poista arvokilpea
laitteen sisatilasta.

14. ENERGIATEHOKKUUS

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (Mod.):

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)

14.1 EU:n ekologisen suunnittelun ja energiamerkintatuotetiedot ja

tuotetietolomake

Toimittajan nimi

Electrolux

Mallin tunniste

EOK4BO0K1 944068420
EOK4BOW1 944068421

Energiatehokkuusluokka

95.1

Energiatehokkuusluokka

A

Energiankulutus normaalikaytdssa Yla- ja alalampd -toiminnossa

0.89 kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila

0.78 kWh/kierros

Pesien lukumaara

1

Léampdlahde

Séhko

Aanimer.voimak

651

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
EOK4BOK1 28.8 kg
Massa
EOK4BOW1 28.8 kg

IEC/EN 60350-1 — Ruoanlaittoon tarkoitetut sdhkotoimiset kodinkoneet — Osa 1: Mallistot, uunit, héyryuunit ja gril-

lit — Menetelmia tehon mittaukseen.

14.2 Energiansaasto

Laitteessa on joitakin toimintoja, joiden
avulla voit sdastaa energiaa.

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni laitteen
ollessa kaynnissa. Ala avaa laitteen luukkua
liian usein kypsennyksen aikana. Pida luukun
tiiviste puhtaana ja varmista, etté se on hyvin
kiinni paikoillaan.

Kéayta metallisia keittoastioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Jos vain mahdollista, dla esikuumenna
laitetta ennen ruokien asettamista uuniin.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kayta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jaannoslampo
Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske

laitteen lampdtila alimmalle asetukselle 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
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Jalkilampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Lammita muita ruokalajeja jalkilampoa
kayttaen.

Ruoan lampiména pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampdétila-asetus,
niin voit hyddyntaa jalkilammon ja sailyttaa
aterian lampimana.

15. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

C). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.
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Kostea kiertoilma
Tama toiminto s&astaa energiaa ruoanlaiton
aikana.

Ala havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.



VID ERUM ADb HUGSA UM bIG

Pakka pér fyrir ad kaupa heimilisteeki fra Electrolux. Pu hefur valid voru sem byggir a
aratugalangri faglegri reynslu og nysképun. Hugvitssamleg og nytiskuleg og hefur verid
hénnud med pig i huga. Pannig ad hvenger sem pu notar hana getur pu verid viss um ad
puU munir na frabaerum arangri i hvert skipti.

Velkomin(n) til Electrolux.

HEIMSAKTU VEFSVADI OKKAR TIL AD:

Fa leidbeiningar um notkun, baeklinga, bilanaleit, pjonustu- og viégerdarupplysingar.
www.electrolux.com/support

Skra voruna pina til ad fa enn betri pjénustu:
www.registerelectrolux.com

Kaupa aukahluti, rekstrarvorur og upprunalega varahluti fyrir heimilistaeki pitt:
www.electrolux.com/shop

bJONUSTA VIP VIDSKIPTAVINI

Notadu alltaf upprunalega varahluti.

Pegar pu hefur samband vid vidurkennda pjonustumidstdd skaltu tryggja ad sért med
eftirfarandi gogn tilteek: Gerd, vérunumer, radnumer.

Upplysingarnar ma finna a merkiplétunni.

/\ Vidvérun / Advérun - Oryggisupplysingar

® Almennar upplysingar og rad

Umhverfisupplysingar

Meé fyrirvara a breytingum.
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1. A ORYGGISUPPLYSINGAR

Fyrir uppsetningu og notkun heimilistaekisins skal lesa
medfylgjandi leidbeiningar vandlega. Framleidandinn ber ekki
abyrgd a neinum meidslum eda skemmdum sem leida af
rangri uppsetningu eda notkun. Geymdu alltaf
leidbeiningarnar a 6ruggum stad par sem audvelt er ad
nalgast peer til sidari notkunar.

1.1 Oryggi barna og vidkvaemra einstaklinga

Born, 8 ara og eldri og folk med minnkada likamlega-, skyn-
eda andlega getu, eda sem skortir reynslu og pekkingu,
mega nota petta taeki, ef pau eru undir eftirliti eda hafa verid
veittar leidbeiningar vardéandi 6érugga notkun teekisins og ef
pau skilja haettuna sem pvi fylgir. Halda skal bornum yngri
en 8 ara gémlum og folki med mjdég miklar og fléknar fatlanir
fra heimilistaekinu, nema pau séu undir stédugu eftirliti.

Hafa aetti eftirlit med bornum til ad tryggja ad pau leiki sér
ekki med heimilistaekid.

Haltu 6llum umbudum fra bérnum og fargadu peim a
videigandi hatt.

VIDVORUN: Heimilistzekid og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Haltu bérnum og geeludyrum fjarri
heimilistaekinu pegar pad er i notkun og pegar pad kolnar.
Ef heimilistaekid er med barnalaesingu aetti hun ad vera
virkjud.

Born eiga ekki ad hreinsa eda framkvaema notandavidhald
a heimilistaekinu an eftirlits.

1.2 Almennt 6ryggi

62

Petta heimilistaeki er eingdngu aetlad til matreidslu.

Petta heimilistaeki er hannad til notkunar innanhuss a
heimilum.

Petta heimilistaeki ma nota a skrifstofum, i herbergjum
hotela, herbergjum gestahusa, baendagistingum og 66rum
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sambeerilegum gistirymum par sem notkun er ekki meiri en
almenn heimilisnotkun.

» Einungis til pess haefur adili ma setja upp petta heimilistaeki
og skipta um snuruna.

» Ekki ma nota heimilistzekid fyrr en innbyggda virkid hefur
verid uppsett.

» Aftengdu heimilistaekid fra rafmagns- og vatnsinntaki adur
en hvers kyns vidhaldsvinna fer fram.

» Ef rafmagnssnura er skemmd verdur framleidandi,
vidurkennd pjonustumidstod, eda alika haefur adili ad skipta
um hana til ad foréast heettu vegna rafmagns.

* VIDVORUN: Tryggdu ad slokkt sé a heimilistaekinu adur en
pu skiptir um ljésio til ad fordast moguleika a raflosti.

* VIDVORUN: Heimilisteekid og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Geeta eetti varudar pegar
hitunarelementin eru snert eda yfirbord holrymis
heimilistaekisins.

* Notadu alltaf hanska vid ad taka ur og setja i aukahluti eda
eldfost matarilat.

* Til pess ad taka hillustuéninginn ur skal fyrst toga i
framhluta hillustudningsins og sidan afturhluta hans fra
hlidarveggjunum. Komdu hilluberunum fyrir i 6fugri réd.

* Notadu ekki gufuhreinsibunad til ad hreinsa heimilistaekid.

* Notadu ekki sterk teerandi hreinsiefni eda beittar
malmskoéfur til ad hreinsa glerhurdina par sem slikt getur
rispad yfirbordid, sem getur aftur leitt til pess ad glerid
brotnar.

2. ORYGGISLEIDBEININGAR

2.1 Uppsetning « Fylgdu leidbeiningum um uppsetningu
sem fylgja med heimilisteekinu.
/\ ADVORUN! « Alltaf skal syna adgat pegar heimilistaekid
. o L er feert vegna pess ad pad er pungt.
Einungis til pess haefur adili ma setja upp Notadu alltaf dryggishanska og lokadan
petta heimilisteeki. skébunad.

» Dragdu heimilisteeki®é ekki & handfanginu.

« Settu heimilistaekid upp a 6ruggum og
hentugum stad sem uppfyllir
uppsetningarkrofur.

» Fjarleegdu allar umbudir.
» Ekki setja upp eda nota skemmt
heimilisteeki.
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» Haltu lagmarksfjarleegd fra 66rum
heimilisteekjum og einingum.

«Adur en pu setur upp ofninn skaltu athuga
hvort hurdin opnast an heftingar.

» Heimilisteekid er utbuid rafstyrdu keelikerfi.
bad parf rafstraum til ad geta gengid.

Lagmarkshaed skaps (Lag-
markshaed skaps undir
vinnubordi)

590 (600) mm

Breidd skaps 560 mm

Dypt skaps 550 (550) mm
Heed heimilisteekis ad fram- 598 mm
an

Haed heimilistaekis ad aftan 579 mm
Breidd heimilistaekis ad 594 mm
framan

Breidd heimilistaekis ad af- 558 mm
tan

Dypt heimilistaekisins 561 mm
Innbyggd dypt heimilistaeki- 540 mm
sins

Dypt med opna hurd 1007 mm
Lagmarkssteerd loftops. Op 560x20 mm
er stadsett nedst & bakhlid

Lengd rafmagnssndru. 1100 mm
Snura er stadsett i haegra

horni bakhlidar

Festiskrufur 4x25 mm

2.2 Rafmagnstenging

/N\ ADVORUN!
Heetta a eldi og raflosti.

+ Allar rafmagnstengingar skulu
framkvaemdar af vidurkenndum rafvirkja.

* Heimilisteeki® verdur ad vera jardtengt.

» Gakktu Ur skugga um ad feeribreyturnar a
merkiplotunni séu samheefar vid
rafmagnsflokkun adalaedar aflgjafa.

» Notadu alltaf rétt isetta innstungu sem ekki
veldur raflosti.

* Notadu ekki fioltengi eda
framlengingarsnurur.

» Gakktu Ur skugga um ad rafmagnskloin og
snuran verdi ekki fyrir skemmdum. Ef
skipta parf um rafmagnssnuru verdur
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vidurkennd pjonustumidstod okkar ad sja
um pad.

« Ekki lata rafmagnssndrurnar snerta eda
koma nalaegt hurd heimilistaekisins, eda
skotid undir heimilistaekinu, sérstaklega
pegar pad er i gangi eda hurdin er heit.

« Vorn lifandi og einangradra hluta gegn
raflosti verdur ad vera fest pannig ad ekki
sé haegt ad fjarleegja hana an verkfeera.

* Adeins skal tengja rafmagnsklona vid
rafmagnsinnstunguna i lok
uppsetningarinnar. Gakktu ur skugga um
ad rafmagnskldin sé adgengileg eftir
uppsetningu.

« Efrafmagnsinnstungan er laus, skal ekki
tengja rafmagnskiéna.

« Ekki toga i snuruna til ad taka teekid ur
sambandi. Taktu alltaf um kiéna.

* Notadu adeins réttan einangrunarbinad:
Linuvarnarstraumloka, 6ryggi (6ryggi med
skrufgangi fjarleegd ur héldunni), lekalida
og spolurofa.

« Rafmagnsuppsetningin verdur ad vera
med einangrunarbunad sem leyfir pér ad
aftengja teekid fra stofnaed a 6llum polum.
Einangrunarbunadurinn verdur ad hafa ad
lagmarki 3 mm snertiopnunarvidd.

»  bessu teeki fylgja rafmagnsklé og -snura.

Tegundir kapla sem hzegt er ad nota fyrir
uppsetningu eda endurnyjun i Evrépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Fyrir pann hluta virsins visast til
heildarorkunnar a upplysingaspjaldinu. Pu
getur einnig visad til téflunnar:

Heildarafl (W) Hluti virsins (mm?)

hamark 1380 3x0.75
hamark 2300 3x1
hamark 3680 3x1.5

Jardtengingin (greenn / gulur vir) verdur ad
vera 2 cm lengri en bruni fasavirinn og blai
hlutlausi virinn.



2.3 Notkun

/\ ABVORUN!
Heetta @ meidslum, bruna og raflosti eda

sprengingu.

Breytid ekki eiginleikum heimilisteekisins.
Gangid ur skugga um ad loftraestiop séu
ekki stiflud.

Latid heimilisteeki®d ekki vera an eftirlits a
medan pad er i gangi.

SlIokkvid & heimilistaekinu eftir hverja
notkun.

Farid varlega pegar hurd heimilisteekisins
er opnud a medan pad er i gangi. Heitt loft
getur losnad ut.

Notid ekki heimilisteekid med blautar
hendur eda pegar pad er i snertingu vid
vatn.

Beitid ekki prystingi @ opna hurd.

Notid ekki heimilistaekid sem vinnusvaedi
eda geymslusveedi.

Opnid hurd heimilistaekisins varlega.
Notkun efna sem innihalda afengi getur
valdid bléndu af afengi og lofti.

Lattu ekki neista eda opinn eld komast i
snertingu vid heimilistaekid pegar pu opnar
hurdina.

Setjid ekki eldfim efni eda hluti bleytta med
eldfimum efnum i, naleegt, eda a
heimilistaekid.

* Notid djupa skuffu fyrir rakar kokur.
Avaxtasafi veldur blettum sem geta verid
varanlegir.

» Alltaf skal elda med hurd heimilisteekisins
lokada.

« Ef heimilistaekid er uppsett bak vid
innréttingarplétu (t.d. hurd) pa parf ad
ganga ur skugga um ad hurdin sé aldrei
lokud pegar teekid er i notkun. Hiti og raki
geta safnast upp bak vid lokada
innréttingarplétu og leitt til skemmda a
teekinu, ytra byrdi teekisins eda golfi. bvi
skal ekki loka innréttingarplotunni fyrr en
teeki® hefur nad ad kdlna ad fullu eftir
notkun.

2.4 Umhirda og hreinsun

/\ ABVORUN!

Haetta a meidslum, eldsvoda eda
skemmum & heimilistaekinu.

/\ ABVORUN!

Heetta a eldi og skemmdum a
heimilisteekinu.

Til ad koma i veg fyrir skemmdir eda
aflitun a gljahudinni:

— setjid ekki ofnahdld eda adra hiuti
beint & botn heimilisteekisins.

— setjid ekki alpappir beint a botn
heimilisteekisins.

— setjid ekki vatn beint inn i heitt
heimilisteekid.

— 1atid ekki raka rétti og rok matveeli vera
inni i heimilistaekinu eftir ad matreidslu
er lokid.

— farid varlega pegar aukahlutir eru
fiarleegdir eda settir upp.

Aflitun & glerungnum eda rydfriu stali hefur
engin ahrif & getu eda frammistodu
heimilisteekisins.

+ Adur en vidhald fer fram skal slokkva a
heimilistaekinu og aftengja rafmagnskliona
fra rafmagnsinnstungunni.

e Gakktu ur skugga um ad heimilistaekid sé
kalt. Heetta er & pvi ad glerpl6turnar brotni.

« Skiptid umsvifalaust um glerplotur ef paer
verda fyrir skemmdum. Haféu samband
vid vidurkennda pjonustumidstdd.

» Fardu varlega pegar pu tekur hurdina af
heimilistaekinu. Hurdin er pung!

* Hreinsadu heimilistaekid reglulega til ad
yfirbordsefnin & pvi endist betur.

* Hreinsadu heimilistaekid med mjukum
rokum klut. Notadu adeins hlutlaus
pvottaefni. Notadu ekki neinar vérur med
svarfefnum, stalull, leysiefni eda
malmhluti.

« Ef pu notar ofnasprey skaltu fara eftir
Oryggisleidbeiningum a umbudum pess.

2.5 Innri lysing

/N\ ADVORUN!
Haetta a raflosti.

« Vardandi ljésin inn i pessari voru og ljos
sem varahluti sem seld eru sérstaklega:
Pessi ljos eru eetlud ad standast
ofgakenndar adstaedur i heimilistaekjum
eins og hitastig, titring, raka eda til ad
senda upplysingar um rekstrarstodu
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teekisins. Pau eru ekki eetlud til ad nota i
66rum teekjum og henta ekki sem lysing i
herbergjum heimila.

bessi vara inniheldur ljosgjafa i
orkunytniflokki G.

Notadu adeins ljos med sému
teeknilysingu.

2.6 bPjonusta

Hafdu samband vid vidurkennda
pjénustumidstdd til ad gera vid
heimilisteekid.

Notadu eingdngu upprunalega varahluti.

2.7 Férgun

/N ADVORUN!
Haetta @ meidslum eda kofnun.

3. INNSETNING

/\ ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

Hafdu samband vid stadbundin yfirvold
fyrir upplysingar um hvernig skuli farga
heimilisteekinu.

Aftengdu teekid fra rafmagni.

Klipptu rafmagnssnudruna af upp vid
heimilisteekid og fargadu henni.
Fjarleegdu hurdarlokuna til ad koma i veg
fyrir ad born eda geeludyr festist inni i
heimilisteekinu.

3.1 Innbyggt

(mm)

(*mm)
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3.2 Ofninn festur vid skapinn

4. VORULYSING
4.1 Almennt yfirlit

N Ban Ao
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@ —\J 1
N KI’) 4
—
4.2 Aukabunadur
* Virhilla

Fyrir eldunarahold, kokuform, steikur.
* Bokunarplata
Fyrir kdkur og smakokur.

5. STJIORNBORD

5.1 Inndraganlegir hnudar

Til ad nota heimilistaekid skaltu yta & hnadinn.
Hnadurinn kemur ut.

Stjérnbord

Aflljos/takn

Hnudur fyrir hitunaradgerdir
Skjar

Stjérntakki (fyrir hitastigid)
Hitavisir/takn

Loftsiur fyrir keeliviftuna
Hitunareining

Ljés

Vifta

Hilluberarar, lausir

Drifverk ofnbotnsins - Vatnshreinsunarilat
Hillustodur

SIS o]ofel~fof ol

Grill- / steikingarskuffa
Til ad baka og steikja eda sem ilat til ad
safna fitu.
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5.2 Skynjarafletir/hnappar

—_ Til ad stilla klukkuna.

Til ad stilla klukkuadgerd.

+ Til ad stilla klukkuna.
5.3 Skjar
A B A. Klukkuadgerdir
I B. Timastillir
Q Hogog ©

-l

6. FYRIR FYRSTU NOTKUN

/N ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

6.1 Fyrir fyrstu notkun

Ofninn getur gefid fra sér lykt og reyk medan a forhitun stendur.

loftraest.

Passadu ad herbergid sé

1. skref

X

2. skref

555
3. skref

Stilltu klukkuna

Hreinsadu ofninn

Forhitadu téman ofninn

1. +_ - yttu a til ad stilla ti-
mann. Eftir um pad bil 5 sek.
heettir blikkid og skjarinn synir
timann.

Fjarlaegdu allan aukabunad og
lausa hillubera ur ofninum.
Hreinsadu ofninn eingdngu
me?d trefjaklut, volgu vatni og
mildu hreinsiefni.

1. Stilltu hamarkshitastig fyrir ad-

gerdina: E
Timi: 1 kist.
2. Stilltu hamarkshitastig fyrir ad-

gerdina: |i|
Timi: 15 min.

3.  Stilltu hamarkshitastig fyrir ad-
gerdina: .

Timi: 15 min.

Slokktu a ofninum og hinkradu par til hann hefur kélnad. Settu aukabunadinn og lausu hilluberana i ofninn.
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7. DAGLEG NOTKUN

/N ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

7.1 Hvernig a ad stilla:
Upphitunaradgerd

1. skref Snudu hnudnum fyrir hitunaradgerdir til

ad velja hitunaradgerd.

2, skref Snudu stjornhntdnum til ad velja hitast-
igid .
3. skref begar eldun lykur skal snia hnudunum

i slokkva-stoduna til ad slokkva & ofnin-
um.

Upphitunarad- Notkun

gerd

— Til ad steikja eda steikja og baka

Y mat med sama eldunarhitastigi i
— fleiri en einni hillustédu, an pess
Eldun meo bleestri a6 bragd smitist & milli.

= Til ad steikja stor kjotstykki eda
Y alifuglakjot & beini & einni hillust-
6du. Til ad gera gratin-rétti og til

B

astursgrillun ad bruna.

Til ad pida matveeli (greenmeti
e og avexti). Timalengd affrysting-
ar veltur & magni og steerd
frosna matarins.

Affrysta

7.2 Upphitunaradgerdir

Upphitunarad- Notkun
gerd
0 SIokkt er & ofninum.
Slokkt-stada
? Til ad kveikja & ljdsinu.
-Q:
Létt
Til ad baka & tveimur hillustod-
um a sama tima og til ad purrka
mat.

Eldun med hefo-  stilltu hitastigi® 20 - 40°C lzegra

en fyrir Hefébundin matreidsla.

bundnum blaestri
I bessi adgerd er honnud til ad
Y spara orku @ medan eldun
[ Yl stendur. Pegar pu notar pessa
Bokun med rékum  aggerd kann hitastigid inni i
bleestri heimilisteekinu ad vikja fra inn-
stilltu hitastigi. Hitunarorkan
kann ad minnka. Fyrir frekari
upplysingar, sja kaflann ,Dagleg
notkun®, Athugasemdir um: Bok-
un med rokum blaestri.

Til ad baka kokur med stékkum
botni og til ad geyma mat.

Undirhiti

—_— Til ad baka og steikja i einni hill-
ustdou.

Sja kaflann ,Umhirda og hreins-
un® til ad fa frekari upplysingar
um: Aqua Clean.

Hefébundin mat-
reidsla / Vatns-

hreinsun
vvv Til ad grilla punnar sneidar af
mat og til ad rista braud.
Grill

7.3 Athugasemdir vio: Bokun med
rokum blaestri

bessi adgerd var notud til ad uppfyla skilyrdi
flokkunar & orkunytni og visthonnunar (i
samraemi vid EU 65/2014 og EU 66/2014).
Profanir i samreemi vid: IEC/EN 60350-1.

Ofnhurdin eetti ad vera lokud medan a
matreidslu stendur pannig ad adgerdin verdi
ekki fyrir truflun og til pess ad ofninn virki med
bestu mégulegu orkunytni.

Kynntu pér kaflann ,Abendingar og ras*
vardandi eldunarleidbeiningar, Bokun med
rokum blaestri. Kynntu pér kaflann
,Orkunytni“, orkusparnadur vardandi
almennar radleggingar hvad orkusparnad
varoar.
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8. TIMASTILLINGAR
8.1 Klukkuadgeroir

Klukkuadgerd Notkun
@ Til ad stilla, breyta eda syna tima dags.
Timi dags
I_)l Til ad stilla hve lengi ofninn vinnur.
Timalengd
Q AdJ setja nidurtalningu. Pessi adgerd hefur engin ahrif & notkun ofnsins. bu
getur stillt & pessa adgerd hvernzer sem er, einnig pegar slokkt er & ofnin-

Minatumeelir um.

8.2 Hvernig & ao stilla: Klukkuadgeradir

Hvernig a ad stilla: Timi dags

@ - blikkar pegar pu tengir ofninn vid rafmagn i kjolfar rafmagnsleysis eda straumrofs eda pegar timinn er ekki

stilltur inn.

+ , T - yttu & til ad stilla timann.
Eftir um pad bil 5 sek. haettir blikkid og skjarinn synir timann.

Hvernig a ad breyta: Timi dags

1. skref

@ - yttu endurtekid a til ad breyta tima dags. @ - fer ad blikka.

2. skref

+ , T - yttu a til ad stilla timann.
Eftir um pad bil 5 sek. heettir blikkid og skjarinn synir timann.

Hvernig a ad stilla: Timalengd

1. skref Stilltu ofnadgerd og hitastig.
2.skref (D) _ vty endurtekio &. 1= - fer a6 blikka.
3.skref - — _(itu 4 til a6 stilla imalengdina.
Skjarinn synir: |_)|
|9| - blikkar pegar innstilltur timi er lidinn. Hljodmerkid heyrist og slokknar & ofninum.
4. skref Yttu & hvada hnapp sem er til ad stodva merkid.
5. skref Snudu hntdunum i slokkva-stéduna.

Hvernig a ad stilla: Minutumaelir

1. skref

@ - yttu endurtekid a. Q - fer ad blikka.
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Hvernig a ad stilla: Minatumaelir

2.skref - — ity 4 til a6 stilla timann.

Adgerdin hefst sjalfkrafa eftir 5 sek.

Pegar innstilltum tima lykur hljomar merkid.
3. skref Yttu & hvada hnapp sem er til ad stoédva merkid.
4. skref Snadu hnudunum i slékkva-stéduna.

Hvernig a ad hatta vid: Klukkuadgerdir

1.skref (D) st 4 itrekas pangas til taknid fyrir klukkuadgerdina byrjar ad blikka.

2. skref Yttu & og haltu inni: ~.

Klukkuadgerdin slekkur & sér eftir nokkrar sekundur.

9. AD NOTA FYLGIHLUTI

af. Haa branin umhverfis hilluna kemur i veg

/\ ABVORUN! fyrir ad eldunarahdld renni nidur af henni.

Sja kafla um Oryggismal.

9.1 Aukabunadur settur i

Litil skord efst auka 6ryggi. Skordin eru einnig
bunadur sem kemur i veg fyrir ad hlutir renni

Virhilla:
Yttu hillunni milli styristanganna & hilluberanum og
gakktu ar skugga um ad féturinn snui nidur.
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Békunarplata / Djup ofnskuffa:
Yttu & bokunarplétunni @ milli résanna a hilluber-
anum.

—

10. VIDBOTARSTILLINGAR

10.1 Viftukaeling

Pegar heimilistaeki® gengur kviknar sjalfkrafa
a keeliviftunni til ad halda yfirbordsflétum
heimilisteekisins svolum. Ef pu slekkur a
heimilisteekinu gengur kaeliviftan afram
pangad til heimilisteeki® kolnar.

11. ABENDINGAR OG GObP RAD

®

Sja kafla um Oryggismal.

11.1 Raodleggingar um eldun
Ofninn er med fjorar hillustodur.

Teldu hillustodurnar ad nedan fra botni
ofnsins.

Ofninn kann ad baka eda steikja med 6drum
haetti en ofninn sem pu varst med adur.

Kokubakstur
Opnadu ekki ofnhurdina fyrr en 3/4 af
tilteknum eldunartima er lidinn.

Ef pu notar tveer bokunarplétur & sama tima
skaltu hafa einn tdman rekka a milli peirra.

Kjot og fiskur eldadur

Notadu djupa ofnskuffu fyrir mjog feitan mat
til ad koma i veg fyrir bletti sem geta veri®
varanlegir i ofninum.

10.2 Oryggishitastillir

Réng notkun ofnsins eda bilun i ihlutum getur
orsakad haettulega ofhitnun. Til ad koma i veg
fyrir petta, hefur ofninn 6ryggishitastilli sem
ryfur rafmagnstenginguna. Ofninn kveikir
sjaltkrafa & sér aftur pegar hitastigio laekkar.

Lattu kjotid standa i um pad bil 15 minutur
aour en pad er skorid svo safinn leki ekki ut.

Settu vatn i djupu ofnskuffuna til ad koma i
veg fyrir of mikinn reyk i ofninum vid
steikingu. Til ad koma i veg fyrir ad reykurinn
péttist skaltu baeta vid vatni i hvert skipti sem
vatnid er buid.

Eldunartimi
Eldunartimi fer eftir tegund matar, pykkt hans
0g magni.

Upphaflega skaltu fylgjast med
frammistddunni pegar pu eldar. Finndu bestu
stillingarnar (hitastilling, eldunartimi o.s.frv.)
fyrir eldunarahdld, uppskriftir og magn pegar
pu notar petta heimilisteeki.

11.2 Bokun med rokum blzestri - radlagdir fylgihlutir
Notadu dokk form og ilat sem endurkasta ekki ljosi. Pau gleypa betur hita en ljosir litir og diskar

sem endurkasta ljosi.
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Pitsupanna

Bokunarplata

Bokunarform

Kokuform

Dokkt, an endurskins

28 cm pvermal

Dokkt, an endurskins
26 cm pvermal

8 cm pvermal, 5

Keramik

cm haed

Dokkt, an endurskins
28 cm pvermal

11.3 Bokun med rokum blaestri

Til ad fa sem bestan arangur skaltu fylgja

uppastungunum sem taldar eru upp i téflunni

hér ad nedan.

_-N = °C = O
Snudar, 12 stykki bokunarplata eda lekabakki 180 2 35-40
Rullutertur, 9 stykki bdkunarplata eda lekabakki 180 2 35-40
Frosin pitsa, 0.35 kg  virhilla 220 2 35-40
Rulluterta bdkunarplata eda lekabakki 170 2 30-40
Brunkaka boékunarplata eda lekabakki 180 2 30-40
Fraudréttur, 6 stykki ramekin-skalar ur keramik a 200 3 30-40
virhillu

Svampbdkubotnar bakki fyrir békubotn & virhillu 170 2 20-30
Viktoriu-samloka békunardiskur a virhillu 170 2 35-45
Fiskur sodinn vid bdkunarplata eda lekabakki 180 3 35-45
vaegan hita, 0.3 kg

Heill fiskur, 0.2 kg bokunarplata eda lekabakki 180 3 35-45
Fiskflok, 0.3 kg pitsufat & virhillu 180 3 35-45
Kjot sodid vid veegan  bokunarplata eda lekabakki 200 3 40 - 50
hita, 0.25 kg

Shashlik, 0.5 kg bdkunarplata eda lekabakki 200 3 25-35
Smakokkur, 16 stykki  bokunarplata eda lekabakki 180 2 20-30
Makkaronur, 20 stykki  bdkunarplata eda lekabakki 180 2 40 - 45
Formkokur, 12 stykki  bokunarplata eda lekabakki 170 2 30-40
Bragdmikid saetabra-  bdkunarplata eda lekabakki 170 2 35-45
ud, 16 stykki

Smakaokur ur bokud- bodkunarplata eda lekabakki 150 2 40 - 50

eigi, 20 stykki
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4 = C E O

Tartalettur, 8 stykki bokunarplata eda lekabakki 170 2 20-30
Graenmeti s0did vid bdkunarplata eda lekabakki 180 3 35-40
vaegan hita, 0.4 kg

Eggjakaka graenmetis- pitsufat & virhillu 200 3 30-45
eetunnar

Graenmeti fra Midjard- bdkunarplata eda lekabakki 180 4 35-40

arhafinu, 0,7 kg

11.4 Upplysingar fyrir préfunarstofnanir
Profanir i samraemi vid IEC 60350-1.

¥ B = EE O ®

(°C) (min)
Litlar kdkur,  Hefébundin Bokunar- 3 170 20-35 -
16 & plotu matreidsla plata
Litlar kokur,  Eldun med Bokunar- 3 160 20-35 -
16 & plétu hefébundnum  plata
blaestri
Litlar kokur,  Eldun med Bokunar- 1093 160 20-35 -
16 & plotu hefébundnum  plata
blaestri
Eplabaka, 2 Hefdbundin Virhilla 1 170 70-90 -
doésir @20 matreidsla
cm
Eplabaka, 2  Eldun med Virhilla 2 160 70-90 -
doésir @20 hefdbundnum
cm blaestri
Svampterta, Hefdbundin Virhilla 2 170 35-45 -
kdkumot matreidsla
@26 cm
Svampterta, Eldun med Virhilla 2 160 35-45 -
kékumaot hefdbundnum
@26 cm blaestri
Smijérbraud  Hefébundin Bokunar- 3 150 20-35 Forhita ofninn i 10
matreidsla plata min.
Smjérbraud  Eldun med Bokunar- 3 150 20-35 Forhita ofninn i 10
hefdbundnum  plata min.
blaestri
Baudrist Grill Virhilla 3 ham. 1-5 Forhita ofninn i 10

min.
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= kEH O ®

(°C) (min)
Kjotborgari,  Girill Virhilla og 3 ham. 20-30 Settu virhilluna i pridju
6 stykki, 0,6 ofnskuffa haed og lekabakkann a
kg adra haed i ofninum.

Snudu matnum pegar
eldunartiminn er half-
nadur.

Forhita ofninn i 10
min.

12. UMHIRDA OG HREINSUN

/N ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

12.1 Athugasemdir vardandi prif

<

Hreinsiefni

Hreinsadu heimilisteekid ad framan eingdngu me?d trefjaklut med volgu vatni og mildu hreins-
iefni. Hreinsadu og kannadu dyrapéttibordann i ramma holfsins.

Notadu prifalausn til ad prifa malmfleti.

priféu bletti med mildu hreinsiefni.

=

O

Dagleg notkun

Hreinsadu ofnholfid eftir hverja notkun. Fituuppsofnun eda adrar leifar geta valdid eldsvoda.

Raki getur pést i heimilistaekinu eda & glerplétum hurdarinnar. Til ad minnka péttingu skaltu
lata heimilisteekid vera i gangi i 10 minGtur &dur en pu byrjar ad elda i pvi. Ekki geyma mat i
heimilisteekinu lengur en i 20 mindtur. Purrkadu holfid eingdngu med trefjaklut eftir hverja
notkun.

i

Aukabunadur

brifdu alla aukahluti eftir hverja notkun og leyfdu peim ad porna. Notid eingdngu trefjaklut
med heitu vatni og mildu hreinsiefni. Ekki lata aukahlutina i upppvottavél.

Ekki prifa vidlodunarfriu aukahlutina med slipandi hreinsiefni eda hlutum meé beittum bran-
um.

12.2 Hvernig a aé fjarlaegja:

Hilluberar

Til ad hreinsa ofninn skaltu fjarleegja

hilluberana.
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1. skref SlI6kktu & ofninum og hinkradu par til
hann hefur kéInad.

2. skref Togadu framhluta hilluberans fra hlié-
arveggnum.

3. skref Togadu afturenda hilluberans fra hlid-
arveggnum og fjarleegdu hann.

4., skref Komdu hilluberunum fyrir i 6fugri r6d.

12.3 Hvernig a ad nota:
Vatnshreinsun

petta hreinsunarferli notar raka til ad fjarleegja
fitu og mataragnir sem eftir verda i ofninum.

1. skref Helltu vatni i hélf ofnrymisins: 150 ml.

2.skref  Shiiy asgerdina: (.

3. skref Stilltu hitastigid & 90 °C.

4. skref Lattu ofninn vera i gangi i 30 min.

5. skref Slokktu & ofninum.

6. skref Hinkradu par til ofninn er ordinn kaldur.

burrkadu hélfid med mjukum klut.

12.4 Hvernig & aé fjarlaegja og setja upp: Huré

Ofnhurdin er med tvaer glerplétur. bu getur losad ofnhurdina og fjarleegt innri glerplétuna til ad
hreinsa hana. Lestu allar leidbeiningar um ,Hurd fjarleegd og isett” adur en pu fjarleegir

glerpléturnar.

/\ VARUD!
Ekki nota ofninn an glerplatanna.

1. skref Opnadu hurdina ad fullu og haltu vid badar
lamirnar.
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2. skref Lyftu og togadu i kraekjurnar par til paer
smella i stad.

3. skref Lokadu ofnhurdinni halfa leid i fyrstu opnu
stéduna. Lyftu sidan og togadu til ad fiarlee-
gja hurdina ar seeti sinu.

4. skref Settu hurdina nidur & mjukan klut & stédug-
um fleti og losadu laesingarkerfid til ad fijarlee-
gja innri glerplétuna.

5. skref Snudu festingunum 90° og losadu paer ur
saetum sinum.

6. skref Lyftu fyrst geetilega og fjarleegdu sidan glerp-
I6tuna.

7. skref Hreinsadu glerpléturnar med vatni og sapu. burrkadu glerpléturnar varlega. Ekki skal hreinsa glerp-

I6turnar i upppvottavél.
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8. skref

Ad hreinsun lokinni skaltu setja glerplétuna og ofnhurdina aftur a ofninn.

Ef hurdin hefur verid rétt sett upp pa muntu heyra smell pegar pu lokar kraekjunum.

begar rétt er sett i smellur hurdarklaedningin.
Passadu pig ad setja innri glerplétuna i rétt seeti.

12.5 Hvernig & aé endurnyja: Ljés

/\ ADVORUN!

Heetta a raflosti.
Ljosid getur verid heitt.

Adur en skipt er um ljésaperu:

1. skref 2. skref

3. skref

Taktu ofninn Ur sambandi vié raf-
magn.

Slokktu a ofninum. Hinkradu par til
ofninn er ordinn kaldur.

Settu klut & botn rymisins.

Baklj6s
1. skref Snudu glerhlifinni til ad fjarleegja hana.

2. skref Hreinsadu glerhlifina.

3. skref Skiptu ljésaperunni Ut fyrir videigandi 300 °C hitapolna ljésaperu.
4. skref Komdu glerhlifinni fyrir.

13. BILANALEIT

/\ ABVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

Vandamal

Athugadu eftirfar-
andi...

Dyrapéttibordinn er
skemmdur.

13.1 Hvao skal gera ef...
Haféu samband vid vidurkennda

Ekki nota ofninn. Haféu
samband vid vidurkennda
pjonustumidstod.

pjonustumidstod ef um atvik er ad reeda sem
ekki er ad finna i pessari toflu.

Skjarinn synir ,12.00".

Rafmagnid for af. Stilltu
tima dags.

Ljésid virkar ekki.

Ljésaperan er 6nyt.

Vandamal Athugadu eftirfar-

andi...

Ofninn hitnar ekki. Rafmagnsorygginu hefur

slegid ut.
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13.2 Pjonustugodgn

Ef pu getur ekki sjalf(ur) fundid lausn a
vandamalinu skaltu hafa samband vid
sOluadila eda vidurkennda pjénustumidstdd.

Paer naudsynlegu upplysingar sem
pjonustumidstddin parf & ad halda eru a
merkiplotunni. Merkiplatan er a fremri ramma
rymis heimilistaekisins. Fjarleegdu ekki
merkiplotuna af rymi heimilistaekisins.

14. ORKUNYTNI

Vido malum med pvi ad pu skrifir upplysing-
arnar hér:

Gerd (MOD.)

Voérunumer (PNC)

Radnumer (S.N.)

14.1 Voruupplysingar og voruupplysingaskjal i samrami vid reglugerdir
ESB um visthonnun og merkingar fyrir orkuupplysingar

Heiti birgja

Electrolux

Audkenni tegundar

EOK4BO0K1 944068420
EOK4BOW1 944068421

Orkunytnistudull

95.1

Orkunytniflokkur

A

Orkunotkun med stadladri hledslu, hefdbundinn hamur

0.89 kWh/lotu

Orkunotkun med stadladri hledslu, viftudrifinn hamur 0.78 kWh/lotu
Fjoldi holryma 1
Hitagjafi Rafmagn
HIjédstyrkur 651
Tegund ofns Innbyggdur ofn
EOK4BO0K1 28.8 kg
Massi
EOK4BOW1 28.8 kg

IEC/EN 60350-1 - Rafmagnseldunartaeki til heimilisnota - 1. hluti: Svid, ofnar, gufuofnar og grill - Tegundir afkast-

ameelinga.

14.2 Orkusparnadur

Heimilistaekid hefur eiginleika sem hjalpa
pbér ad spara orku vid hversdagslega
matreidslu.

Geettu pess ad hurdin a heimilistaekinu sé

almennilega lokud pegar teekid er i gangi.

Ekki opna hurdina a heimilistaekinu of oft a
medan eldad er. Haltu kanti hurdarinnar

hreinum og gaettu pess ad hann sé vel festur
a sinum stad.

Notadu eldhusahdéld ar malmi til ad beeta
orkusparnad.

begar mégulegt er skal ekki forhita
heimilisteekid fyrir eldun.

Hafdu eins stutt hlé i bakstrinum og mogulegt
er pegar pu undirbyrd nokkra rétti i einu.

Eldun med viftu
Pegar mogulegt er skaltu nota
eldunaradgerdir med viftu til ad spara orku.
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Afgangshiti

Pegar eldun tekur lengri tima en 30 minutur
skaltu laekka hita heimilisteekisins eins mikid
og haegt er 3 - 10 mindtum adur en eldun er
loki®. Afgangshiti inn i heimilistaekinu mun
halda &fram ad elda matinn.

Notadu afgangshitann til ad hita upp adra
rétti.

15. UMHVERFISMAL

Endurvinna parf 6l efni merkt takninu C/.\‘-)
Setjid umbudirnar i videigandi sorpilat til
endurvinnslu. Leggid ykkar ad morkum til
verndar umhverfinu og heilsu manna og dyra
og endurvinnid rusl sem fylgir raftaeekjum og
raftreenum bunadi. Hendid ekki
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Halda mat heitum
Veldu leegstu mégulegu hitastillingu til ad
nota afgangshita og halda maltid heitri.

Bokun med rokum blaestri
Adgerd honnud til ad spara orku a medan
eldad er.

heimilisteekjum sem merkt eru med takninu

E i venjulegt heimilisrusl. Farid med voruna i
naestu endurvinnslustéd eda hafid samband
vid sveitarfélagid.



VI TENKER PA DEG

Takk for at du har kjgpt et produkt fra Electrolux. Du har valgt et produkt som bringer flere
tiar med erfaring og innovasjon med seg. Genialt og stilig, og det er designet med tanke
pa deg. Sa uansett nar du bruker det, kan du veere trygg pa at du far gode resultater hver
gang.

Velkommen til Electrolux.

Ga inn pa nettsiden var for a:

Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og
@ reparasjon:
www.electrolux.com/support
g Registrer produktet for a fa bedre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kjap tilbeher, forbruksvarer og originale reservedeler til apparatet ditt:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDESTOTTE OG SERVICE

Bruk alltid originale reservedeler.

Nar du kontakter vart autoriserte servicesenter, ma du serge for at du har fglgende
opplysninger tilgjengelig: Modell, PNC, serienummer.

Informasjonen finner du pa typeskiltet.

A\ Advarsel/Forsiktig — Sikkerhetsinformasjon
@ Generell informasjon og tips
Miljginformasjon

Med forbehold om endringer.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfglgende instruksjoner ngye innen du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.

Barn bar veere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med ptoduktet.

Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjgles ned.

Hvis produktet har en barnesikring, bgr den aktiveres.
Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

Dette produktet er beregnet for bruk innendgrs.

Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom, rom for
bed & breakfast, gardsgjestehus og andre lignende steder
hvor slik bruk ikke overstiger (gjennomsnittlig) bruksnivaer
for husholdningsrom.
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Bare en kvalifisert person ma montere produktet og skifte ut

kabelen.

Bruk ikke produktet far du installerer det i en innebygget

enhet.

Trekk stgpselet ut av stikkontakten fgr du utfgrer

vedlikehold.

Om tilfgrselsledningen er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for & unnga at den kan utgjgre en

elektrisk fare.

ADVARSEL: Sgrg for at produktet er slatt av far du bytter
lampen for a unnga fare for elektrisk stat.

ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Veer forsiktig sa du ikke bergrer
varmeelementene eller produktrommets overflate.

Bruk alltid grillvotter til a fierne eller sette inn tilbehgr eller

ovnsutstyr.

For a fijerne ovnsstigene, ma du farst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter ovnsstigene i motsatt

rekkefglge.

Ikke bruk damprengjgring til a rengjere produktet.

Ikke bruk skurende rengjgringsmidler eller skarpe
skrapegjenstander av metall for a rengjere glassdaren, da
dette kan ripe opp glasset og fare til at glasset blir matt.

2. SIKKERHETSANVISNINGER
2.1 Montering

/\ ADVARSEL!

Installering ma kun foretas av en
kvalifisert person.

Fjern all emballasje.
Ikke monter eller bruk et skadet produkt.
Folg installasjonsanvisningene som falger
med produktet.

« Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
lukket fottay.

Ikke dra eller lgft produktet etter
handtaket.

Monter produktet pa et trygt og egnet sted
som oppfyller monteringskrav.

Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

For du monterer produktet, sjekk at
produktdgren apner uten hindring.
Produktet er utstyrt med et elektrisk
kjolesystem. Det ma brukes med elektrisk
strgmforsyning.
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Minstehgyde for skap (min-
stehgyde for skap under

590 (600) mm

» Beskyttelsen mot elektrisk stot fra
stremfgrende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

» lkke sett stgpselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.

» Huvis stikkontakten er lgs skal du ikke sette
i stgpselet.

» Ikke trekk i kabelen for a koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stgpselet.

* Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

» Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stramnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.

* Produktet leveres med stgpsel og
strgmledning.

Anvendelige kabeltyper for montering eller
utskiftning i Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

benkeplate)

Skapbredde 560 mm
Skapdybde 550 (550) mm
Heyden av fronten av pro- 598 mm
duktet

Heayden av baksiden av 579 mm
produktet

Bredden av fronten av pro- 594 mm
duktet

Bredden av baksiden av 558 mm
produktet

Dybden av produktet 561 mm
Produktets innebygde dyb- 540 mm
de

Dybde med deren apen 1007 mm
Minst@épning for ventila- 560x20 mm
sjon. Apning er plassert pa

nedre bakside

Lengden pa stregmlednin- 1100 mm
gen. Stremledningen finner

du i heyre hjgrne pa baksi-

den

Monteringsskruer 4x25 mm

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stat.

+ Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av
en kvalifisert elektriker.

* Produktet ma veere jordet.

» Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stramforsyningen.

» Bruk alltid en korrekt montert, jordet
stikkontakt.

» |kke bruk grenuttak eller skjgteledninger.

» Pass pa at stgpselet og stremkabelen ikke
pafgres skade. Hvis stramkabelen ma
erstattes, ma dette utfgres av vart
Autoriserte servicesenter.

» Stremkablene ma ikke bergre eller komme
neer apparatets dar eller sprekken under
apparatet, spesielt ikke nar den er i bruk
eller nar deren er varm.
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Se den totale effekten pa typeskiltet for &
finne delen av kabelen.Du kan ogsa se
tabellen:

Totalt stremforbruk  Ledningstverrsnitt

(W) (mm?)
maks 1380 3x0.75
maks 2300 3x1
maks 3680 3x1.5

Jordledningen (grenn/gul kabel) ma vaere 2
cm lenger enn den brune fasen og de bla
ngytrale kablene.

2.3 Bruk

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og
elektrisk stat eller eksplosjon.

* Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.



+ Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

» |kke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

« Sla av produktet etter hver bruk.

» Veer forsiktig nar du apner daren til
produktet nar det er i bruk. Varmluft kan
slippe ut.

+ Ikke bruk produktet med vate hender eller
nar det er i kontakt med vann.

» |kke belast dgren nar den er apen.

» Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

+ Apne doren til produktet forsiktig. Bruk av
ingredienser med alkohol kan fgre til en
blanding av alkohol og luft.

 Ikke la gnister eller apne flammer komme i
kontakt med produktet nar du apner
daren.

» Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i eller i naerheten av
apparatet.

/\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

» For a forhindre skade pa emaljen:

— ikke plasser ovnsutstyr eller andre
gjenstander direkte i bunnen av
produktet.

— ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av rommet i produktet.

— ikke tom vann direkte inn i det varme
produktet.

— ikke oppbevar fuktig servise eller mat i
produktet nar tilberedningen er ferdig.

— veer forsiktig nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

» Misfarge pa produktets emalje eller rustfritt
stal har ingen innvirkning pa funksjonen.

» Bruk en grill-/stekepanne for blgte kaker.
Fruktsaft gir permanente flekker.

» Tilbered alltid med produktets dar lukket.

» Hovis produktet er montert bak et
mebeldgr, ma du sgrge for at dgren aldri
er lukket nar produktet er i drift. Varme og
fuktighet kan bygge seg opp bak et lukket
mabeldegr og dermed forarsake skade pa
apparatet, boligen eller gulvet. Ikke lukk
mgbeldgren fgr produktet er helt avkjolt
etter bruk.

2.4 Stell og rengjering

/\ ADVARSEL!

Fare for personskade, brann eller skade
pa produktet.

» Sla av produktet og trekk stgpselet ut av
stikkontakten fer rengjering og
vedlikehold.

« Pase at produktet er kaldt. Det er fare for
at glasspanelene kan knuses.

« Erstatt umiddelbart panelene til
glassdgrene om disse har blitt skadet.
Kontakt det autoriserte servicesenteret.

» Veer forsiktig nar du fierner deren fra
produktet. Dgren er tung!

* Rengjgr produktet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.

* Rengjgr produktet med en fuktet myk klut.
Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Du ma
aldri bruke skurende oppvaskmidler,
skuresvamper, Igsemidler eller
metallgjenstander.

» Folg sikkerhetsanvisningene pa pakken
hvis du bruker ovnsspray.

2.5 Innvendig lys

/\ ADVARSEL!
Det er fare for elektrisk stat.

* Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment a signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

* Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

* Bruk kun lyspaerer med tilsvarende
spesifikasjoner.

2.6 Tjenester

« Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet.
* Bruk kun originale reservedeler.
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2.7 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Fare for skade eller kvelning.

» Kontakt kommunen din for informasjon om
hvordan du kaster apparatet.

3. MONTERING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

» Koble produktet fra strammen.

« Kutt av stremkabelen, lukk produktet og
kast den.

» Fjern dgrlasen for & forhindre at barn, eller
kjaeledyr kan bli innestengt i apparatet.

3.1 Bygge inn

(mm)

(*mm)

86 NORSK




4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Generell oversikt

N Ban Ao

N P ey
—_—n
r s
4 9|
B
u

C

B

4.2 Tilbeheor

- Rist

For kokekar, kakeformer, steker.
+ Stekebrett

For kaker og kjeks.

5. BETJENINGSPANEL
5.1 Skjult las

For a bruke produktet, trykker du pa bryteren.

Bryteren kommer ut.

5.2 Sensor felt / Knapper

Betjeningspanel
Strgmindikator/-symbol
Bryter for ovnsfunksjoner
Display

Betjeningsbryter (for temperaturen)
A Temperaturindikator/-symbol
Ventilapninger for kjglevifte
Bl Varmeelement

E Lys

Vifte

Uttakbare brettstiger

Gravert ovnsrom - Beholder for rengjgring
med vann

Hyllenivaer

« Grill-/stekepanne
For a bake eller steke eller for & samle
opp fett.

J— For & stille inn tiden.

@ A velge en klokkefunksjon.

+ For a stille inn tiden.
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5.3 Display

B. Timer

-

6. FOR FORSTEGANGS

BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

6.1 For forstegangs bruk

A. Klokkefunksjoner

Ovnen kan avgi lukt og rayk under forvarming. Sarg for tilstrekkelig ventilasjon i rommet.

X

555

Steg 1 Steg 2 Steg 3
Still klokken Rengjer ovnen Forvarm den tomme ovnen
1 _|_ — _ trykk for 4 stille inn ti- Ta ut alt tilbehgr og avtakbare Velg maksimumstemperaturen

den. Etter ca. 5 s stopper blin-
kingen og displayet viser klok-
keslett.

2.

brettstiger fra ovnen.

Rengjer ovne og tilbeharet kun
med en mikrofiberklut, varmt
vann og et mildt vaskemiddel.

for funksjonen: ‘:]

Tid: 1t.

Velg maksimumstemperaturen
for funksjonen: |i|

Tid: 15 min.

Velg maksimumstemperaturen

for funksjonen:
Tid: 15 min.

Sla ovnen av, og vent til det er kaldt. Sett tilbehgret og de avtakbare hyllestattene i ovnen.

7. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.
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7.1 Slik stiller du inn:
Oppvarmingsfunksjon

Steg 1

Vri pa knappen for varmefunksjonene
for & velge en oppvarmingsfunksjon.

Steg 2

Vri pa kontrollvelgeren for a velge tem-
peratur .




Steg 3 Nar tilberedningen er ferdig, drei bryter-

ne til av-posisjonen for & sla av ovnen.

7.2 Ovnsfunksjoner

Ovnsfunksjon Anvendelse
0 Ovnen er av.
Av-posisjon
6 Slik slar du pa lampen.
-Or
Lys
For a bake pa opptil to brettplas-
seringer samtidig og for a terke
mat.

Steking - ekte

Still ovnens temperatur pa 20 —
varmluft

40 °C lavere enn for over-/
undervarmeOver- og undervar-
me.

Denne funksjonen er utformet
for & spare energi under matla-
ging. Nar du bruker denne funk-
sjonen, kan temperaturen inne i
produktet avvike fra den innstilte
temperaturen. Varmeeffekten
kan reduseres. For mer informa-
sjon, se kapittelet "Daglig bruk",
Merknader om: Baking med fukt.

Al

Baking med fukt

For & hermetisere mat og bake
kaker med sprg bunn.

Undervarme
— For tilberedning av retter som
Y skal ha samme steketemperatur

i mer enn én hgyde, uten at
smaken overfgres imellom rette-
ne.

Varmluftssteking

8. KLOKKEFUNKSJONER
8.1 Klokkefunksjoner

Ovnsfunksjon Anvendelse
vov For & steke store kjottstykker el-
Y ler fjeerfe pa én brettplassering.

For & gratinere og brune.
Gratinering med
vifte

For a tine mat (grgnnsaker og
oo frukt). Tinetiden avhenger av
mengden og sterrelsen pa den
frosne maten.

Tining

—_— For a bake og steke pa ett hylle-

niva.

Se kapitlet «Stell og rengjgring»

Over- og undervar-  for mer informasjon om: Rengja-
me / Rengjering  ring med vann.

med vann
vvv Slik griller du tynne matstykker
og rister brad.
Grill

7.3 Merknader pa:Baking med fukt

Denne funksjonen blir brukt til & overholde
energieffektivitetsklassen og gkodesignkrav (i
henhold tilEU 65/2014 ogEU 66/2014). Tester
i henhold til: IEC/EN 60350-1.

Stekeovnsdgren skal veere lukket under
tilberedning slik at funksjonen ikke forstyrres,
og ovnen er i drift med hgyest mulig
energieffektivitet.

For matlagingsinstruksjonene se kapittelet
«Rad og tips»,Baking med fukt.For generelle
anbefalinger om energisparing se kapittelet
«Energieffektivitet», Energisparing.

Klokkefunksjon

Bruksomrade

@ For a stille inn, endre eller se hva klokken er.

Tid pa dagen
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Klokkefunksjon Bruksomrade

I_)l For & velge hvor lenge ovnen virker.
Varighet
Q For innstilling av varseluret. Denne funksjonen har ingen innvirkning pa

bruken av stekeovnen. Du kan innstille denne funksjonen nar som helst,

Varselur selv nar ovnen er slatt av.

8.2 Slik stiller du inn: Klokkefunksjonene

Slik stiller du inn: Tid pa dagen

@ - blinker nar du kobler ovnen til en stremkilde, etter et strambrudd eller hvis tidsuret ikke er stilt inn.

+, ~ —trykk for a stille inn tiden.
Etter ca. 5 sek stopper blinkingen og displayet viser klokkeslett.

Slik endrer du: Tid pa dagen

Steg 1 @ — trykk gjentatte ganger for & endre klokkeslettet. @ - begynner a blinke.

Steg 2 + - trykk for a stille inn tiden.

Etter ca. 5 sek stopper blinkingen og displayet viser klokkeslett.

Slik stiller du inn: Varighet

Steg 1 Innstill en ovnsfunksjon og temperaturen.
Steg 2 @ — trykk gjentatte ganger. |_)| - begynner a blinke.
Steg 3 + ~ —trykk for a stille inn varighet.
Displayet viser: Iel
|_)| - blinker nar innstilt tid gar ut. Signalet hgres og ovnen slar seg av.
Steg 4 Trykk pa en vilkarlig knapp for & stoppe signalet.
Steg 5 Drei bryterene til av-stillingen.

Slik stiller du inn: Varselur

Steg 1 @ — trykk gjentatte ganger. Q — begynner a blinke.
Steg 2 + ~ —trykk for a stille inn tiden.

Funksjonen starter automatisk etter 5 sekunder.

Nar innstilt tid avsluttes, hgrer du et lydsignal.
Steg 3 Trykk pa en vilkarlig knapp for & stoppe signalet.
Steg 4 Drei bryterene til av-stillingen.
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Slik avbryter du: Klokkefunksjonene

Steg 1

@ — trykk gjentatte ganger til klokkesymbolet begynner a blinke.

Steg 2 Trykk og hold inne: — .

Klokkefunksjonen slas av etter noen fa sekunder.

9. BRUKE TILBEHGRET

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

9.1 Innsetting av tilbehor

Sma fordypninger gverst for & gke
sikkerheten. Fordypningene er ogsa

tippebeskyttet. Den hgye kanten rundt risten
forhindrer at kokekar sklir av risten.

Rist:
Sett ristene inn mellom sporene pa brettstigen og
pass pa at foten peker nedover.

Stekebrett / Langpanne:
Skyv brettet inn i sporene pa brettstigene.

10. TILLEGGSFUNKSJONER

10.1 Kjolevifte

Nar produktet er i bruk, slar kjeleviften seg pa
automatisk for & holde produktets overflater
kalde. Hvis du slar av produktet, er kjaleviften
aktiv til produktet avkjales.

10.2 Sikkerhetstermostat

Feil bruk av ovnen eller gdelagte
komponenter, kan medfgre alvorlig
overopphetelse. For a forhindre dette har
ovnen en sikkerhetstermostat som avbryter

NORSK 91



stremforsyningen. Ovnen slar seg automatisk
pa igjen nar temperaturen faller.

11. HJELP OG TIPS

®

Se etter i Sikkerhetskapitlene.

11.1 Rad om tilberedning
Stekeovnen har fire brettposisjoner.
Tell brettposisjonene fra bunnen av ovnen.

Ovnen kan steke pa en annen mate enn
ovnen du hadde tidligere.

Steking av kaker
Ikke apne ovnsdgren fgr 3/4 av
tilberedningstiden er gatt.

Hvis du bruker to stekebrett samtidig, ma du
holde ett niva mellom dem.

Tilberedning av kjott og fisk
Bruk en langpanne for sveert fet mat for &
forhindre at ovnen far permanente flekker.

La kjettet hvile i minimum 15 minutter fgr du
skjeerer slik at kraften ikke siver ut.

For a unnga for mye reyk i ovnen under
steking, tilsett litt vann i langpannen. For a
forhindre rgykkondens, tilsett vann hver gang
den tarker opp.

Tilberedningstid
Tilberedningstiden avhenger av mattype,
konsistens og volum.

Til & begynne med, overvaker du nar du lager
mat. Finn de beste innstillingene
(varmeinnstilling, tilberedningstid osv.) for
kokekar, oppskriftene og mengdene nar du
bruker dette produktet.

11.2 Baking med fukt — anbefalt tilbehor
Bruk marke og ikke-refleksive bokser og beholderen. De har bedre varmeabsorbering enn den

lette fargen og de refleksive rettene.

~__~

Ramekins
Pizzapanne Kakeform Form for karamellpud-
ding
Mark, ikke-reflekterende Mark, ikke-reflekterende Ker‘am|sk Mark, ikke-reflekterende
- ; 8 cm diameter, 5 :
28 cm diameter 26 cm diameter cm hoyde 28 cm diameter

11.3 Baking med fukt

Folg forslagene i tabellen for best mulig
resultater.
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L, = °C = O
Sgt sma gjaerbakst, stekebrett eller langpanne 180 2 35-40
12 stk
Rundstykker, 9 stk stekebrett eller langpanne 180 2 35-40
Frossen pizza, 0,35 rist 220 2 35-40
kg
Rullekake stekebrett eller langpanne 170 2 30-40
Brownies stekebrett eller langpanne 180 2 30-40
Soufflé, 6 stk keramisk ildfast form pa rist 200 3 30-40
Sukkerbradbunn sukkerbrgdform pa rist 170 2 20-30
Formkake med sylte-  bakeform pa rist 170 2 35-45
toy
Posjert fisk, 0,3 kg stekebrett eller langpanne 180 3 35-45
Hel fisk, 0,2 kg stekebrett eller langpanne 180 3 35-45
Fiskefilét, 0,3 kg pizzabrett pa rist 180 3 35-45
Posjert kjatt, 0,25 kg  stekebrett eller langpanne 200 3 40 - 50
Shashlik, 0,5 kg stekebrett eller langpanne 200 3 25-35
Informasjonskapsler  stekebrett eller langpanne 180 2 20-30
(Cookies), 16 stk
Makroner, 20 stk stekebrett eller langpanne 180 2 40 - 45
Muffins, 12 stk stekebrett eller langpanne 170 2 30-40
Il;te-sc;t butterdeig, 16 stekebrett eller langpanne 170 2 35-45
s
Sandkjeks, 20 stk stekebrett eller langpanne 150 2 40 - 50
Smaterter, 8 stk stekebrett eller langpanne 170 2 20-30
Grennsaker, posjerte, stekebrett eller langpanne 180 3 35-40
0,4 kg
Vegetarisk omelett pizzabrett pa rist 200 3 30-45
Middelhavsgrennsa-  stekebrett eller langpanne 180 4 35-40

ker, 0,7 kg

11.4 Informasjon for testinstitutter
Tester i henhold til IEC 60350-1.
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\/ — P « [E
\ C] o
(°C) (min)

Smakaker, Over- og un- Stekebrett 3 170 20-35 -

16 stk. per dervarme

stekebrett

Smakaker, Steking — ekte  Stekebrett 3 160 20-35 -

16 stk. per varmluft

stekebrett

Smakaker, Steking — ekte  Stekebrett 1093 160 20-35 -

16 stk. per varmluft

stekebrett

Eplepai, 2 Over- og un- Rist 1 170 70-90 -

former @20 dervarme

cm

Eplepai, 2 Steking — ekte  Rist 2 160 70-90 -

former @20 varmluft

cm

Formkake, Over- og un- Rist 2 170 35-45 -

kakeform dervarme

@26 cm

Formkake, Steking — ekte  Rist 2 160 35-45 -

kakeform varmluft

@26 cm

Kjeks Over- og un- Stekebrett 3 150 20-35 Forvarm ovneni 10
dervarme min.

Kjeks Steking — ekte  Stekebrett 3 150 20-35 Forvarm ovnen i 10
varmluft min.

Smerbrad Grill Rist 3 maks. 1-5 Forvarm ovneni 10

min.
Biffourger, 6 Girill Rist og 3 maks. 20-30 Plasser stekeristen pa
biter, 0,6 kg langpanne det tredje hyllenivaet

og langpannen pa det
andre hyllenivaet i ov-
nen. Snu maten halv-
veis inn i steketiden.
Forvarm ovnen i 10
min.

12. STELL OG RENGJYRING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

94 NORSK



12.1 Merknader om rengjoring

<

Rengjgringsmid-
ler

Rengjer produktets forside kun med en mikrofiberklut med varmt vann og et mildt vaskemid-
del. Rengjer og sjekk dgrpakningen som sitter rundt rammen til ovnsrommet.

Bruk en rengjeringslasning for & rengjgre metalloverflater.

Rengjer flekker med et mildt vaskemiddel.

A\

[

Hverdagsbruk

Rengjer ovnsrommet etter bruk. Fettoppsamling eller andre rester kan fgre til brann.

Fuktighet kan kondensere inne i produktet eller pa glasspanelene i deren. For & redusere
kondensen, kan du la produktet veere i gang i 10 minutter for du lager mat. Ikke oppbevar
maten i produktet lenger enn 20 minutter. Tark ovnsrommet kun med en mikrofiberklut etter
hver bruk.

@v

Tilbehor

Rengjer alt tilbeher etter hver bruk og la det tarke. Bruk kun en mikrofiberklut med varmt
vann og et mildt vaskemiddel. Ikke rengjer tilbehgret i en oppvaskmaskin.

Rengjer ikke tilbehgr med slippbelegg med sterke vaskemidler eller skarpe gjenstander.

12.2 Slik fjerner du: Gyllestatter

Fjern brettstigene for & rengjere ovnen.

Steg 1 Sla av ovnen og vent til den har kjelt —
seg ned.

Steg 2 Trekk den fremre delen av ovnsstigen Q—f\
ut fra sideveggen. 7\

Steg 3 Trekk den bakre delen av hyllestgtten
ut fra sideveggen og ta den ut.

Steg 4 Monter hyllestgttene i motsatt rekke-
folge.

12.3 Bruk: Rengjering med vann

Denne rengjgringsprosedyren bruker Steg 1 ::n‘_’insr(‘)'n:fdsenk”'”ge” fovnsbun-
fuktighet for a fijerne gjenveerende fett og
matrester fra ovnen. Steg 2 Still inn funksjonen: [j
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Steg 3 Angi temperaturen pa 90 °C. Steg 6 Vent til ovnen er avkjglt. Terk ovnen
med en myk klut.

Steg 4 La ovnen sta pai 30 min.

Steg 5 Sla av ovnen.

12.4 Slik fjerner du og installerer: Dor

Ovnsdgren har to glass. Du kan ta av ovnsdgren og det innvendige derglasspanelet for &
rengjgre det. Les hele «Fjerning og montering av dgrenx»-instruksjonen fer du fierner glassene.

/\ FORSIKTIG!
Ikke bruk ovnen uten de glasspanelene.

Steg 1 Apne dgren helt, og hold begge hengslene.

Steg 2 Laft og trekk i lasene til de klikker pa plass.

Steg 3 Lukk ovnsderen halveis til ferste apne posi-
sjon. Trekk og lgft for a ta deren ut av holde-
ren.
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Steg 4

Legg daren pa et mykt taystykke pa et stabilt
underlag og frigjer lasesystemet for & fierne
det indre glasspanelet.

Steg 5 Drei festene 90° og ta dem ut av holderne.
Steg 6 Farst lgfter du forsiktig og fierner deretter
glasspanelet.
Steg 7 Rengjer glasspanelene med vann og sape. Terk glasspanelene forsiktig. Ikke rengjer glasspanele-
ne i oppvaskmaskinen.
Steg 8 Nar rengjeringen er ferdig, monterer du glassene og ovnsdgren igjen.

Hvis deren er riktig montert, vil du here et klikk nar du lukker lasene.

Dgrlisten klikker nar den installeres riktig.
Pass pa at du monterer det innvendige glasspanelet
riktig i holderne.

12.5 Slik bytter du: Ovnslampe

/\ ADVARSEL!

Fare for elektrisk stat.
Lampen kan vaere varm.
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For du skifter paeren:

Steg 1

Steg 2

Steg 3

Sla av ovnen. Vent til ovnen er av-
kjalt.

Koble fra stremtilfarselen til ovnen.

Legg en klut pa bunnen i ovhsrom-
met.

Bakre ovnslampe

Steg 1 Drei glassdekselet for a ta det av.

Steg 2 Rengjer glassdekselet.

Steg 3 Erstatt peeren med en egnet varmebestandig lyspaere som taler 300 °C.
Steg 4 Monter glassdekselet.

13. FEILSGKING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

13.1 Hva ma gjeres, hvis...

ltilfeller som ikke er inkludert i denne tabellen,
ta kontakt med et autorisert servicesenter.

Problem Kontroller at...

13.2 Servicedata

Hvis du ikke greier a lgse problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter.

Du finner informasjon som servicesenteret
behgver pa typeskiltet. Typeskiltet er plassert
pa den fremre rammen til produktrommet.
Ikke fiern typeskiltet fra produktrommet.

Ovnen blir ikke varm. Sikringen har gatt.

Dgrpakningen er skadet.  Ikke bruk ovnen. Kontakt
et autorisert servicesen-

ter.

Displayet viser «12.00».  Det var strgmbrudd. Angi

tid pa dagen.

Lampen fungerer ikke. Lyspeeren har gatt.

14. ENERGIEFFEKTIV

Vi anbefaler at du noterer opplysningene
her:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

14.1 Produktinformasjon og produktinformasjonsark i henhold til EU-
forordninger om gkodesign og energimerking

Leverandgrens navn

Electrolux

Modellidentifikasjon

EOK4B0K1 944068420
EOK4BOW1 944068421

Energieffektivitetsindeks

95.1
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Energieffektivitetsklasse

A

Energiforbruk med standard matmengde, over- og undervarme

0.89 kWt/syklus

Energiforbruk med standardbelastning, viftemodus

0.78 kWt/syklus

Antall ovner 1
Varmekilde Elektrisitet
Volum 651
Ovnstyper Innebygd ovn
EOK4BOK1 28.8 kg
Masse
EOK4BOW1 28.8 kg

EN 60350-1 - Elektriske husholdningsprodukter for matlaging — del 1: Sortiment, ovner, dampovner og griller —

metoder for maling av ytelse.

14.2 Energisparing

Produktet har noen funksjoner som
hjelper deg a spare energi under vanlig
matlaging.

Searg for at produktets der er lukket nar
produktet er i bruk. lkke apne produktderen
for ofte under matlaging. Hold dgrpakningen
ren og sgrg for at den sitter godt pa plass.

Bruk kokekar i metall for & oke
energisparingen.

Nar det er mulig skal du ikke forvarme
produktet far matlaging.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som
mulig nar du lager flere retter om gangen.

Tilberedning med varmluft
Bruk om mulig tilberedningsfunksjoner med
varmluft for & spare strgm.

15. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet ‘:.\3 Legg emballasjen i riktige
beholdere for & resirkulere det. Bidrar til &
beskytte miljget, menneskers helse og for a
resirkulere avfall av elektriske og elektroniske
produkter. Ikke kast produkter som er merket

Restvarme

Nar tilberedningstiden er lengre enn 30 min,
reduser produktets temperatur til minimum 3 -
10 min fgr matlagingen avsluttes.
Restvarmen inne i produktet fortsetter a
tilberede.

Bruk restvarmen til & varme opp andre retter.

Slik holder du maten varm

Hvis du vil bruke restvarmen til & holde
maltidet varmt, velg lavest mulig
temperaturinnstilling.

Baking med fukt
Funksjonen er laget med tanke pa a spare
strgm under matlaging.

med symbolet E sammen med
husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for naermere opplysninger.
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VI TANKER PA DIG

Tack for att du har képt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som kommer med
artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Den &r genialisk och elegant, och den har
utformats med dig i atanke. Nar du &n anvander den kan du kénna dig trygg med att veta
att du far fantastiska resultat varje gang.

Véalkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

&1 fa tips om anvandning, broschyrer, felsdkning, service- och reparationsinformation:
@ www.electrolux.com/support

g registrera din produkt for battre service:
a/ www.registerelectrolux.com

koépa tillbehdor, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Anvand alltid originalreservdelar.

Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar var auktoriserade serviceverkstad:
Modell, artikelnummer, serienummer.

Informationen star pa markplaten.

A\ Varning/Forsiktighet — Sakerhetsinformation
(® Aliman information och tips
Miljsinformation

Med reservation for &ndringar.

INNEHALL
1. SAKERHETSINFORMATION. ..ottt 101
2. SAKERHETSINSTRUKTIONER........cocoiueiiiiiieecieie e 102
S INSTALLATION. . 105
4. PRODUKTBESKRIVNING.......c.ooiiiiiiiiiiiice e 106
5. KONTROLLPANEL ..ottt 106
6. FORE FORSTA ANVANDNING.......cooouriuiiiiiiinieinsississisisissis e 107
7. DAGLIG ANVANDNING. ... 108
8. KLOCKFUNKTIONER........oiiiiiiiiiiieeie e 109
9. ANVANDNING AV TILLBEHOR......c.coiiimiiriiiiieicieeieeeieie s 110
10. TILLVALSFUNKTIONER.......ccoiiiiii e 111
T, TIPS et 111
12. UNDERHALL OCH RENGORING........coouriiriiieiiieieieisieieieeie e 114
13. FELSOKNING.......cuiuiiiiieiieieieise ettt 117
14, ENERGIEFFEKTIVITET ..o 117
15, MILJOSKYDD ..ottt 118
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

» Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

» Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

* VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

« Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

 Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

Denna produkt &r endast avsedd fér matlagning.
Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
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Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar saddan anvandning inte innebéar
att genomesnittlig hushallsférbrukning éverskrids.
Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

Anvand inte produkten innan den har installeras i
inbyggnadsstrukturen.

Bryt stromforsorjningen till apparaten fore utférande av
underhall.

Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.
VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen eller ugnsutrymmet.

Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.

For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka
ugnsstegar i omvand ordning.

Anvand inte angrengoéringsmedel for att rengdéra produkten.
Anvand inte skarpa rengéringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

+ Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj installationsinstruktionerna som foljer
med produkten.
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Var alltid forsiktig nar produkten rér sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

Dra aldrig produkten i handtaget.
Installera produkten pa en séker och
1amplig plats som uppfyller
installationskraven.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.



» Kontrollera, fore installation av ugnen, att
ugnsluckan kan dppnas enkelt utan
motstand.

» Produkten ar utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska stromforsorjningen.

Skapets minimihdjd (minsta
hojd for skapet under bank)

590 (600) mm

Skapets bredd 560 mm

Skapets djup 550 (550) mm

Héjd pa produktens framre 598 mm
del

Hojd pa produktens bakre 579 mm
del

Bredd pa produktens fram- 594 mm
re del

Bredd pa produktens bakre 558 mm
del

Produktens djup 561 mm
Inbyggnadsdjup for produk- 540 mm
ten

Djup med &ppen lucka 1007 mm
Minsta storlek pa ventila- 560x20 mm
tionséppningen. Oppning

placerad nedtill pa vanstra

sidan

Natsladdens langd. Kabeln 1100 mm
ar placerad i det nedre hog-

ra hornet pa baksidan

Monteringsskruvar 4x25 mm

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

produktens natkabel behdver bytas maste
det goras av vart auktoriserade
servicecenter.

« Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma néra produktens lucka eller
nichen nedanfér produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan &r het.

« Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.

« Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

« Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter 16st.

« Drainte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

* Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strémbrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

» Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

* Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

Tillamplig kabeltyper for installation eller
utbyte i Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Se den totala effekten pa typskylten for
kabelavsnittet.Du kan ocksa se tabellen:

Total effekt (W) Kabelarea (mm?)

» Alla elektriska anslutningar ska goras av
en behdrig elektriker.

* Produkten maste jordas.

+ Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstdmmer med elnatets elektricitet.

» Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

* Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

» Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om

max. 1 380 3x0.75
max. 2 300 3x1
max. 3 680 3x1.5

Jordkabeln (grén/gul kabel) maste vara 2 cm
langre an den bruna fasen och de bla
neutrala kablarna.
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2.3 Anvand

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstétar
eller explosion foreligger.

+ Andra inte produktens specifikationer.

» Kontrollera att ventilationséppningarna
inte ar blockerade.

» Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

« Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

» Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten &r paslagen. Varm
luft kan strémma ut.

» Anvand inte produkten med vata hander
eller nér den har kontakt med vatten.

» Tryck inte pa den 6ppna luckan.

* Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

+ Oppna luckan férsiktigt. Anvéndning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.

« Latinte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du 6éppnar
luckan.

» Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.

« Laga alltid mat med luckan stangd.

* Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel i ett skap,
se till att skapsdorren eller panelen aldrig
ar stangd nar produkten anvands. Varme
och fukt kan byggas upp bakom en stangd
lucka och orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stang inte
luckan forrén produkten har svalnat helt
efter anvandning.

2.4 Underhall och rengoring

/\ VARNING!
Risk for personskador, brand eller skador

pa produkten.

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

» For att forhindra skador eller missfargning
pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller andra
foremal direkt pa ugnsbotten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller matvaror
sta kvar i produkten nar tillagningen ar
klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehodren.

» Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.

* Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.
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« Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget innan underhall.

« Se till att produkten har svalnat. Det finns
aven risk for att glaspanelerna kan
spricka.

« Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om
de &r skadade. Kontakta auktoriserat
servicecenter.

« Var forsiktig nar du tar bort luckan. Luckan
ar tung!

* Rengor produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet férsadmras.

* Rengor produkten med en vat mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengoringsmedel.
Anvand inte slipande produkter, repande
rengodringstussar, lI6sningsmedel eller
metallféremal.

¢ Om du anvander en ugnssprej ska du folja
sakerhetsanvisningarna pa forpackningen.

2.5 Invandig belysning

/\ VARNING!

Risk for elektrisk stot!

« Nar det galler lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som séljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sasom temperatur,
vibration, fuktighet eller &r avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.




» Denna produkt innehaller en ljuskallamed | « Kontakta kommunen for information om

energieffektivitetsklass G. hur produkten ska kasseras.
* Anvand bara lampor med samma » Koppla loss produkten fran eluttaget.
specifikationer. * Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.
2.6 Service « Ta bort luckspérren for att forhindra att
barn eller husdjur blir instangda i

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten.
* Anvand endast originalreservdelar.

2.7 Avyttring

maskinen.

/\ VARNING!

Risk for personskador eller kvavning
foreligger.

3. INSTALLATION

/\ VARNING! 3.1 Inbyggnad

Se Sakerhetsavsnitten.

(mm)

(*mm)
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3.2 Sékring av ugnen i
inbyggnadsskapet

4. PRODUKTBESKRIVNING

4.1 Allman oversikt

nBEan an

N = )
======— 1
4 ~—H
A
= 18
E N
2! ~
I N\
Q) — Nl
N KI’) J
1B
4.2 Tillbehor
* Galler
For kokkarl, kakformar, stekar.
« Bakplat

For kakor och smakakor.

5. KONTROLLPANEL

5.1 Inféllbara vred

For att anvanda produkten, tryck pa
kontrollvredet. Vredet kommer ut.

106 SVENSKA

Kontrollpanel

Strémlampa/symbol

Funktionsratt for tillagningsfunktioner

Display

Installningsratt for temperatur

A Temperaturindikator/symbol

Ventilationsoppningar for kylflakten

B Varmeelement

El Lampa

Flakt

Ugnsstegar, borttagbara

Fordjupning i ugnsutrymmet — Behallare
for vattenrengoring

Hyllplaceringar

* Grill-/ stekpanna
For bakning, stekning eller som
uppsamlingsfat.



5.2 Sensorfalt/knappar

Gor sa har for att stalla in tiden.

Stalla in en klockfunktion.

+

Gor sa har for att stalla in tiden.

B. Timer

5.3 Display
s i
|
A RARAER
LIy

-l

]

6. FORE FORSTA ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

6.1 Fore forsta anvandning

A. Klockfunktioner

Ugnen kan avge lukt och rok under uppvarmning. Se till att rummet ar ventilerat.

&

=)

Steg 1 Steg 2 Steg 3
Stélla tiden Rengora ugnen Forvarm den tomma ugnen

1. +  —tryck for att stalla ti-
den. Efter cirka 5 sekunder slu-
tar blinkningarna och tiden vi-
sas pa displayen.

Ta ut alla tillbehdr och flyttbara
ugnsstegar ur ugnen.

Rengér ugnen och dess tillbe-
hér med enbart en mikrofibe-
rduk, varmt vatten och ett milt
rengdringsmedel.

1.

Stall in maxtemperatur for funk-

tionen: E

Tid: 1 tim.

Stall in maxtemperatur for funk-
tionen: Iil

Tid: 15 min.

Stall in maxtemperatur for funk-
tionen: .

Tid: 15 min.

Stang av ugnen och vanta tills den har svalnat. Satt in tillbehdren och de l6stagbara ugnsstegarna i ugnen.
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7. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!

Tillagnings- Anvéandning
Se Sakerhetsavsnitten. funktion
o 1 se " . — Ugnssteka eller tillaga mat som
7'_1 Sa har Sta"e’: du in: Y kr%ver samma tillaggingstempe-
Tlllagnlngsfunktlon — ratur, pa flera nivaer i ugnen,
Varmluftstillagning  utan att aromerna blandas.
Steg 1 Vrid vredet fér varmefunktioner for att v stekning pa forsta ugnsnivan av
vélja en varmefunktion. ¥ storre kéttstycken eller fagelkott
med ben. Foér att bryna och géra
Steg 2 Vrid pa kontrollvredet for att valja tem- Varmluftsgrillning  gratanger.
peratur.
For att tina mat (gronsaker och
Steg 3 Nar matlagningen ar klar, vrid pa vre- b e frukt). Upptiningstiden beror pa
den till avstangt lage for att stdnga av — méangden och storleken pa den
ugnen. Upptining frysta maten.
—_— Tillagning och stekning pa en

7.2 Tillagningsfunktioner

ugnsniva.

. Se kapitlet "Skétsel och rengor-
Over-/undervar-  ing” fér mer information om: Vat-

me / Vattenrengdr- tenrengéring.

Tillagnings- Anviandning
funktion
0 Ugnen &r avstangd.
Av-lage
? For att tanda ugnsbelysningen.
-Or
Belysning
For tillagning eller torkning pa en
eller tva ugnsnivaer samtidigt.
Stall in temperaturen 20 - 40 °C
Varmluft lagre an for Over-/undervarme.
I Den har funktionen &r till for att
Y spara energi under tillagningen.
| i Nér du anvander den hér funk-

Varmluft med fukt  tionen kan temperaturen inuti
maskinen skilja sig fran den in-
stallda temperaturen. Varmeef-
fekten kan minska. Mer informa-
tion finns i kapitlet "Daglig an-
vandning” och anvisningar

om: Varmluft med fukt.

For bakning av kakor med knap-
rig botten och fér konservering
av livsmedel.

Undervarme
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ing
v For grillning av tunnskurna

stycken och brédrostning.
Grill

7.3 Anteckningar om:Varmluft med
fukt

Denna funktion anvandes fér att uppfylla
kraven for energieffektivitet och
ekodesigns(enligt EU 65/2014 och EU
66/2014). Tester enligt: IEC/EN 60350-1.

Ugnsluckan ska vara stangd under
tillagningen sa att funktionen inte avbryts och
ugnen fungerar med hdégsta mdjliga
energieffektivitet.

For tillagningsinstruktioner, se kapitlet "Rad
och tips”Varmluft med fukt For instruktioner
om allméan energibesparing, se kapitlet
"Energieffektivitet”, energibesparing.



8. KLOCKFUNKTIONER
8.1 Klockfunktioner

Klockfunktion Program
@ For att stalla in, andra eller kontrollera tiden.
Klockslag
I_)l For att stalla in hur lange ugnen ska vara paslagen.
Koktid
Q For att stalla in en tid som raknas ned. Denna funktion paverkar inte ug-

nens funktioner i évrigt. Du kan stalla in den har funktionen nar som helst,

Tidur aven nar ugnen ar avstangd.

8.2 Sa har staller du in: Klockfunktioner

Sa haér staller du in: Klockslag

@ — blinkar nar du ansluter ugnen till eluttaget, nar det har varit ett stromavbrott eller nar timern inte ar installd.

+ , T —tryck for att stalla in tiden.
Efter cirka 5 sekunder slutar blinkningarna och tiden visas pa displayen.

Sa héar andrar du:Klockslag

Steg 1

@ — tryck upprepade ganger for att andra klockslaget. @ — borjar blinka.

Steg 2

+ , T —tryck for att stalla in tiden.
Efter cirka 5 sekunder slutar blinkningarna och tiden visas pa displayen.

Sa har stéller du in: Koktid

Steg 1 Valj funktion och ugnstemperatur.
Steg 2 @ — tryck upprepade ganger. Iel — borjar blinka.
Steg 3 + , T —tryck for att stalla in tillagningstiden.
Pa displayen visas: Iel
|9| - blinkar nér den installda tiden har gatt. Signalen ljuder och ugnen sténgs av.
Steg 4 Tryck pa valfri knapp for att stanga av ljudsignalen.
Steg 5 Vrid installningsvreden till avstangt lage.

Sa har staller du in: Tidur

Steg 1

@ — tryck upprepade ganger. Q — bérjar blinka.
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Sa har stéller du in: Tidur

Steg 2 + , T —tryck for att stalla in tiden.
Funktionen startar automatiskt efter 5 sekunder.
Nar den installda tiden har gatt hors en ljudsignal.
Steg 3 Tryck pa valfri knapp for att stdnga av ljudsignalen.
Steg 4 Vrid installningsratten till avstangt lage.

Sa har avbryter du:Klockfunktioner

Steg 1 @ — tryck upprepade ganger tills symbolen for klockfunktionen bérjar blinka.

Steg 2 Tryck och hall in: —.

Klockfunktionen sténgs av efter nagra sekunder.

9. ANVANDNING AV TILLBEHOR

tippsékra. Den hoga kanten runt hyllan

/\ VARNING! hindrar att kokkarl glider av.

Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Sitta in tillbehor

Liten inbuktning upptill 6kar sékerheten.
Fordjupningarna ar gor ocksa enheterna

Galler:
Skjut in gallret mellan ugnsstegens ledskenor och
kontrollera att fétterna ar vanda nedat.
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Bakplat / Djup form:
Skjut in langpannan mellan ungsstegarnas ledske-
nor.

—

10. TILLVALSFUNKTIONER

10.1 Kylflakt

Nar ugnen ar pa, slas flakten pa automatiskt
for att halla ugnens ytor svala. Om du sténger
av ugnen fortsatter flakten att ga tills ugnen
svalnat.

11. TIPS
®

Se Sakerhetsavsnitten.

11.1 Tillagningsrekommendationer
Ugnen har fyra hyllnivaer.

Rakna hyllnivaerna nedifran, fran ugnens
botten.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda an
den du hade tidigare

Mjuka kakor
Oppna inte ugnsluckan forrén 3/4 av den
installda tillagningstiden ar slut.

Om du anvander tva bakplatar samtidigt, hall
en tom niva mellan dem.

Tillaga kott och fisk

Anvand en djup form fér mycket fet mat for att
forhindra att ugnen far flackar som kan bli
permanenta.

10.2 Sakerhetstermostat

Om ugnen inte fungerar som den ska eller
om det finns felaktiga komponenter, kan en
farlig Overhettning uppsta. For att forhindra
detta har ugnen en sé@kerhetstermostat som
sténger av stromtillférseln. Ugnen satts pa
igen automatiskt nar temperaturen sjunker.

Lat kottet sta i cirka 15 minuter innan du skar
sa att saften inte sipprar ut.

For att forhindra for mycket rék i ugnen under
stekning, tillsatt lite vatten i den djupa formen.
For att forhindra rokkondens, tillsatt vatten
varje gang efter att det har torkat upp.

Tillagningstider
Tillagningstiderna beror pa typen av mat,
dess konsistens och volym.

Overvaka forst resultatet nar du lagar mat.
Hitta de basta instaliningarna
(varmeinstallning, tillagningstid osv.) for dina
kokkarl, recept och mangder nar du anvander
den har produkten.

11.2 Varmluft med fukt - rekkommenderade tillbeho6r
Anvand morka och icke reflekterande burkar och formar. De absorberar varme battre an ljusa

farger och reflektiva formar.
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Pizzaform

Ugnsform

Portionsformar

Tartbottenform

Mork, icke reflekterande

28 cm diameter

Mork, icke reflekterande
26 cm diameter

8 cm diameter, 5

Keramik

cm hdg

Mork, icke reflekterande
28 cm diameter

11.3 Varmluft med fukt

For basta resultat ska du folja forslagen som
listas i tabellen nedan.

&L, = °C = @
Vetebullar, 12 st langpanna eller djup form 180 2 35-40
Frallor, 9 st langpanna eller djup form 180 2 35-40
Fryst pizza, 0,35 kg Galler 220 2 35-40
Rulltarta langpanna eller djup form 170 2 30-40
Brownie langpanna eller djup form 180 2 30-40
Sufflé, 6 st keramiska portionsformar pa 200 3 30-40

galler

Sockerkaksbotten flan-form pa galler 170 2 20-30
Viktoriakaka gratangform péa galler 170 2 35-45
Pocherad fisk, 0,3 kg  langpanna eller djup form 180 3 35-45
Hel fisk, 0,2 kg langpanna eller djup form 180 3 35-45
Fiskfilé, 0,3 kg pizzaform pa galler 180 3 35-45
Pocherat kott, 0,25 kg langpanna eller djup form 200 3 40 - 50
Shashlik, 0,5 kg langpanna eller djup form 200 3 25-35
Smakakor, 16 st langpanna eller djup form 180 2 20-30
Mandelbiskvier, 20 st  langpanna eller djup form 180 2 40 - 45
Muffins, 12 st langpanna eller djup form 170 2 30-40
Matpaj, 16 st langpanna eller djup form 170 2 35-45
Mordegskakor, 20 st langpanna eller djup form 150 2 40 - 50
Tarteletter, 8 st langpanna eller djup form 170 2 20-30
Pocherade gronsaker, langpanna eller djup form 180 3 35-40
0,4 kg

Vegetarisk omelett pizzaform pa galler 200 3 30-45
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pa— o,
i = C O
Medelhavsgronsaker, langpanna eller djup form 180 35-40

0,7 kg

11.4 Information for testinstitut

Tester enligt IEC 60350-1.

=

¥ B8 = Kk
\ uuru
(°C) (min)
Smakakor, Over-/under- Bakplat 3 170 20-35 -
16 st/plat varme
Smakakor, Varmluft Bakplat 3 160 20-35 -
16 st/plat
Smakakor, Varmluft Bakplat 1och3 160 20-35 -
16 st/plat
Appelpaj, 2 Over-/under- Galler 1 170 70-90 -
st 20 cm for- varme
mar
Appelpaj, 2 Varmluft Galler 2 160 70-90 -
st 20 cm for-
mar
Sockerkaka i Over-/under- Galler 2 170 35-45 -
26 cm kak- varme
form
Sockerkaka i Varmluft Galler 2 160 35-45 -
26 cm kak-
form
Mérdegska-  Over-/under- Bakplat 3 150 20-35 Férvarm ugnen till 10
kor varme min.
Mérdegska-  Varmiuft Bakplat 3 150 20-35 Férvarm ugnen till 10
kor min.
Rostat brod  Girill Galler 3 max. 1-5 Foérvarm ugnen till 10
min.

Hamburgare, Girill Galler och 3 max. 20-30 Placera gallret pa den
6 stycken, langpanna tredje nivan och lang-
0,6 kg pannan pa den andra

ugnsnivan. Vand ma-
ten efter halva tillag-
ningstiden.

Forvarm ugnen till 10
min.
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12. UNDERHALL OCH RENGORING

/\ VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.

12.1 Rengé6ring

<

Rengoéringsme-
del

Rengdr ugnens framsida med en mikrofiberduk med varmt vatten och ett milt rengéringsme-
del. Rengdr och kontrollera ugnsutrymmets lucktatning.

Anvand en rengdringslésning for att rengdéra metalldelar.

Rengor flackar med ett milt diskmedel.

—<r

Rengdr ugnsutrymmet efter varje anvandningstillfalle. Fettansamling eller andra matrester
kan leda till brand.

[

For anvandning

Fukt kan kondensera i ugnen eller pa ugnsluckans glas. For att minska kondensen kan man
lata ugnen vara igang i 10 minuter fére anvandning. Lat inte maten sta i ugnen langre an 20
minuter. Torka ugnsutrymmet med enbart en mikrofiberduk efter varje anvandning.

varje dag
oy Rengor alla tillbehor efter varje anvandningstilifalle och lat dem torka. Anvéand enbart en mik-
2+, rofiberduk med varmt vatten och ett milt rengéringsmedel. Diska inte tillbehéren i diskma-
W skin.
Anvand inte rengéringsmedel med slipeffekt eller vassa foremal nar du rengér SuperClean-
Tillbehér tillbehéren.

12.2 Hur man tar bort: Ugnsstegar
Ta bort ugnsstegarna vid rengdring av ugnen.

Steg 1 Stang av ugnen och vanta tills den

har svalnat. 1
Steg 2 Dra forst ut stegarnas framre del fran

sidovaggen.

Sl

Steg 3 Dra den bakre dnden av ugnsstegen

bort fran sidovéggen och ta bort den.
Steg 4 Satt tillbaka ugnsstegar i omvand ord-

ning.
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12.3 Sa har anvander du:
Vattenrengoring

Med denna rengéringsprocedur anvands fukt
for att lossa fett och matpartiklar fran ugnen.

Steg 1 Hall vatten i ugnutrymmets halighet:
150 ml.
Steg 2 Stall in funktionen: (=

12.4 Hur man tar bort och installerar:

Steg 3 Stall in temperaturen pa 90 °C.
Steg 4 Lat ugnen sta pa i 30 minuter.
Steg 5 Sténg av ugnen.
Steg 6 Vanta tills ugnen ar kall. Torka ugnsut-
rymmet med en mjuk trasa.
Luckan

Ugnsluckan har tva glaspaneler. Du kan avlagsna ugnsluckan och de inre glaspanelerna for att
rengora dem. Las hela instruktionerna "Ta bort och installera luckan" innan du tar bort

glaspanelerna.

/\ FORSIKTIGHET!
Anvand inte ugnen utan glaspanelerna.

Steg 1 Oppna luckan helt och hall i bada gangjar-
nen.

Steg 2 Lyft och dra i sparrarna tills de klickar.

Steg 3 Stang ugnsluckan till den férsta 6ppna posi-

tionen (halvvags). Lyft och dra déarefter for att

ta bort luckan fran sin plats.
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Steg 4 Lagg luckan pa en mjuk handduk pa en sta-
bil yta och lossa lassystemet for att ta bort
den inre glaspanelen.
Steg 5 Vrid de tva fastena 90° och lossa dem fran
sina platser.
Steg 6 Lyft forst forsiktigt och ta sedan bort glaspa-
nelen.
Steg 7 Rengor glaspanelerna med vatten och tval. Torka glaspanelerna noga. Diska inte glaspanelerna i
diskmaskin.
Steg 8 Nar rengdringen ar klar, satt tillbaka glaspanelerna och ugnsluckan.

Om luckan &r korrekt installerad kommer du att héra ett klick nér du stanger sparrarna.

Nar det har installerats korrekt hors ett klick i lucklis- A
ten. :\
Se till att du monterar den inre glaspanelen korrekt pa D

sin plats. )

12.5 Byte av: Lampa

/\ VARNING!

Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.
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Innan du byter lampan:

Steg 1 Steg 2 Steg 3
Stang av ugnen. Vanta tills ugnen ar  Koppla bort ugnen fran eluttaget. Lagg en trasa i botten av ugnsut-
kall. rymmet.
Bakre lampa
Steg 1 Ta bort glasskyddet genom att vrida pa det.
Steg 2 Rengér glasskyddet.
Steg 3 Byt ut lampan mot en passande som tal upp till 300 °C.
Steg 4 Satt tillbaka glasskyddet.

13. FELSOKNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

13.1 Vad gor jag om ...

Om nagot saknas i denna tabell, kontakta ett
auktoriserat servicecenter.

Problem Kontrollera att...

Ugnen varms inte upp. Sakringen har gatt.

Luckans tatning ar ska- Anvand inte ugnen. Kon-

13.2 Servicedata

Kontakta din aterférsaljare eller en
auktoriserad serviceverkstad om du inte kan
avhjalpa felet.

No6dvéandig information som servicecentret
behdver finns pa graderingsskylten.
Typskylten sitter pa ugnsutrymmets framre
ram. Avlagsna inte typskylten fran
ugnsutrymmet.

Vi rekommenderar att du antecknar uppgif-
terna har:

dad. takta ett auktoriserat ser-
vicecenter. Modell (MOD.)
Displayen visar ”12:00”. Ett strdmavbrott har in- Produktnummer (PNC) ..o,

traffat. Stall in klockan.

Belysningen fungerar Glédlampan ar trasig.

inte.

14. ENERGIEFFEKTIVITET

Serienummer (S.N.)

14.1 Produktinformation och produktinformationsblad enligt EU:s
ekodesign- och energiméarkningsférordningar

Leverantérens namn

Electrolux

Modellidentifiering

EOK4BO0K1 944068420
EOK4BOW1 944068421
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Energieffektivitetsindex

95.1

Energieffektivitetsklass

A

Energiférbrukning med standardbelastning, konventionellt lage

0.89 kWh/cykel

Energiférbrukning med standardbelastning, varmluftsiage

0.78 kWh/cykel

Antal kaviteter

1

Véarmekalla Elektricitet
Volym 651
Typ av ugn Inbyggd ugn
EOK4BO0K1 28.8 kg
Massa
EOK4BOW1 28.8 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater for matlagning - Del 1: Sortiment, ugnar, angugnar och grillar -

metoder for att mata prestanda.

14.2 Energibesparing

Denna produkt har funktioner som later
dig spara energi under vanlig matlagning.

Kontrollera att ugnsluckan &r ordentligt
stdngd nar ugnen ar paslagen. Oppna inte
ugnsluckan fér ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ar ren och kontrollera att
den sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand kokkarl i metall for hdgre
energieffektivitet.

Om majligt, undvik att férvarma ugnen fore
tillagning.

Gor sa korta uppehall som méjligt vid
tillagning av flera réatter fér samma tillfélle.

15. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen 3. Atervinn
forpackningen genom att placera den i
lampligt karl. Bidra till att skydda var milj6é och
var halsa genom att atervinna avfall fran
elektriska och elektroniska produkter. Slang
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Tillagning med varmluft
Om mojligt, anvand varmiuftsfunktionen for
att spara energi.

Restvarme

Om tillagningen tar langre tid &n 30 minuter,
sank ugnstemperaturen med minst 3-10
minuter innan tillagningen avslutas.
Tillagningen fortsatter med ugnens
restvarme.

Anvand restvarmen for att varma annan mat.

Varmhallning
Valj lagsta mojliga temperaturinstallning for
att anvanda restvarme och halla maten varm.

Varmluft med fukt
Denna funktion anvands for att spara energi
under tillagningen.

inte produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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