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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttéa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiloiden turvallisuus

+ 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkildt, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytdssa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettdva alle 8-vuotiaiden lasten ja
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erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

» Lapsia on valvottava, etteivat he ryhdy leikkimaan laitteella.

« Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

* VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkieldaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

+ Jos laitteessa on lapsilukko, sitd on kaytettava.

» Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

« Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

« Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kaytt6on
sisatiloissa.

« Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskaytdn tasoja.

+ Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

« Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi korkeintaan 2 000
metrid merenpinnan ylapuolella.

« Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi laivoissa,
veneissa tai aluksissa.

+ Laitetta ei saa asentaa kalusteoven taakse, jotta se ei
ylikuumenisi.

* Ala asenna laitetta millekaan alustalle.

+ Ala kayta laitetta ulkopuolisen ajastimen tai erillisen kauko-
ohjauksen avulla.

« VAROITUS: Rasvalla tai dljylla kypsentaminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista, ja se voi aiheuttaa tulipalon.
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Ala koskaan kayta vettd ruoanvalmistuksen aiheuttaman
tulipalon sammuttamiseen. Kytke laite pois paalta ja peita
liekit esim. sammutuspeitteella tai kannella.

HUOMIO: Ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.
Lyhyen jakson ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.
VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta esineita keittotason
pinnoilla.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun tai keittotason saranoitujen kansien lasin
puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa pintaa, mista
voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia
ei saa asettaa keittotason pinnalle, koska ne voivat
kuumentua.

Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise virta
laitteesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Jos laite on liitetty
sahkoverkkoon suoraan kytkentakoteloa kayttaen, irrota
sulake virran katkaisemiseksi laitteesta. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun kummassakin tapauksessa.
Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke keittotason
vastus pois paalta sen saatimella.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen sisalle.

Kaikki varusteet ja liialliset roiskeet/jaamat on poistettava
laitteen lokerosta ennen pyrolyyttista puhdistusta.

Irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin aloitat
huoltotoimenpiteet.

VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaaksesi
sahkoiskun vaaran.
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« Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild,
jotta valtytaan sahkovaaroilta.

« Kayta ainoastaan tahan laitteeseen suositeltua
paistolampomittaria.

» Ole varovainen koskettaessasi sailytyslaatikkoa. Se voi
kuumentua.

+ Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa
jarjestyksessa.

* VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen valmistajan
suunnittelemia keittotason suojia, laitteen valmistajan
kayttbohjeessa maaritettyja suojia tai keittotason mukana
toimitettuja suojia. Virheellisten suojien kayttd voi aiheuttaa
onnettomuuksia.

2. TURVALLISUUSOHJEET
2.1 Asennus - Laitteen sivujen on oltava saman
korkuisten laitteiden tai kalusteiden
/\ VAROITUS! vieressa.

Laitteen asennuksen ja litdnnat saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

Al koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

Keittion kaapin ja asennuspaikan on
oltava saman kokoiset.

Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia

muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

Laitteen osat ovat jannitteenalaisia. Sulje
laite kalusteella estdaksesi paasyn
vaarallisiin osiin.

« Ala asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Tall6in keittoastioiden
putoaminen laitteesta valtetdan oven tai
ikkunan avaamisen yhteydessa.

* Varmista, ettd asennat sen vakaasti
laitteen kallistumisen estéamiseksi. Lue
ohjeet Asennus-luvusta.

2.2 Sahkoliitéannat

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja séahkdiskun vaara.

» Kaikki sahkoliitannat tulee antaa.

« Laite on kytkettdva maadoitettuun
pistorasiaan.

« Varmista, ettad arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoéarvojen mukaisia.

* Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.

« Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

« Al anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
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varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.

Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on |6ysasti kiinni
virtajohdossa, &l kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
Sahkodasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkodverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.

Sulje laitteen luukku kokonaan ennen
pistokkeen liittdmista pistorasiaan.

2.3 Kayttd

ennen kuin se jaahtyy. Jos laitteen
jaahtyessa tapahtuu virheita, irrota se
virtalahteesta 10 sekunnin ajaksi.

« Ala kéayta alumiinifoliota tai muita
materiaaleja keittotason ja keittoastian
valissa, ellei taman laitteen valmistaja ole
toisin ohjeistanut.

« Kayta vain valmistajan talle laitteelle
suosittelemia varusteita.

/\ VAROITUS!

Tulipalon ja rajahdyksen vaara.

* Kuumentuneesta rasvasta voi syntya
syttyvia hoyryja. Pida liekit tai kuumat
esineet kaukana rasvoista ja 6ljyista
ruoanvalmistuksen aikana.

*  Kuumat hoyryt voivat aikaansaada
syttymisen.

« Kaytetty 0Oljy, joka voi sisaltéa
ruokajaamia, voi aiheuttaa tulipalon
alhaisemmassa lampétilassa kuin
ensimmaisté kertaa kaytetty 6ljy.

« Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

« Ala paasta kipindita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen ja palovamman vaara.
Sé&hkoiskun vaara.

+ Ala muuta laitteen teknisié ominaisuuksia.

¢ Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

» Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

» Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

* Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen
luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Laitteesta voi purkautua ulos kuumaa
iimaa.

» Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.

+ Al kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

» Sydamentahdistimia kayttavien
henkildiden on sailytettdva vahintédan 30
cm:n turvaetaisyys induktiokeittoalueisiin
laitteen ollessa toiminnassa.

» Jos laitteen ollessa toiminnassa tapahtuu
sahkokatko, jotkut pinnat voivat olla
kuumia. Valta koskettamasta laitetta,
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sen luukun.

Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien
kayttamisen tuloksena voi muodostua
alkoholin ja ilman seoksia.

/\ VAROITUS!
Laitteen vaurioitumisen vaara.

Esta emalipinnan vaurioituminen tai

haalistuminen:

— Al4 aseta ruoanlaittovalineita tai muita
esineita laitteeseen siten, etta ne
olisivat suorassa kosketuksessa
laiteen pohjan kanssa.

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa uunin
pohjan kanssa.

— Al4 laita vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.

- Al3 séilyté kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai
asentaessasi lisdosia.



» Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
terdksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

» Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvia tahroja.

+ Al3 aseta kuumia keittoastioita
kayttopaneelin paalla.

+ Ala anna keittoastian kiehua kuiviin.

» Varo, etteivat esineet ja keittoastiat paase
putoamaan laitteen paalle. Laitteen pinta
voi vaurioitua.

» Ala kaynnista keittoalueita tyhjilla
keittoastioilla tai ilman, etta keittoalueella
on keittoastia.

» Valuraudasta tai alumiinista valmistetut
keittoastiat tai keittoastiat, joiden pohjassa
on vaurioita, voivat aiheuttaa naarmuja.
Naita astioita on kohotettava, kun niita
halutaan siirtaa eri kohtaan keittotasolla.

2.4 Hoito ja puhdistus

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, tulipalon tai laitteen
vaurioitumisen vaara.

» Kytke laite pois toiminnasta ennen
huoltotoimenpiteiden aloittamista.
Irrota pistoke pistorasiasta.

» Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana on
lasilevyjen rikkoutuminen.

» Vaihda valittdmasti vaurioituneet luukun
lasipaneelit. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

+ Ole varovainen irrottaessasi luukkua.
Luukku on painava!

» Laitteeseen jaanyt rasva tai ruoka voi
aiheuttaa tulipalon.

» Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

* Varmista, ettd uunin sisaosa ja luukku
pyyhitdan kuiviksi jokaisen kayttokerran
jalkeen. Laitteen aikana muodostunut
hoyry tiivistyy uunin siséseiniin ja se voi
aiheuttaa korroosiota. Tiivistymista voi
vahentaa kayttamalla laitetta 10 minuuttia
ennen ruokien kypsentamista.

« Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla.
Kayta ainoastaan neutraaleja pesuaineita.
Ala kayta hankaavia tuotteita, hankaavia
sienid, liuotteita tai metalliesineita.

« Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

» Ala puhdista katalyyttista emalia (jos
olemassa) pesuaineella.

2.5 Pyrolyyttinen puhdistus

@

Loukkaantumisen vaara / Tulipalot /
Kemialliset paastét (hoyryt)
pyrolyyttisessa tilassa.

* Ennen pyrolyyttisen
itsepuhdistustoiminnon tai
ensikayttétoiminnon suorittamista poista
seuraavat uunin sisalta:

— ruokajaamat, oljy- tai rasvaroiskeet/-
jaamat

— irrotettavat varusteet (mukaan lukien
tuotteen mukana toimitetut ritilat jne.),
erityisesti tarttumattomat kattilat,
pannut, leivinpellit, vélineet jne.

* Lue huolella pyrolyyttistd puhdistusta
koskevat ohjeet.

« Pida lapset poissa laitteen luota silloin,
kun pyrolyyttinen puhdistus on kdynnissa.
Laite kuumenee hyvin voimakkaasti ja
kuumaa ilmaa poistuu etupuolella olevista
jaahdytysaukoista.

* Pyrolyyttinen puhdistus on korkeassa
lampdétilassa tapahtuva toimenpide, jonka
aikana voi vapautua hoyryja
ruoanlaittojaamista ja
rakennusmateriaaleista, ja siksi kuluttajia
suositellaan voimakkaasti toimimaan
seuraavasti:

— jarjestamaan hyva tuuletus
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana ja
sen jalkeen

— jarjestdmaan hyva tuuletus
enimmaislampétilassa tapahtuvan
ensikaytén aikana ja sen jalkeen.

« Jotkin linnut ja matelijat, toisin kuin
ihmiset, voivat olla hyvin herkkia
pyrolyyttisten uunien puhdistuksen aikana
tuottamille kaasuille.

— Vie kaikki lemmikkieldimet (erityisesti
linnut) pois laitteen lahettyvilta
pyrolyyttisen puhdistuksen ja
enimmaislampdtilassa tapahtuvan
ensikayton ajaksi ja sen jalkeiseksi
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ajaksi. Jarjesta lemmikeille hyvin
tuuletettu vaistétila.

» Pienet lemmikit voivat olla myds hyvin
herkkia paikallisille lAmpdtilamuutoksille
pyrolyyttisten uunien lahettyvilla
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana.

» Kaikkien pyrolyyttisten uunien korkeassa
lampétilassa tapahtuva pyrolyyttinen
puhdistus voi vaurioittaa kattiloiden,
pannujen, leivinpeltien, ruokailuvalineiden
jne. tarttumattomia pintoja, ja niista voi
my6s muodostua alhaisen tason haitallisia
hoyryja.

* Ylla kuvatut pyrolyyttisistd uuneista /
ruokajaamista muodostuvat hoyryt eivat
ole haitallisia ihmisille. Téma koskee myds
lapsia ja heikkokuntoisia henkil6ita.

2.6 Sisavalaistus

tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.
« Tama tuote sisaltda valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.
« Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.7 Huolto

« Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

« Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

2.8 Havittaminen

/\ VAROITUS!
Loukkaantumisen tai tukehtumisen

/\ VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

» Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdmaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
ldmpétila, térind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole

3. ASENNUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

3.1 Tekniset tiedot

Mitat

Korkeus 850 - 936 mm
Leveys 596 mm
Syvyys 600 mm

8 Ssuomi

vaara.

« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta viranomaiselta.

« Irrota pistoke pistorasiasta.

* Leikkaa virtajohto laitteen |&heltd ja havita
se.

« Poista luukun lukitus, jotta lapset ja
elaimet eivat voisi jaada kiinni laitteen
sisélle.

3.2 Sdhkoasennus

/\ VAROITUS!

Valmistaja ei ole vastuussa, jos et
noudata turvallisuusluvuissa esitettyja
turvallisuusohjeita.

Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto
ilman paapistoketta.

Kayta vaurioituneen virtajohdon vaihtamiseksi
virtajohtotyyppia: HO5V2V2-F joka kestaa
vahintaan 90 °C:n lampdtilan. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen. Virtajohdon
saa vaihtaa vain séhkoasentaja.



/\ VAROITUS!

Virtajohto ei saa olla kosketuksessa
kuvaan merkityn laitteen osan kanssa.

3.3 Kaatumiseste

/N\ HUOMIO!

Asenna kaatumiseste, jotta laite ei kaadu
vaaran kuormituksen seurauksena.
Kaatumiseste toimii vain, kun laite on
asetettu oikeaan kohtaan.

Laitteessa on kuvien mukaiset symbolit
(mallikohtainen), joka muistuttaa
kaatumisesteen asentamisesta.

@

Varmista, ettd asennat kaatumisesteen
oikealle korkeudelle.

Katso lisatietoa laitteen asennuksesta
erillisesta asennusoppaasta.

SUOMI
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4. TUOTEKUVAUS

4.1 Yleiskatsaus

Uunitoimintojen kiertonuppi
H Naytto
Saaténuppi
Paistolampdmittarin pistorasia
Lampovastus
@ Lamppu
Hyllykannatin, irrotettava
B Puhallin
El Lokero
Hyllytasot
Induktiokeittoalue
T ‘ Kayttopaneeli
~ \‘/
<
PN
I | 2|
4.3 Varusteet Ruokien paistaminen pienemmalla
. I Oljymaaralla tai ilman leivinpaperia.
FP{a'smI"Ft'tla slineille. kakkuvuokat. paistit. | | SiSalimpomittari
. Pu_oa;nlal ovalinellie, kakkuvuokat, paistit. Mittaamaan, kuinka pitkalle ruoka on
Kakuile ja kekssil kypsynyt
. Ga."L!'IeJa Kekserte. « Sailytyslokero
rtli I uunipannu S . Sailytyslaatikko on uunin lokeron
Leivinpelliksi ja uunipannuksi tai pannuksi
A alapuolella.
rasvan kerdamiseen.
* AirFry -taso

10 SUOMI



5. ENNEN ENSIKAYTTOA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Alkupuhdistus

Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannattimet uunista.

®

Luukussa on hitaasti sulkeutuva
jarjestelma. Ala kayta voimaa luukun
sulkemiseen.

®

Lue ohjeet kohdasta "Hoito ja puhdistus".

Puhdista uuni ja lisdvarusteet ennen
ensimmaista kayttokertaa.

Aseta varusteet ja irrotettavat kannattimet
takaisin alkuperaiseen asentoon.

5.2 Kosketuspainikkeiden kaytto

Kytke toiminto paélle painamalla ja pitamalla
alhaalla nayton valittua symbolia vahintdan
yhden sekunnin ajan.

5.3 Sisaanpainettava vaantimet

Paina vaanninta kayttaaksesi laitetta.
Vaannin tulee ulos.

5.4 Esikuumennus

Esikuumenna tyhja uuni ennen ensimmaista
kayttokertaa.

1. Aseta toiminto @.Aseta
maksimilampdtila.

2. Anna uunin kdyda yhden tunnin ajan.

3. Aseta toiminto E] Aseta
maksimilampdtila.

4. Anna uunin kayda 15 minuuttia.

5. Aseta toiminto @ Aseta
maksimilampdtila.

6. Anna uunin kdyda 15 minuuttia.

7. Sammuta uuni ja odota, etta se jaahtyy.
Varusteet voivat kuumentua tavallista
enemman. Uunista voi tulla hajua ja savua.
Tarkista, ettd huoneen ilmavirtaus on riittava.

6. KEITTOTASO - PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Keittotason kayttopaneeli
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Laitetta kaytetaan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja aanimerkit ilmaisevat, mitka

toiminnot ovat kaytdssa.

suomi 11



Koske- Toiminto Kuvaus
tuspai-
nike
(D PAALLE / POIS Keittotason kytkeminen péalle ja pois paalta.
El Lukko / Lapsilukko Kayttépaneelin lukitseminen/lukituksen poistaminen.
|| Tauko Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paalta.
Bridge Toiminnon kytkeminen péaalle ja pois paalta.

(o] ]
l‘_!

- Tehotason nayttd

Tehotason nayttdminen.

- Keittoalueiden ajastimen ilmaisi-
met

Aika-asetusta koskevan keittoalueen osoittaminen.

~]l >
.

Ajastimen nayttd

Ajan osoittaminen minuutteina.

E = Hob?Hood Toiminnon manuaalisen tilan kytkeminen paalle ja pois
- paalta.

E @ - Keittoalueen valitseminen.

+ — - Ajan lisadminen tai vahentaminen.

P PowerBoost Toiminnon kytkeminen péaalle ja pois paalta.

- Saatopalkki Tehotason saataminen.

6.2 Tehotasojen naytot

Naytto Kuvaus
Keittoalue on kytketty pois toiminnasta.

Keittoalue on toiminnassa.

N

Tauko on kytketty paalle.
@ Automaattinen kuumentaminen on kytketty paalle.
PowerBoost on kytketty paalle.

Toimintahairio.

+ numero

E,6,0

piméana pito / jalkilampa.

OptiHeat Control (3-vaiheinen jadnndslammon merkkivalo): edelleen toiminnassa / lam-

Lukko / Lapsilukko on kytketty paalle.
Keittoastia on sopimaton tai liian pieni, tai keittoalueella ei ole astiaa.
B Automaattinen virrankatkaisu on kytketty paalle.
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6.3 OptiHeat Control (3-vaiheinen
jaannoslammon merkkivalo)

/\ VAROITUS!

@ / @ / Q Jalkilammon aiheuttama
palovammojen vaara on olemassa niin
kauan kuin merkkivalo on nakyvissa.

Induktiokeittoalueet tuottavat kypsennykseen
tarvittavan Iammodn suoraan keittoastian
pohjaan. Lasikeramiikka kuumenee
keittoastian lammolla.

Merkkivalot syttyy, kun keittoalue on kuuma.
Merkkivalot ilmoittavat kaytossé olevien
keittoalueiden jalkilammon tason:

G- jatka kypsennysta,

E] - lampimana pito,

(L) - jalkilampo.

Merkkivalo voi myds ilmestya:

 viereisille keittoalueille vaikka et olisi niita
kayttamassa,

* kun kuumia keittoastioita asetetaan
kylmalle keittoalueelle,

* kun keittotaso on kytketty pois paalta,
mutta keittoalue on edelleen kuuma.

Merkkivalo sammuu, kun keittoalue on
jaahtynyt.

6.4 Kytkeminen toimintaan ja pois
toiminnasta

Keittotaso kytketdan toimintaan ja pois

toiminnasta koskettamalla painiketta @
sekunnin ajan.

6.5 Automaattinen virrankatkaisu

Toiminto katkaisee virran automaattisesti
keittotasosta seuraavissa tilanteissa:

» Kaikki keittoalueet on kytketty pois
toiminnasta.

» Et aseta tehotasoa kytkettyasi keittotason
toimintaan.

» Kayttdpaneelin paalle on roiskunut jotakin
tai sen paalle on asetettu jotakin (pannu,
liina, jne.) yli 10 sekunnin ajaksi.
Keittotasosta kuuluu danimerkki ja se
kytkeytyy pois toiminnasta. Ota esine pois
tai pyyhi kayttépaneeli.

« Keittoalue ylikuumenee (esimerkiksi kun
neste kiehuu kuiviin paistinpannulla). Anna
keittoalueen jaahtya ennen kuin kaytat
keittoaluetta uudelleen.

F

« Keittoastia on vaaranlainen. Symboli
syttyy ja keittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois toiminnasta 2
minuutin kuluttua.

« Keittoaluetta ei kytketa pois toiminnasta
eika tehotasoa muuteta. Jonkin ajan

kuluttua merkkivalo G syttyy ja laite
kytkeytyy pois toiminnasta.
Tehotason ja keittotason sammumisajan
suhde:

Tehotaso Keittotason pois kyt-
keytymisaika

, 1.3 6 tuntia

4-7 5 tuntia

8-9 4 tuntia

10-14 1,5 tunti

6.6 Tehotaso
Tehotason asettaminen tai muuttaminen:

Kosketa saatdopalkkia oikean tehotason
kohdalta tai siirréd sormea saatdpalkissa,
kunnes saavutat oikean tehotason.

Id o737 Ts0 we

-
—

6.7 Keittoalueiden kayttaminen

Aseta keittoastia keittoalueen pintaan
merkityn rastin/nelion paalle. Peité rasti/nelic
kokonaan. Induktiokeittotasot mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan kokoon.
Voit kayttaa suuria keittoastioita asettamalla
ne kahdelle keittoalueelle samanaikaisesti.
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6.8 Bridge

®

Tama toiminto on toiminnassa, kun
keittoastia peittda kahden alueen
keskikohdat.

Tama toiminto yhdistaa kaksi vasemman
puolen keittovyOhyketta, jotka toimivat taman
jalkeen yhtena.

Aseta ensin yhden vasemmalla olevan
keittovybhykkeen tehotaso.

Toiminnon aktivoiminen: kosketa =]. Aseta
tai muuta tehoasetusta koskettamalla jotain
ohjausanturia.

Kytke toiminto pois paalta nain: kosketa =].

Keittovybhykkeet toimivat itsenaisesti.

6.9 Automaattinen kuumentaminen

Kayta tata toimintoa saavuttaaksesi
haluamasi tehotason nopeammin. Kun
toiminto on paalla, keittoalue toimii alussa
suurimmalla tehotasolla ja jatkaa sen jalkeen
toimintaa haluamallasi tehotasolla.

®

Toiminnon kaynnistaminen edellyttaa,
etta keittoalue on kylma.

Kytke toiminto toimintaan

keittoalueeseen: kosketa P ( syttyy).
Kosketa valittémasti haluamaasi tehotasoa.

3 sekunnin kuluttua syttyy.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
muuta tehotasoa.

6.10 PowerBoost

Kyseinen toiminto lisda induktiokeittoalueiden
kaytettavissa olevaa tehoa. Toiminto voidaan
kytkea toimintaan induktiokeittoalueelle vain
rajoitetuksi ajaksi. Taman jalkeen
induktiokeittoalue kytkeytyy automaattisesti
takaisin korkeimmalle tehotasolle.

Kytke toiminto toimintaan
keittoalueeseen: kosketa P . @ syttyy.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
muuta tehotasoa.
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6.11 Ajastin

Ajanlaskuajastin

Voit kayttaa tata toimintoa keittoalueen
toiminta-ajan asettamiseen yhta kayttokertaa
varten.

Aseta ensin keittoalueen tehotaso ja sen
jalkeen toiminto.

Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta @) toistuvasti, kunnes vaaditun
keittoalueen merkkivalo syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

ajastimen +-painiketta ja aseta aika (00 - 99
minuuttia). Kun keittoalueen merkkivalo alkaa
vilkkumaan hitaasti, ajan laskenta on
kaynnissa.

Jéljella olevan ajan tarkistaminen: aseta

keittoalue painikkeella @ Keittoalueen
merkkivalo alkaa vilkkkumaan nopeasti.
Jaljella oleva aika nékyy naytdssa.

Ajan muuttaminen: aseta keittoalue
painikkeella @ Kosketa painiketta + tai—.
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
aseta keittoalue painikkeella @) ja kosketa

painiketta —. Jaljella oleva aika laskee
takaisin arvoon 00. Keittoalueen merkkivalo
sammuu.

@

Kun aika on kulunut loppuun, laitteesta
kuuluu @animerkki ja naytéssa vilkkuu 00.
Keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta.

Aznimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta O.

CountUp Timer
Voit kayttaa tata toimintoa keittoalueen
toiminta-ajan tarkkailemiseen.

Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta @ toistuvasti, kunnes vaaditun
keittoalueen merkkivalo syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

ajastimen painiketta —. uP syttyy. Kun
keittoalueen merkkivalo alkaa vilkkumaan
hitaasti, ajan laskenta on kaynnissa.



Naytossa nakyy UP ja ajastimen aika
(minuuttia).

Keittoalueen jaljelld olevan toiminta-ajan
tarkistaminen: valitse keittoalue painikkeella

@. Keittoalueen merkkivalo alkaa vilkkkumaan
nopeasti. Naytdssa nakyy keittoalueen
toiminta-aika.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
aseta keittoalue painikkeella @ ja kosketa

painiketta + tai —. Keittoalueen merkkivalo
sammuu.

Halytinajastin

Voit kayttaa tata toimintoa Halytinajastin-
toimintona keittotason ollessa toiminnassa ja
keittoalueiden ollessa pois toiminnasta.

Tehotason naytdssa nakyy (@
Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa
painiketta @ Aseta aika koskettamalla

ajastimen painiketta + tai —. Kun aika on
kulunut loppuun, laitteesta kuuluu danimerkki
ja naytossa vilkkuu 00.

Aanimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @

®

Toiminnolla ei ole vaikutusta
keittoalueiden toimintaan.

6.12 Tauko

Téama toiminto kytkee kaikki toiminnassa
olevat keittoalueet alhaisimmalle tehotasolle.

Kaikki muut kayttépaneelin symbolit lukittuvat
toiminnon ollessa toiminnassa.

Toiminto ei pyséayta ajastintoimintoja.

1. Kytke toiminto paalle painamalla
painiketta ||

- kytkeytyy péaalle. Tehotaso laskee arvoon

2 Kytke toiminto pois paalta painamalla

Aiempi tehoasetus tulee nakyviin.

6.13 Lukko

Voit lukita kayttdpaneelin keittoalueiden
toimiessa. Lukitseminen estaa tehotason
muuttamisen vahingossa.

Aseta ensin tehotaso.
Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

painiketta B syttyy neljan sekunnin
ajaksi. Ajastin toimii edelleen.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta (. Edellinen tehotaso
kytkeytyy paalle.

@

Kun sammutat keittotason, myos tama
toiminto sammuu.

6.14 Lapsilukko

Toiminto estaa keittotason kayttamisen
vahingossa.

Toiminnon kytkeminen toimintaan: kytke
keittotaso toimintaan painikkeella (D Ala
valitse tehotasoa. Kosketa painiketta El
neljan sekunnin ajan. l=J syttyy. Kytke
keittotaso pois toiminnasta painikkeella @
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kytke keittotaso toimintaan painikkeella @.
Ala valitse tehotasoa. Kosketa painiketta &
neljan sekunnin ajan. syttyy. Kytke
keittotaso pois toiminnasta painikkeella @.

Voit ohittaa toiminnon vain yhta
keittoaikaa koskien: kytke keittotaso

toimintaan painikkeella @ syttyy. Kosketa

painiketta E neljan sekunnin ajan. Aseta
tehotaso 10 sekunnin kuluessa. Nyt voit
kayttaa keittotasoa. Kun kytket keittotason

pois paalta painikkeella (D toiminto on
edelleen kytkettyna.

6.15 OffSound Control
(Aanlmerkklen kayttoon ottaminen
ja kaytosta poistaminen)

Kytke keittotaso pois paalta. Kosketa
painiketta ® kolmen sekunnin ajan. Nayttd
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syttyy ja sammuu. Kosketa painiketta &
kolmen sekunnin ajan. &Y tai . syttyy.

Kosketa ajastimen painiketta + seuraavien
asetuksien valitsemiseksi:

. [ aanimerkit pois kaytosta

- b9 - aanimerkit kaytossa

Vahvista valinta odottamalla, kunnes
keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois
paalta.

Kun toiminto on asetettu asentoon .
aanimerkit kuuluvat vain seuraavissa
tapauksissa:

» kosketat painiketta ©)

» Halytinajastin laskee

* Ajanlaskuajastin laskee

» kayttdpaneelin paalle asetetaan jokin
esine.

6.16 Hob?Hood

Kyseessa on pitkalle kehittynyt
automaattitoiminto, joka yhdistaa keittotason
erityiseen liesituulettimeen. Seka
keittotasossa etta liesituulettimessa on
infrapunasignaalin viestin. Puhaltimen
nopeus saatyy automaattisesti tila-asetuksen
ja keittotasolla olevan kuumimman
keittoastian lampdtilan mukaan. Voit kayttaa
puhallinta my0s keittotasosta manuaalisesti.

®

Useimmissa liesituulettimissa
kaukosaatojarjestelma on alun perin pois
paalta. Kytke se paalle ennen toiminnon
kayttamista. Lisatietoa on saatavilla
liesituulettimen kayttdohjeista.

Toiminnon automaattinen kaytto

Voit kayttaa toimintoa automaattisesti
asettamalla automaattisen tilan H1-H6.
Keittotason oletusasetus on H5. Liesituuletin
reagoi jokaiseen keittotason
kayttétapahtumaan. Keittotaso tunnistaa
keittoastian lampdtilan automaattisesti ja
saataa puhaltimen nopeuden.
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Automaattitilat

Auto- Kiehutta- Rasvassa

maatti- minen1)  paistami-
nen valo nen2)

HO-tila Pois paaltd Pois paaltda Pois paalta

H1-tila Paalla Pois paalta Pois paalta

H2-tila 3) pPaalla Puhallinno-  Puhallinno-
peus 1 peus 1

H3-tila Paalla Pois paaltd  Puhallinno-
peus 1

H4-tila paalla Puhallinno-  Puhallinno-
peus 1 peus 1

H5-tila Paalla Puhallinno-  Puhallinno-
peus 1 peus 2

H6-tila Paalla Puhallinno-  Puhallinno-
peus 2 peus 3

1) Keittotaso tunnistaa kiehuttamisen ja s&ataa puhalti-
men nopeuden automaattitilan mukaisesti.

2) Keittotaso tunnistaa rasvassa paistamisen ja saataa
puhaltimen nopeuden automaattitilan mukaisesti.

3) Kyseinen tila kytkee puhaltimen ja valon paalle, se

ei ole lampdtilasta riippuvainen.

Automaattitilan muuttaminen

1. Kytke laite pois paalta.

2. Paina ® 3 sekuntia. Nayttd kykeytyy
paalle ja sammuu.

3. Paina & 3 sekunnin ajan, kunnes 2.1 tai
syttyy.

4. Paina @ muutaman kerran, kunnes
syttyy.

5. Painamalla ajastimen painiketta + voit
valita automaattitilan.

@

Kayttaaksesi liesituuletinta suoraan sen
paneelista kytke toiminnon automaattitila
pois paalta.




®

Kun olet lopettanut ruoanlaiton ja
kytkenyt keittotason pois paalta, puhallin
saattaa toimia viela jonkin aikaa. Téaman
jalkeen jarjestelma kytkee puhaltimen
pois paaltéd automaattisesti, eika
puhallinta voida kytkea vahingossa paalle
seuraavan 30 sekunnin aikana.

Puhaltimen nopeuden saatoé kasin
Voit kayttaa tata toimintoa myos kasin
ohjattuna. Talléin on kosketettava painiketta

= keittotason ollessa paalla. Tama kytkee
toiminnon automaattitilan pois paalta ja
mahdollistaa puhaltimen nopeuden

kasisaadon. Painiketta = painaessa lisaat
puhaltimen nopeutta yhdella asteella. Kun

saavutat tehotason ja painat painiketta =
uudelleen, puhaltimen nopeudeksi saatyy 0 ja
liesituulettimen puhallin kytkeytyy pois paalta.
Voit kytkea puhaltimen uudelleen paalle

nopeudella 1 koskettamalla painiketta =

®

Voit kytkea toiminnon automaattitilan
paalle kytkemalla keittotason pois paalta
ja uudelleen péaalle.

Valon kytkeminen paalle

Voit asettaa keittotason kytkemaan valon
paalle automaattisesti aina kun kytket
keittotason paalle. Aseta talldin
automaattitilaksi H1-H6.

®

Liesituulettimen valo kytkeytyy pois
paalta 2 minuuttia sen jalkeen kun
keittotaso on kytketty pois paalta.

6.17 Tehonhallinta-toiminto

» Kaikki keittoalueet on yhdistetty. Katso
kuva.

» Keittotaso ja uuni on kytketty samaan
vaiheeseen.

Vaiheessa on maksimisahkékuorma.
Toiminto jakaa virran laitteen eri osiin.
Uuni on keittotasoa tarkeampi.

Toiminto kytkeytyy paalle, kun laitteen
kokonaissahkdkuorma ylittyy.

Toiminto asettaa viimeksi valitun alueen
valitulle teholle ja vahentdd muiden
keittoalueiden tehoa piirien
ylikuormituksen estamiseksi.
Alhaisemman tehon omaavien alueiden
tehotasonayttd vaihtelee kahden tason
valilla.

Tehoraja kaikilla alueilla on ero laitteen
sallitun tehon ja uunin tehonkulutuksen
valilla.

Yhden laidan tehoraja (vasen tai oikea) on
3680 W.

Keittotason kokonaisteho ei ylitd 7 200 W.

T

t X

t
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7. KEITTOTASO - VIHJEITA JA VINKKEJA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

7.1 Ruoanlaittovilineet

®

Induktiokeittotasojen voimakas
sahkdmagneettinen kenttd kuumentaa
keittoastiat erittéin nopeasti.

®

Induktiokeittotasoilla tulee kayttaa niille
soveltuvia keittoastioita.

Keittoastioiden materiaali

¢ soveltuvat: valurauta, terds, emaloitu
teras, ruostumaton teras, monikerroksinen
pohja (valmistajan oikealla merkinnalla).

» ei sovellu: alumiini, kupari, messinki, lasi,
keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi

induktiokeittotasolla, jos:

» vesi kiehuu hyvin nopeasti korkeimmalla
tehotasolla

* magneetti vetaa keittoastian pohjaa
puoleensa.

®

Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja tasainen.
Varmista, etta keittoastioiden pohjat ovat
puhtaat ja kuivat ennen niiden
asettamista keittotasolle.

Keittoastian mitat

Induktiokeittotasot mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan kokoon.

Keittoalueen tehokkuus on suhteessa
keittoastian halkaisijaan. Keittoastia, jonka
halkaisija on minimiarvoa pienempi, saa vain
osan keittoalueen tehosta.

18 SUOMI

7.2 Ruoanlaittovélineiden
vahimmaishalkaisija

Keittoalue Ruoanlaittovali- Teho (W)
neiden halkaisi-
ja (mm)
Vasen taka- 125-210 2300/3200
na
Oikea taka-  125-210 2300/3200
na
Oikea edes- 125-210 2300/3200
sa
Vasen edes- 125 -210 2300/3200

sa

7.3 Aidnet kiyton aikana
Jos kuulet:

» Halkeilevaa aanta: keittoastia on
valmistettu useasta materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

« Vihellysaanta: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

¢ Huminaa: kaytat korkeaa tehotasoa.

* napsahdusaania: sahkopiirien
kytkeytyminen.

« sihinaa, kuplimista: tuuletin toimii.

Aznet ovat normaaleja eivitki ne osoita

mitaan toimintahairiota.

7.4 Oko Timer (Eko-ajastin)

Energian sdastamiseksi keittoalueen vastus
kytkeytyy pois toiminnasta ennen kuin
ajanlaskenta-automatiikan aanimerkki kuuluu.
Toiminta-ajan erotus riippuu tehotasosta ja
kypsennysajasta.

7.5 Yksinkertaistettu
kypsennysopas

Keittoalueen tehotason ja virrankulutuksen
riippuvuussuhde ei ole lineaarinen.
Virrankulutus ei kasva suhteellisesti
suurempaan tehotasoon siirryttdessa. Tama
tarkoittaa, etta keskisuurella tehotasolla



toimiva keittoalue kuluttaa vahemman kuin
puolet maksimitason vaatimasta energiasta.

@

Taulukon tiedot ovat vain suuntaa

antavia.

Tehoasetus Kayta -toimenpidetta seuraa- Aika Vinkkeja
viin: (min)

1 Pida kypsennetty ruoka lampimana. tarvittaes-  Aseta keittoastian paalle kansi.

sa

1-3 Hollandaise-kastike; sulanut: voi, suk- 5 - 25 Sekoita tasaisin véliajoin.
laa, gelatiini.

2-3 Kiinteyta: kuohkeat munakkaat, keitetyt 10 - 40 Kypsenna kansi paalla.
kananmunat.

3-5 Riisin ja maitopohjaisten ruokien hau- 25 - 50 Lisaa vahintdan kaksinkertainen maa-
duttaminen, valmiiden ruokien lammit- ra nestetta riisin suhteen, sekoita mai-
téminen. toruokia kypsennyksen puolivalissa.

5-7 Haudutetut vihannekset, kala, liha. 20-45 Lisaa muutama ruokalusikallinen vet-

ta. Tarkista veden méaara kypsennyk-
sen aikana.

7-9 Hoyrytetyt perunat ja muut vihannek- 20-60 Lisaa keittoastian pohjalle 1-2 cm vet-
set. ta. Tarkista veden taso kypsennyksen

aikana. Pida kansi keittoastian paalla.

7-9 Kypsenna suuria maaria ruokaa, pata- 60 - 150 Enintdan 3 | nesteitd ja ainekset.
ruokia ja keittoja.

9-12 Kevyt paistaminen: leike, vasikanliha tarvittaes- Kaanna tarvittaessa.
cordon bleu, kotletit, nakit, rissolet, sa
makkarat, maksa, rasvan ja jauhon se-
koitus, kananmunat, pannukakut, mun-
kit.

12-13 Perusteellinen paistaminen, rostiperu- 5-15 K&anna tarvittaessa.
nat, siséfileepihvit, pihvit.

14 Keitetty vesi, keitetty pasta, paistettu liha (goulash, lihapata), uppopaistetut ranskalaiset.

Keité suuria maaria vettd. PowerBoost on kytkeytynyt paalle.

8. KEITTOTASO - HOITO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut. °

8.1 Yleistietoa

» Puhdista keittolevy jokaisen kayton

jalkeen.

» Tarkista aina, etta keittoastian pohja on

puhdas.

* Pinnan naarmut tai tummat tahrat eivat
vaikuta keittotason toimintaan.

Kayta keittotason pintaan sopivaa erityista
puhdistusainetta.

Kayta aina lasipintaisille keittotasoille
suositeltua kaavinta. Kayta kaavinta
ainoastaan lisatyokaluna lasin
puhdistamiseen tavallisen puhdistuksen

jalkeen.
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/\ VAROITUS!

Ala kéyta veitsia tai muita teravia
metallityokaluja lasipinnan
puhdistamiseen.

8.2 Keittotason puhdistaminen

* Poista valittomasti: sulanut muovi,

tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen ruoka.

Muutoin epapuhtaudet voivat vahingoittaa
keittotasoa. Varo palovammoja. Kayta
keittotason erityista kaavinta viistosti
lasipintaa vasten ja liikuta kaavinta pintaa
pitkin.

« Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso
puhdistuksen jalkeen kuivaksi pehmealla
liinalla.

* Poista kirkkaat metalliset
varimuutokset: kayta veden ja viinietikan
liuosta ja puhdista lasipinta liinalla.

9. UUNI - PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

9.1 Kayttopaneeli

Kayttépaneelin kosketuskentét

@ ﬂ))

Ajastin Fast Heat Up

Uunivalo

M OK

Paistolampdmittari Vahv;sl;t: ase-

Kytke uuni p&alle valitsemalla uunitoiminto.

Kytke uuni pois paalta kaantamalla
uunitoimintojen nuppivalitsin Off (pois paalta)
-asentoon.

Nayttd enimmaismaaralla asetettuja toimintoja.

Nayton merkkivalot

& ¥ wl % >»>
Lukko Avustava ruoan- Puhdistus Asetukset Fast Heat Up
valmistus
Ajastimen 7y
merkkivalot: O STOP C/ @
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Edistymispalkki — Iampétila, aika, kuumennus tai jalkilam-
po.

Hoyrykypsentiamisen merkkivalo

G

Paistolampomittari merkkivalo

”?

9.2 Asetusvalikko 3. Ka&anna lampédtilan saadintd haluamasi

1. Kaanna uunitoimintojen saadinta asennon valitsemiseksi ja paina OK.

siirtyaksesi valikkoon =—=.
2. Kaanna lampdtilan valitsinta ja valitse

Asetukset-valikko & ja painaOK.

Sijainti Oletusasetus Asetus Vaihtoehdot

1 Tunnit Kellonaika Aseta kellonaika

2 4 Nayton kirkkaus 1-2-3-4-5

3 2 Painikeaanet 1-adanimerkki/2-napsautus/3-ei
mitaan

4 2 Aanimerkin voimakkuus 1-2-3-4

5 1 Paistolampomittari 1-hdlytys+STOP/2-halytys

6 pois paalta Ajastin ON (P&alle)OFF (Pois paaltd)

7 Paalla Valo ON (Paélle)OFF (Pois paalta)

8 pois paalta Pikakuumennus ON (Paalle)OFF (Pois paalta)

9 Paalla Muistutus Puhdistamisesta ON (Paélle)OFF (Pois paalta)

10 pois paalta Demo-Tila Esittelytila — vain esittelyyn

11 eteenpain Ohjelmistoversio Ohjelmistoversion nayttd

12 ei Palauta tehdasasetukset EI-KYLLA

9.3 Uunitoiminnot

/\ VAROITUS!

Lokeroon ei saa kaataa nesteita ennen
ruoanlaittoa tai sen aikana. Laite voi
vahingoittua.

Symboli Uunitoiminto Kayttokohde

0 Pois paalta -asento Uuni on kytketty pois paalta.
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Symboli Uunitoiminto

Kayttokohde

@ Kuuma ilma

Korkeintaan kahden kannatintason kayttdminen samanaikaisesti
ja ruokien kuivaus.

Lampotila asetettava 20-40 °C matalammaksi kuin toiminnossa
Yla-/alalampo.

Yla-/alalampd

Kypsentaminen ja paistaminen yhdella tasolla.

Hoyrytoiminto

2|l

\I/

Kosteuden lisddminen paistamisen aikana. Oikean varin ja ra-
pean pinnan saavuttaminen paistamisen aikana. Mehukkuuden li-
saaminen uudelleen lammityksen aikana.

Pizza Function

2

Pizzan valmistaminen. Voimakkaaseen ruskistamiseen ja rapean
pohjan luomiseen.

Alalampdvastus

Kakkujen paistamiseksi rapealla pohjalla ja ruoan saildmiseksi.

Frozen Foods

Puolivalmisteruokien (esim. ranskalaisten perunoiden, lohkoperu-
noiden, kevétkaaryleiden) valmistaminen rapeiksi.

Kostea kiertoilma

€| =]\

Taman toiminnon avulla maaritettiin energiatehokkuusluokka ja
ekologinen suunnittelu (vastaamaan direktiiveja EU 65/2014 ja
EU 66/2014). Testit seuraavan mukaisesti: IEC/EN 60350-1 .
Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton aikana, jotta toiminto ei
keskeytyisi ja uunin energiatehokkuus olisi mahdollisimman suuri.
Kun kaytat tata toimintoa, uunin sisadlampétila voi poiketa lampéti-
la-asetuksesta. Kuumennusteho voi laskea. Katso yleisia ener-
gian saastamiseen liittyvia suosituksia luvusta "Energiatehok-
kuus", kohdasta Energiansaasto.

Tama toiminto saastaa energiaa ruoanlaiton aikana. Katso val-
mistusohjeet luvusta "Neuvoja ja vinkkeja", Kostea kiertoilma.
Kun t&ma toiminto on kaytdssa, lamppu sammuu automaattisesti
30 sekunnin kuluttua.

vvv Grilli Litteiden ruokien grillaukseen ja leivén paahtoon.
v Tehogrillaus Isohkojen, luisten liha- tai lintupaistien paistamiseen yhdessa riti-
Y ldasennossa. Myds gratinointiin ja ruskistamiseen.
— Menu Siirry tilaan Menu: Avustava ruoanvalmistus >AirFry, pyrolyysi-
— puhdistus, asetukset.
I
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9.4 Uunin kytkeminen toimintaan ja
pois toiminnasta

5. Aseta elintarvikkeet laitteeseen ja sulje
uuninluukku.

®

Laitteen lamput, saatimien symbolit ja

merkkivalot ovat mallikohtaisia:

* Merkkivalo syttyy uunin
kuumenemisen aikana.

» Lamppu syttyy uunin toiminnan
aikana.

» Symboli osoittaa, ohjaako saadin
jotakin keittovyohyketta, uunin
toimintoja vai lampdtilaa.

/\ HUOMIO!
Lokeroon ei saa lisata vetta kayton

aikana tai uunin ollessa kuuma.

1. K&anna uunin toimintojen vaannin
haluamasi toiminnon kohdalle.

2. Kaanna lampdtilan painiketta valitaksesi
lampétilan.

3. Kytkeaksesi uunin pois paalta, kaanna
uunin toimintojen saadin Off (pois paalta)
-asentoon.

9.5 Toiminnon kytkeminen paalle:
Hoyrytoiminto

Tama toiminto lisda kosteutta ruoanlaiton
aikana.

/\ VAROITUS!

Palovammojen ja laitteen vaurioitumisen
vaara.

Laitteesta tuleva kosteus voi aiheuttaa
palovammoja:

+ Ala avaa laitteen luukkua seuraavan
toiminnon ollessa kaynnissa:
Hoyrytoiminto:

* Avaa laitteen luukku varoen seuraavan
toiminnon kayton jalkeen: Hoyrytoiminto:

®

Lue ohjeet kohdasta "Neuvoja ja
vinkkeja".

1. Avaa uunin luukku.
2. Tayta lokero hanavedella.
Lokeron enimmaistilavuus on 250 ml.

Téayta lokero vedelld uunin ollessa kylma.

3. Kaanna toimintojen vaanninta:

Hoyrytoiminto [,
4. Aseta lampdtila kaantamalla lampdtilan
valitsinta.

6. Laite kytketdan pois toiminnasta
k&antamallad uunin toimintojen vaannin ja
lampétilan valitsin Off-asentoon.

7. Poista vesi lokerosta.

/\ VAROITUS!

Varmista, etta laite on kylma ennen
jaljella olevan veden poistamista
lokerosta.

9.6 Jalkilammon merkkivalo ja
kuumennus

Tuulettimen toiminta jatkuu. Kun sammutat
uunin, naytdssa nakyy jalkilampd. Sen avulla
voit pitéda ruoka-aineksia lampimana.

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
uunin lampdtila minimiin 10 minuuttia ennen
kypsennysajan paattymista. Jalkildampo
uunissa jatkaa kypsentamista.

Lammita muita ruokalajeja jalkilampoa
kayttaen.

9.7 Fast heat up
Fast Heat Up vahentda kuumennusaikaa.

@

A4 laita ruokaa uuniin, kun Fast Heat
Up-toiminto on paalla.

Kytke Fast Heat Up-toiminto paalle
koskettamalla § naytosta.

9.8 Lukko

@

Luukku lukittuu, kun tama toiminto on
kytketty paalle.
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Tama toiminto estda kuumennustoiminnon
tahattoman muuttamisen.

Kytke se paalle uunin ollessa toiminnassa — valittu
ruoanlaitto jatkuu ja ohjauspaneeli on lukittu.

Kytke se paalle uunin ollessa pois paalté — uunia ei
voi nyt kytkea paalle, ohjauspaneeli on lukittu.

N Kytke toiminto

@ péaélle painamalla

painiketta
Aok

@ OK_ paina

ja pida painettuna
kytkedksesi sen

OoK. pois paalta.

Aanimerkki kuu-

luu.

@ 3x EI — vilkkuu, kun lukko kytketaan paalle.

9.9 Automaattinen virrankatkaisu

Turvallisuussyisté uuni kytkeytyy
automaattisesti pois paalta jonkin ajan
kuluttua, jos jokin uunitoiminto on kaynnissa
ja uunin lampdtilaan ei tehda muutoksia.

Lampatila (°C) Sammutusaika (h)

30-115 12,5
120 - 195 8,5
200 - 245 55
250 - maksimi 1,5

Kun uuni on kytkeytynyt pois paalta
automaattisesti, voit kytkea sen uudelleen
paalle painamalla mita tahansa painiketta.

®

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa:
paistolampomittari, Uunivalo, Kestoaika
ja Lopetus.

9.10 Jaahdytyspuhallin

Kun uuni on toiminnassa, jaahdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti toimintaan uunin
pintojen pitdmiseksi viileind. Kun kytket uunin
pois toiminnasta, jdahdytyspuhallin toimii
edelleen, kunnes uuni on jaahtynyt.

9.11 Paistolampomittarin kaytto

Paistolampomittarin anturi mittaa ruoan
sisalampatilan. Kun kypsennettava ruoka

24 suowmi

saavuttaa asetetun [dmpdtilan, laite kytkeytyy
pois paalta.

Asetettavia lampétiloja on kaksi.

« Uunin lampdatila.
« Paistettavan ruoan sisalampatila.

/\ HUOMIO!

Kéayta vain laitteen mukana toimitettua
paistolampomittaria ja alkuperaisia
varaosia.

1. Valitse uunin toiminto ja uunin lampétila.
2. Aseta paistolampdmittarin kérki ruoan
keskipisteeseen.
Varmista, etta paistolampomittarin anturi
pysyy kypsennettédvan ruoan sisélla ja
pistorasiassa ruoanvalmistuksen aikana.
3. Tyonna paistolampomittarin karki laitteen
etuosassa olevaan pistorasiaan.

— D\“

7

N

Naytdssa nékyy paistolampomittarin
tamanhetkinen lampdtila.
4. Aseta paistolampdmittarin lampétila

painamalla /‘?

5. Vahvista OK-painikkeella.

Kun ruoka on kuumentunut asetettuun

lampétilaan, laitteesta kuuluu danimerkki. Voit

halutessasi lopettaa kypsennyksen tai jatkaa

sitd ruoan oikean kypsyystason

varmistamiseksi.

6. Irrota paistolampdmittarin pistoke
pistorasiasta ja poista ruoka uunista.

7. Kytke virta pois laitteesta.



/\ VAROITUS!

Toimi varoen poistaessasi
paistolampdtilamittarin karkea ja
pistoketta. Paistolampétilamittari on
kuuma. On olemassa palovammojen
vaara.

9.12 Uunin varusteiden
sijoittaminen paikoilleen

Uunipannu:

Tyonna uunipannu hyllykannattimen
ohjauskiskojen valiin.

AirFry leivinpelti:

Aseta AirFry-leivinpelti kolmannelle
kannatintasolle. Aseta leivinpelti
ensimmaiselle kannatintasolle.

Paistoritila:

Tydnna taso hyllykannattimen ohjauskiskojen

valiin.

» Jokaisessa varusteessa on pienia
lovia vasemman ja oikean sivun
ylareunassa turvallisuutta lisdamassa.
Nama lovet toimivat myds kaatumisen
estamisessa.

» Ritilan korkea reunus on laite, joka
estaa keittoastioiden luisumisen.

10. UUNI - KELLOTOIMINNOT

10.1 Kellotoiminnot

®

00:00 vilkkuu naytdssa, kun laite
kytketaan sahkoverkkoon.

Kellotoi- Kayttokohde

minto
Q Ajanlaskenta-ajan asettaminen. Talla
Halvtinai toiminnolla ei ole vaikutusta uunin toi-
a yt|irr11ajas- mintaan. Kun ajastin saavuttaa loppu-

pisteen, laitteesta kuuluu aanimerkki.
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Kellotoi-

Kayttokohde

minto

Kypsenta-
misaika

Kun ajastin saavuttaa loppupisteen,
STOP laitteesta kuuluu aénimerkki ja uunitoi-
minto pysahtyy.

Toiminnon kaynnistymisen ja/tai paat-
tymisen ajastus mydhemmaksi.

@

Ajastin
@ Enintaan 23 t 59 min. Talla toiminnolla
e ei ole vaikutusta uunin kayttoon.
Ajastin

Voit kdantaa toiminnon Ajastin paalle
ja pois paalta valitsemalla: Menu, Ase-
tukset.

10.2 Asetus: Kellonaika

1.

3.

4,

Kaanna uunitoimintojen sdadinta
siirtyaksesi toimintoon Menu .
Kaanna lampdtilan saadinta valitaksesi

Asetukset @ Kellonaika.
Kaanna lampdtilan saadinta asettaaksesi
kellon.

Paina OK.

10.3 Asetus: Halytinajastin

1.

o>

Kun uuni on pois paalta, paina @ Paina
O kahdesti, kun uuni on paalla.
Naytossa nakyy: 0:00 ja AY

Kaanna lampaétilan sdadinta asettaaksesi
Halytinajastin.

Paina OK.

Ajastin kaynnistyy valittdomasti.

Kun aika paattyy, paina OK ja kdanna
uunitoimintojen saadin Off-asentoon.

10.4 Asetus: Kypsentamisaika

1.

oo

Kaanna saadinta valitaksesi
uunitoiminnon ja asettaaksesi lampétilan.

Paina @ toistuvasti.

Naytossa nakyy: 0:00 ja %

Kaanna lampdtilan saadinta asettaaksesi
Kypsentamisaika.

Paina OK|

Ajastin kaynnistyy valittomasti.

Kun aika paattyy, paina OKja kaanna
uunitoimintojen saadin Off-asentoon.

10.5 Asetus: Ajastin

1.

10.

Kaanna saadinta valitaksesi
uunitoiminnon.

Paina @ toistuvasti.

Naytéssa nakyy: kellonaika &
KAYNNISTA.

Kaanna lampdtilan sdadinta asettaaksesi
alkamisaika.

Paina OK.

Naytossa nakyy: —-i-- CPYSAYTA.
Kaanna lampdtilan sdadinta asettaaksesi
paattymisaika.

Paina OK.

Ajastin aloittaa ajanlaskennan asetettuna
kaynnistysaikana.

Kun aika paattyy, paina OKja kaanna
uunitoimintojen saadin Off-asentoon.

11. ASETUKSET: AVUSTAVA RUOANVALMISTUS

Avustava ruoanvalmistus — kayta sita
ruokalajin nopeaan valmistukseen
oletusasetuksilla:

1.

K&anna uunitoimintojen saadinta
siirtyaksesi valikkoon —.
Kaanna lampdtilan saadin valitaksesi

. Ly 2n .
avustavan ruoanvalmistuksen /f'ja paina

OK.
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3.
4.

Valitse ruoka ja paina OK.

Aseta ruoka uuniin ja paina OK
vahvistaaksesi asetuksen.



12. AVUSTAVA RUOANVALMISTUS SISALTAA RESEPTEJA

Sy

mbolien selitys

”?

Paistolampomittari saatavana. Aseta Paistolampomittari paksuimpaan kohtaan.
Kun asetettu Paistolampomittari -osan lampétila on saavutettu, uuni kytkeytyy auto-
maattisesti pois paalta.

Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan (180 °C) kiertoilmatoiminnolla ennen avustetun
ohjelman valitsemista.

=

Hyllytaso.

Kuumennustoiminto

Kayttokohde

F1

AirFry

Ruokien paistaminen pienemmalla dljymaaralla tai ilman leivin-
paperia. Esimerkiksi ranskanperunoiden tai pizzan valmistami-
seen.

Kunkin avustetun reseptin [ampaétila on » Kesto on oletusasetus ja sitd voidaan
oletusasetus ja sitéa voidaan muuttaa noin muuttaa noin 10 minuutilla.

10 asteella.

Kun toiminto paattyy, tarkista, onko ruoka valmis.

Ruoka-annos Paino Hyllytaso / Lisavaruste Ajallinen
kesto
Naudanliha &
P1 Paahtopaisti, ~ 85 min
raaka 1-1,5kg; 4-5
=1, Kg; 4—
P2 Paahtopaisti, cm paksuudel- Vda= 2; paistopelti )
puolikypsi taan olevia kap- Paista lihaa muutama minuutti kuumalla paistin- ~ 95 min
paleita pannulla. Aseta uuniin.
P3 Paahtopaisti, ~ 110 min
kypsa
P4 SP-;-hVI’ puolikyp- ;gg;glzeo gii53:3 /P E] 3; paistovuoka paistoritilélla; leivin- ~ 15 min
cm paksuudel- pelti
taan Paista lihaa muutama minuutti kuumalla paistin-
pannulla. Aseta uuniin.
P5 Naudanliha- 1,5-2 kg ~ 180 min

paisti / haudu-
tettu (ensiluok-

kainen kylkipais-

ti, paras pyorea,
paksu kylki)

/P E] 2; paistettava ruoka paistoritilalla
Paista lihaa muutama minuutti kuumalla paistin-
pannulla. Lisda nestetta. Aseta uuniin.
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Ruoka-annos Paino Hyllytaso / Lisdvaruste Ajallinen
kesto
P6 Paahtopaisti,
puoliraaka, kyp-
sennys alhai- ~ 105 min
sella lampétilal-
la
— 1-1,5 kg; 4-5 /P E 2; leivinpelti ; paistovuoka paistoriti-
P7 Paahtopaisti, cm paksuudel- 3115
puolikypsa, taan olevia kap-  pjjsta lihaa muutama minuutti kuumalla paistin- :
kypsennys al-  paleita pannulla. Aseta uuniin. ~ 125 min
haisella lampo-
tilalla
P8 Paahtopaisti, ~ 170 min
kypsa
P9 Filee, puoliraa-
ka, kypsennys - .
alhaisella Iam- 80 min
potilalla
P10 Filee, puolikyp- 0,5-1,5 kg; 5-6
s4, kypsennys  cm paksuudel- = 2; paistopelti .
alhaisella Iim-  taan olevia kap- Paista lihaa muutama minuutti kuumalla paistin- ~ 95 min
pétilalla paleita pannulla. Aseta uuniin.
P11 Filee, kypsa,
kypsennys al- ~ 125 min
haisella lampo-
tilalla
Vasikanliha @
P12 Vasikanliha- 0,8-1,5kg; 4 . . et g e ~115 min
paahtopaisti cm paksugudel- ;:E E 2; paistovuoka paistoritilélla; leivin-
(esim- ap2) ?jgitt;lewa kap- Paista lihaa muutama minuutti kuumalla paistin-
pannulla. Lisda nestetta. Aseta uuniin.
Porsaanliha @ @
P13 :ic;rksaa';zanﬁ:;)s:, 1.5-2kg ;:Iz E 2; paistovuoka paistoritilélla: leivin- ~ 170 min
Kéanna liha, kun noin puolet kypsennysajasta
on kulunut, jotta ruskistus olisi tasainen.
P14 Nyhtéporsaanli- 1,5-2 kg /0? E 2: paistopelti ~ 230 min
halTC Kaanna Iihr;n kypsennyksen puolivalissa
P15 Kylki, tuore C1n:1£kksglju%j_ :;i (=] 2. paistovuoka paistoritilalia: leivin- ~ 105 min
taan ,?5;2 kap- Paista lihaa muutama minuutti kuumalla paistin-
pannulla. Aseta uuniin.
P16 Siankylki 2-3 kg; kayta . 120 min
Y raaka?\a, 2y_3 E‘ 3; syvd pannu

cm ohuita kylki-
paloja

Kaanna liha kypsennyksen puolivélissa.
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Ruoka-annos Paino Hyllytaso / Lisdvaruste Ajallinen
kesto
Lampaanliha @
P17 L koipi 1,5-2 kg; 7- ~1 i
Iuai:‘neianan olp! cﬁspaks%ude?— /‘? E 2; paistoastia paistopellilla 30 min
taan olevia kap- Paista lihaa muutama minuutti kuumalla paistin-
paleita Ipannulla. Laita uuniin. Lisda 200 ml vetta pohjal-
Linnunliha &
P1 K kokonai- 1-1,5kg; ~ i
8 o okonal Skgituore  #D[] 5. paistosvuoka leivinpellilli: uuniriti- 60 min
14, jossa on syva uunipannu tasolla 1 rasvan
keraamiseksi
K&anna kana, kun noin puolet kypsennysajasta
on kulunut, jotta ruskistus olisi tasainen.
P19 Kana, puolikas 0.5-0.8kg /? E 3; leivinpelti;paistoritild jossa on sy- ~ 50 min
va uunipannu tasolla 1 rasvan kerdamiseksi.
K&anna kana, kun noin puolet kypsennysajasta
on kulunut, jotta ruskistus olisi tasainen.
P20 Kanan rintafilee ;gg;g%o 9 per /‘? E 2; pataruoka-astia paistoritilalla ~ 65 min
Paista lihaa muutama minuutti kuumalla paistin-
pannulla.
P21 Kanan koivet, - /0? E 3; paistopelti ~ 45 min
tuoreet Jos olet enéin marinoidut kanankoivet, aseta
matalampi lampdtila ja kypsenna pidempaan.
P22 Kokonai 1,5-2,5 ki [ ~ 80mi
a:klfanalnen DTEVKY /‘? E] 2; paistovuoka paistoritilélla tai pais- min
toritila, jossa on syva uunipannu tasolla 1 ras-
van keraamiseksi.
Aseta liha paistoastiaan. Aloita ylésalaisin ja
kaanna, kun puolet ajasta on kulunut.
P2 Kokonai 4-5k ~110 mi
3 h:nlc:inalnen Skg /‘? E 2;paistoritila, jossa on syva uunipan- 0 min
nu tasolla 1 rasvan keradmiseksi.
Aseta liha syvalle paistopellille. Aloita ylésalaisin
ja kdanna se kun puolet kypsennysajasta on ku-
lunut.
Muu
P24 Lihamureke kg /‘? B 2; paistoritild leivinpaperilla tai leivin- ~ 70 min
pelti
& Kala
P25 Kokonainen ka- 0,5-1 kg per ka- /0? E] 2: paistopelti ~ 30 min
| ill | ’
3, grillattu a Mausta kala voilla ja kdyta suosikkimausteitasi
ja yrtteja.
P26 Kalafilee - 40 min

El 3; paistosastia paistoritilalla
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Ruoka-annos Paino Hyllytaso / Lisdvaruste Ajallinen
kesto
Leivonnaiset ja jalkiruoat % @
P27 Juustokakku - 100 min
E‘ 2; @ 28 cm joustomuotti paistoritilalla
P28 Omenakakku - E] 2 leivinpelti 60 min
P29 Omenatorttu - 55 min
IE‘ 2; @ 26 cm:n irtopohjavuoka paistoriti-
lalla
P30 Omenapiirakka - 80 min
P B 2; @ 20 cm:n piirakkavuoka paistori-
tilalla
Lisaa 125 ml vetta pohjalle.
P31 Brownie 2kg E 3; leivinpelti 30 min
P32 Suklaamuffinit ) E 3; muffinssipelti paistoritilélla tai leivinpel- 30 min
lina
Lisaa 150 ml vetta pohjalle.
P33 Murekekakku . E 2; murekepannu paistoritilélla 80 min
Vihannesannokset/lisukkeet % %ﬁﬁ ,*,
P34 Paistetut peru- 1kg EI 2: leivinpelti 50 min
nat Laita kokonaiset kuorelliset perunat leivinpellil-
le.
P35 Lohkoperunat Tk E| 3; paistopelti katettu leivinpaperilla 50 min
Leikkaa perunat lohkoiksi.
P36 ﬁ;:l:;::ts:fkaw- -15kg E 3; leivinpaperilla vuorattu leivinpelti tai voi- 30 min
deltu leivinpelti
Leikkaa vihannekset paloiksi.
P37 Kuorukat, pa- 0,5k . . 30 min
kaste P g E‘ 3; paistopelti
P38 Omenat, pakas- 0,75 ki .. . 30 min
te P 9 E 3; leivinpelti
Gratiinit, leipa ja pizza p= =
P It;:ﬁ:ts:zlig:g: -5k IE‘ 3; paistosastia paistoritilalla 60 min
ka
pao Perunapaistos 1-1.5kg IE‘ 1; paistosastia paistoritilalla 65 min
P41 :;lzuzta tuore, ) IE‘ 2; leivinpaperilla vuorattu leivinpelti tai voi- 25 min

deltu leivinpelti
Lisaa 100 ml vetta pohjalle.

30 SuomMi



Ruoka-annos Paino Hyllytaso / Lisdvaruste Ajallinen
kesto
P42 :;zkzsautuore, - E 2; leivinpaperilla vuorattu leivinpelti tai 25 min
voideltu leivinpelti
pas Piirakka } El 2; paistovuoka paistoritildlla 45 min
P44 Patonki / Cia- 0,8 kg E| L . 45 min
3; leivinpelti
:Je?tt? I Vaalea Vaalea leipa vaatii enemman aikaa.
pa

P45 Kokojyva / 1kg 40 min

Ruis / Tumma
leipa kokojyva-
leipaa limppu-
pannulla

E] 2; leivinpaperilla vuorattu leivinpelti tai

voideltu leivinpelti; leipdpannu paistoritilalla
Lisaa 150 ml vetta pohjalle.

13. UUNI - NEUVOJA JA VINKKEJA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

®

Taulukoissa mainitut lampdtilat ja
paistoajat ovat ainoastaan suuntaa
antavia. Lampétila ja paistoaika riippuvat
reseptistad seka kaytettyjen ainesten
laadusta ja maarasta.

13.1 Yleista
Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Laitteessa on erityinen jarjestelmd, joka
kierrattaa ilmaa ja hoyrya jatkuvasti. Kyseisen
jarjestelman avulla ruoka paistuu jatkuvasti
kosteassa ymparistdssa, minka ansiosta se
on sisaltda mehevaa ja ulkopinnalta rapeaa.
Se vahentaa paistoajan ja energian
kulutuksen minimiin.

Kosteutta voi tiivistyd uunin sisaan tai luukun
lasilevyihin. Téma on normaalia. Pysyttele
sopivalla etaisyydella laitteesta avatessasi
luukkua toiminnan aikana. Tiivistymista voi
vahentaa kayttamalla laitetta 10 minuuttia
ennen ruokien kypsentamista.

Poista kosteus jokaisen kayttokerran jalkeen.

Ala aseta mitaan esinettd suoraan uunin
pohjalle, ala mydskaan aseta osiin
alumiinifoliota kypsennyksen aikana. Tama

voi vaikuttaa kypsennystuloksiin ja vaurioittaa
emalipintaa.

13.2 Paistaminen

Kéyta alhaisempaa lampdtilaa ensimmaisella
paistokerralla.

Jos paistat useammalla kuin yhdella
kannatintasolla, voit pidentaa paistoaikaa 10
— 15 minuuttia.

Eri kannatintasoilla olevat leivonnaiset voivat
ruskistua epatasaisesti. Lampdtila-asetusta ei
tarvitse muuttaa, jos ruskistuminen on
epatasaista. Erot tasaantuvat paistumisen
jatkuessa.

Uunissa olevat pellit voivat vaantya
paistamisen aikana. Jaahtyessaan uunipellit
palautuvat kuitenkin alkuperaiseen
muotoonsa.

13.3 Kakkujen leipominen

Ala avaa uunin luukkua ennen kuin 3/4
paistoajasta on kulunut.

Jos kaytat kahta leivinpeltia samanaikaisesti,
jata niiden valiin yksi tyhja kannatintaso.
13.4 Lihan ja kalan kypsentaminen

Kéayta grilli-/uunipannua erittéin rasvaisten
ruokien kanssa, jotta uuniin ei jaa pysyvia
tahroja.
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Anna lihan olla noin 15 minuuttia ennen sen hiukan vetta. Jotta kary ei tiivistyisi, lisaa
leikkaamista, jotta sen neste sailyisi. vetta aina sen kuivuttua loppuun.

Jotta uuniin ei muodostuisi liikaa savua
paistamisen aikana, lisda grilli-/uunipannuun

13.5 Leivontavinkkeja

Leivontatulos Mahdollinen syy Korjaustoimenpide

Kakun pohja ei ole riittdvan Kannatintaso on virheellinen. Laita kakku alemmalle kannatintasolle.
kypsa.

Kakku laskeutuu, se on taiki- Uunin ldmpétila on liian korkea. Kéyta seuraavalla kerralla hiukan alhai-

nainen tai liilan kostea.

sempaa lampétilaa.

Liian korkea paistolampétila ja liian
lyhyt paistoaika.

Aseta seuraavalla kerralla pitempi paisto-
aika ja alhaisempi lampétila.

Kakku on liian kuiva. Uunin lampétila on liian matala.

Kayta seuraavalla kerralla hiukan korke-
ampaa lampétilaa.

Liian pitka paistoaika.

Aseta seuraavalla kerralla lyhyempi paisto-
aika.

Kakku kypsyy epatasaisesti. Liian korkea paistolampétila ja liian
lyhyt paistoaika.

Aseta seuraavalla kerralla pitempi paisto-
aika ja alhaisempi lampétila.

Kakkutaikina ei ole jakautunut ta-

Levitd kakkutaikina seuraavalla kerralla ta-

saisesti. saisesti leivinpeltiin.

Kakku ei paistu reseptissa il- Uunin lampétila on lilan matala. Kayta seuraavalla kerralla hiukan korke-
moitetussa paistoajassa. ampaa lampétilaa.
13.6 Paistoajat (uunitoiminto, kypsennysaika, jne.)

- . o keittoastioille, resepteille ja maarille laitetta
Kypsennysaika riippuu ruokalajin tyypista, mogen

S kayttaessa.

sen koostumuksesta ja maarasta.
Tarkkaile valmistumista kypsennyksen
aikana. Maarita parhaat asetukset
13.7 Kostea kiertoilma Y
Leipa ja pizza
Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Pullat 180 20-30 3
Pakastepizza 350 g 210 20-30 3
Leivonnaiset leivinpellilla
Ruokalaji Lampotila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Kéaaretorttu 180 20-30 3
Brownie 180 25-35 3
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Vuokakakku

Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Kohokas 200 25-30 3

Torttupohja 180 20-30 3
Victoria-voileipa 170 30-40 3
Kala

Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Kalat pusseissa, 300 g 180 25-35 3

Kokonainen kala, 200 g 180 20-30 3

Kalafilee, 300 g 180 30-35 3
Liha

Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Liha pussissa, 250 g 200 30-40 3

Lihavartaat, 500 g 200 25-30 3
Pienet leivonnaiset

Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Pikkuleivat 180 25-35 3

Macaron leivos 180 30-40 3

Muffinssit 170 20-30 3

Suolakeksit 180 25-30 3
Murotaikinapikkuleivat 150 25-35 3

Leivonnaiset 170 20-30 3
Kasvisruoat

Ruokalaji Lampoétila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Vihannessekoitus pussissa, 400 g 180 20-30 3

Munakas 170 25-35 3

Vihannekset leivinpellilld, 700 g 190 25-30 3

13.8 Vinkkeja paistamiseen
Kayta lammonkestavia uunivuokia.

Paista vaharasvaista lihaa peitettyna (voit
kayttaa alumiinifoliota).

Paista suuret lihapalat suoraan leivinpellilla.

Kaada hiukan nestetta paistoastiaan, jotta
valuva rasva ei pala.

Kaanna paistia, kun paistoajasta on kulunut
1/2 - 2/3.

Paista liha tai kala suurina (vahintdéan 1 kg:n)
palasina.

Jos kaytettavaksi suositellaan tasoa
ensimmaista tasoa, aseta ruoka suoraan
leivinpellille.

Valele paistien paalle niista tulevia nesteita
useita kertoja paistamisen aikana.
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13.9 Grillaus, yleinen

/\ VAROITUS!

Uunin luukku on pidettava suljettuna
grillaamisen aikana.

» Grillaa aina lampétilan suurimmalla
asetuksella.

» Aseta ritila kannatintasolle grillaustaulukon
suositusten mukaisesti.

» Jos kaytettavaksi suositellaan
ensimmaista kannatintasoa, aseta ruoka
suoraan leivinpellille.

13.10 Tiedoksi testauslaitoksille

« Aseta ensimmaiselle kannatintasolle aina
syva pannu rasvan keraamiseksi.
« Grillaa vain ohuita liha- tai kalapaloja.

Grillausalue on tason keskella.

Ruokalaji Toiminto Lampoti- Aika (min) Lisdavarus- Kanna-
la (°C) teet tintaso

Pienet kakut (20 kpl/pelti)  Yla-/alaldampo 170 20-30 Leivinpelti 3

Pienet kakut (20 kpl/pelt) ~ Kuuma ilma 150 20-35 Leivinpelti 3

Pienet kakut (20 kpl/pelt) ~ Kuuma ilma 150 20-40 Leivinpelti 174

Omenapiirakka, 2 vuokaa  Yla-/alalampd 180 70-90 Ritila 1

(2 20 cm) ritilan paalla, vi-

nottain

Omenapiirakka, 2 vuokaa  Kuuma ilma 160 70-90 Ritila 2

(2 20 cm) ritilan paalla, vi-

nottain

Omenapiirakka, 2 vuokaa  Piirakka / Pizza 170 70-90 Ritila 1

(2 20 cm) ritilan paalla, vi-

nottain

Omenapiirakka, 2 vuokaa  Hoyrytoiminto 160 70-80 Leivinpelti 2

(2 20 cm) ritilan paalla, vi-

nottain.1)

Vaharasvainen sokerikak-  Yla-/alalampd 160 30-45 Ritila 3

ku, 1 vuoka (2 26 cm) riti-

lan paalla

Vaharasvainen sokerikak- Kuuma ilma 150 30-45 Ritila 2

ku, 1 vuoka (@ 26 cm) riti-

lan paalla

Vaharasvainen sokerikak- Kuuma ilma 150 30-50 Ritila 174

ku, 1 vuoka (g 26 cm) riti-

lan paalla

Murotaikina/pasteijat Kuuma ilma 140 20-35 Leivinpelti 3

Murotaikina/pasteijat Kuuma ilma 140 25-45 Leivinpelti 174

Murotaikina/pasteijat Yla-/alaldampo 160 20-35 Leivinpelti 3

Paahtoleipa Grilli Enint. 5-9 Ritila 4
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Ruokalaji Toiminto Lampoti- Aika (min) Lisdavarus- Kanna-
la (°C) teet tintaso
Naudanjauhelihapihvi Grilli Enint. 15 - 20 ensim- Ritild/alusta 4
mainen puoli.
10 - 15 toinen
puoli.
1) Lisaa 150 ml vetta lokeroon.

14. UUNI - HOITO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

14.1 Puhdistukseen liittyvia huomautuksia

<

Puhdista laitteen etuosa pelkalla 1ampimalla vedella ja miedolla pesuaineella mikrokuituliinaa
kayttaen.

Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.

Puhdistusaineet

Poista tahrat miedolla pesuaineella.

=

Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton jalkeen. Rasvan tai muiden jadmien kertyminen
saattaa aiheuttaa tulipalon.

[

Jokapdivainen

Ala jata ruokia laitteeseen 20 minuuttia pidemmaksi ajaksi. Kuivaa sisdosa pelkélla mikrokui-
tuliinalla jokaisen kayttokerran jalkeen.

kaytto
Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta pelkastaan
<
*, mikrokuituliinaa, lamminta vetta ja mietoa puhdistusainetta. Varusteita ei saa pesta astianpe-
W sukoneessa (lukuun ottamatta AirFry-peltia).
Tarttumattomia lisvarusteita ja AirFry leivinpeltia ei saa puhdistaa hankaavilla puhdistusai-
Tarvikkeet neilla tai terévareunaisilla esineilla.

14.2 AirFry-pellin puhdistaminen

1.

14.3 Lokeron puhdistaminen

Puhdistustoiminto poistaa kalkkijaamat
lokerosta hdyrytoiminnon kayton jalkeen.

Aseta AirFry-pelti leivinpellille.

2. Kaada kuumaa saippuavetta ja liota.

3. Puhdista AirFry-pelti sienella tai harjalla
jadmien poistamiseksi.

Voidaan pesta myds astianpesukoneessa.

@

Toimintoon: Hoyrytoiminto suosittelemme
suorittamaan puhdistustoiminnon
vahintaan joka 5.-10. -ohjelma.

1. Lisaa 250 ml valkoviinietikkaa uunin
alaosan lokeroon.
Kayta enintédan 6 % viinietikkaa ilman
lisdaineita.

2. Anna viinietikan liuottaa kalkkijaamat

ymparistélampétilassa 30 minuutin ajan.
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3. Puhdista laite Iampimalla vedella ja
pehmealla liinalla.

14.4 Kayttoohje: Pyrolyyttinen
puhdistus

/N\ HUOMIO!

poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat
uunipeltien hyllykannattimet uunista

/\ HUOMIO!

Ala kéyta keittotasoa samanaikaisesti
pyrolyysitoiminnon kanssa. Se voi
vahingoittaa uunia.

/\ VAROITUS!
On olemassa palovammojen vaara.

®

Ala aloita pyrolyysia, jos uunin luukku ei
ole kunnolla suljettu. Joissakin malleissa
naytdssa nakyy "C3", kun tama virhe
iimenee.

®

Uunin valo on kytketty pois paalta
puhdistuksen aikana.

1. K&anna uunitoimintojen saadinta

siirtyaksesi valikkoon —.
2. Kaanna lampdtilan saadin haluamasi

lampétilan kohdalle Puhdistus rrrr/ja
vahvista painamalla OK,

Lisatoiminto Kuvaus
C1 - Kevyt puhdistus 1t 30 min
C2 - Normaali puhdis- 2 tuntia
tus

C3 - Perusteellinen 2 tuntia 30
puhdistus min

3. Kaanna lampdtilan saadin haluamasi
puhdistusohjelman kohdalle ja vahvista

painamalla OK.

4. Paina OK puhdistuksen
kaynnistadmiseksi.

36 SUOMI

5. Suoritettuasi puhdistuksen kaanna
uunitoimintojen nuppivalitsin Off (pois
paalta) -asentoon.

6. Luukku lukittuu valittomasti. Kunnes

luukku kukittuu, naytolla nakyy: B:
7. Kun uuni on jadhtynyt, luukun lukitus
avautuu.

14.5 Muistutus puhdistamisesta
Uuni muistuttaa, milloin se on aika puhdistaa
soveltamalla pyrolyyttistéd puhdistusta.

m’ — vilkkuu néytossa 5 sekuntia aina, kun
uuni kytketaan toimintaan tai pois
toiminnasta.

Kytke muistutus pois paalta siirtymalla
valikkoon ja valitsemalla Asetukset,
Puhdistusmuistutus.

14.6 Uunipeltien kannatinkiskojen
irrottaminen
Puhdista uuni poistamalla kannattimet.

1. Veda uunipeltien kannattimen etuosa irti
sivuseinasta.

ke

seinasta ja poista se.

Kiinnitd kannattimet takaisin paikalleen
suorittamalla toimenpiteet painvastaisessa
jarjestyksessa.

2. Veda uunipeltien kannattimen takaosa irti



/N\ HUOMIO!

Varmista, ettd pitempi kiinnityslanka on
asennettu etuosaan. Kummankin langan
paiden on osoitettava takaosaan.
Virheellinen asennus voi vahingoittaa
emalipintaa.

14.7 Uunin luukun irrottaminen

Irrota luukku puhdistamisen helpottamiseksi.

1. Avaa luukku kokonaan auki.
2. Siirra liukuosaa, kunnes kuulet
napsahduksen.
3. Sulje luukku, kunnes liukuosa lukittuu.
4. Irrota luukku.
Irrota luukku vetamalla sité ulospain ensin
toiselta puolelta, ja sen jalkeen toiselta
puolelta.
Asenna uuninluukku takaisin paikalleen
puhdistuksen jalkeen noudattamalla ohjeita
painvastaisessa jarjestyksessa. Varmista,
ettd kuulet napsahduksen, kun asennat
luukun takaisin paikoilleen. Kayta tarvittaessa
hieman voimaa.

14.8 Luukun lasien irrottaminen ja
puhdistaminen

2. lIrrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

3. Tartu lasipaneeleihin ylareunasta ja veda
ne yksi kerrallaan ohjauskiskosta
yléspain.

4. Puhdista luukun lasilevyt.
Asenna paneelit suorittamalla edella kuvatut
toimenpiteet pdinvastaisessa jarjestyksessa.

14.9 Lampun vaihtaminen

/\ VAROITUS!

Sahkdoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

1. Kytke uuni pois paaltd. Odota, kunnes
uuni on jaahtynyt.

2. Irrota uunin pistoke pistorasiasta.

3. Peita uunin pohja kankaalla.

/\ HUOMIO!

Ala koske paljain kasin
halogeenilamppua estaaksesi
rasvajaamien palamisen lamppuun.

®

Hankkimasi uunin luukun lasi voi poiketa
kuvissa olevasta lasityypista ja sen
muodosta. Lasien lukumaara voi myds
vaihdella.

1. Pida kiinni luukun yldreunassa olevasta
listasta B kummaltakin puolelta ja tydnna
sisaanpain siten, etta kiinnitystiiviste
vapautuu.

Takalamppu

@

Lampun suojalasi sijaitsee uunin
takaosassa.

1. lIrrota suojalasi kiertamalla sitéa
vastapaivaan.
2. Puhdista suojalasi.

suomi 37




3. Vaihda tilalle uunin lamppu, jonka
lammdnkestéavyys on 300 °C.
Kayta tyypiltdan samanlaista uunin
lamppua.

4. Kiinnitd suojalasi paikalleen.

Sivulamppu

Lampun suojalasi sijaitsee uunin vasemmalla
puolella.

1. Poista vasen kannatinkisko paastaksesi
lamppuun.

2. Irrota suojalasi kapealla ja tylpalla
esineella (esim. teelusikalla).

3. Puhdista suojalasi.

15. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

15.1 Kayttohairiot...

4. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
ldmmonkestavaan lamppuun.

5. Kiinnita suojalasi paikalleen.

6. Asenna vasen kannatin.

14.10 Alalaatikko

/\ VAROITUS!
Al4 laita alalaatikkoon elintarvikkeita.

/\ VAROITUS!

Ala sailyta alalaatikossa helposti syttyvia
esineitd, kuten puhdistustarvikkeita,
muovipusseja, uunikintaita, paperia,
puhdistusaineita, aerosoleja, muovisia
esineitd). Uunia kaytettdessa laatikko voi
kuumentua. On olemassa tulipalovaara.

Uunin alalaatikko voidaan poistaa puhdistusta
varten.

Alalaatikon poistaminen:

1. Veda vetolaatikkoa ulospain, kunnes se
pysahtyy.

2. Nosta alalaatikkoa hieman, jotta sita
voidaan nostaa ylospain laatikon
ohjaimien kulmassa.

Asenna laatikko paikalleen suorittamalla

toimenpiteet painvastaisessa jarjestyksessa.

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Et saa laitetta kdynnistymaan.

Laitetta ei ole kytketty verkkovirtaan
tai se on kytketty vaarin.

Tarkista, onko laite kytketty oikein
verkkovirtaan.

Et saa laitetta kdynnistymaan.

Sulake on palanut.

Varmista, etta vian syy on sulak-
keessa. Jos sulake palaa jatkuvasti,
kaanny sahkdalan ammattilaisen
puoleen.

Keittotaso ei mene paalle eika sita
voida kayttaa.

Olet koskettanut vahintaan kahta
kosketuspainiketta samanaikaisesti. ta.

Kosketa vain yhté kosketuspainiket-
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittotaso ei mene paalle eika sita
voida kayttaa.

Kéayttdpaneelissa on vetta tai rasva-
tahroja.

Puhdista kayttépaneeli.

Aanimerkki kuuluu ja keittotaso kyt-
keytyy pois paalta. Aanimerkki kuu-
luu keittotason kytkeytyessa pois
paalta.

Vahintaan yhdelle kosketuspainik-
keelle on asetettu jotain.

Poista kyseinen esine kosketuspai-
nikkeilta.

Keittotaso kytkeytyy pois paalta.

Jokin esine on asetettu kosketuspai-

nikkeelle (D

Poista kyseinen esine kosketuspai-
nikkeelta.

Jalkildammon merkkivalo ei syty.

Alue ei ole kuuma, koska se toimi
vain vahan aikaa.

Jos aluetta kaytettiin riittdvan pit-
kaan sen kuumenemiseksi, ota yh-
teytta valtuutettuun huoltoliikkee-
seen.

Automaattinen kuumennus ei toimi.

Taso on kuuma.

Anna tason viilentya riittavasti.

Automaattinen kuumennus ei toimi.

Korkein tehotaso on asetettu.

Korkeimman tehotason arvo on sa-
ma kuin toiminnon.

Yhdelle keittoalueista ei voida valita
suurinta tehotasoa.

Uuni tai muut alueet kuluttavat suu-
rimman kaytettévissa olevan tehon.

Laske samaan vaiheeseen kytketyn
uunin lammitysasetuksen tai muiden
keittoalueiden tehoa. Katso luku
"Tehon hallinta".

Kosketuspainikkeet kuumenevat.

Keittoastia on liian suuri tai se on
asetettu liian lahelle saatimia.

Laita isokokoiset keittoastiat taka-
vyohykkeille, jos mahdollista.

Aanimerkkia ei kuulu kéyttdpaneelin
kosketuspainikkeita kosketettaessa.

Aanimerkit on asetettu pois kaytos-
ta.

Aseta aanimerkit kayttoon. Katso
kohta "Keittotaso — Paivittdinen kayt-
to”.

E] tulee nakyviin nayttéon.

Automaattinen virrankatkaisu on kyt-
ketty paalle.

Sammuta keittotaso ja kytke se uu-
delleen toimintaan.

tulee nakyviin nayttoon.

Lapsilukko/lukitus on toiminnassa.

Katso kohta "Keittotaso — Paivittai-
nen kaytto”.

tulee nakyviin nayttoon.

Alueella ei ole keittoastioita.

Laita alueelle keittoastia.

tulee nakyviin nayttoon.

Kaytetty keittoastia on vaara.

Kéayta oikeaa keittoastiaa. Lue oh-
jeet kohdasta "Keittotaso - Neuvoja
ja vinkkeja".

tulee nakyviin nayttoon.

Keittoastian pohjan halkaisija on
liian pieni kaytetylle alueelle.

Kayta oikeankokoista keittoastiaa.
Lue ohjeet kohdasta "Keittotaso -
Neuvoja ja vinkkeja".

Uuni ei kuumene.

Uuni on kytketty pois toiminnasta:

Kytke uuni toimintaan.

Uuni ei kuumene.

Kelloa ei ole asetettu.

Aseta kellonaika.

Uuni ei kuumene.

Tarvittavia asetuksia ei ole tehty.

Varmista asetuksien oikeellisuus.

Uuni ei kuumene.

Automaattinen virrankatkaisu on
pois toiminnasta.

Tutustu kohtaan "Automaattinen vir-
rankatkaisu”.

Uuni ei kuumene.

Lapsilukko on paalla.

Tutustu kohtaan "Lapsilukon kaytta-
minen".

Lamppu ei toimi.

Lamppu on viallinen.

Vaihda lamppu.

SuomMi 39



Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Paistolampoémittari ei toimi.

Paistolampoémittarin pistoke on ase-
tettu virheellisesti pistorasiaan.

Kytke paistolampdmittarin pistoke
mahdollisimman syvalle pistorasi-
aan.

Ruokien kypsyminen kestaa liian
kauan tai ne kypsyvat lilan nopeasti.

Lampétila on liian alhainen tai liian
korkea.

Saada lampdtilaa tarvittaessa. Nou-
data kayttoohjetta.

Hoyry ja tiivistynyt kosteus laskeutu-
vat ruoan pinnalle ja uunin sisati-
laan.

Olet jattanyt ruoan uuniin liian pit-
kaksi ajaksi.

Ala jata astioita uuniin yli 15 - 20 mi-
nuutiksi kypsennyksen paattymisen
jalkeen.

Uunin naytdssa nakyy "C2".

Haluat kdynnistéa Pyrolyysi- tai Fast
Heat UpSulatus-toiminnon, mutta et
poistanut paistolampoémittarin pisto-
ketta pistorasiasta.

Poista paistolampétilamittarin pisto-
ke pistorasiasta.

Uunin ndytdssa nakyy "F102".

« Et sulkenut luukkua.
*  Luukku on viallinen.

«  Sulje luukku taydellisesti.

« Kytke uuni pois paalta sulake-
taulun sulakkeesta tai kayttamal-
12 sulaketaulun turvakytkinta, ja
kaynnista se uudelleen.

« Jos naytolla on edelleen "F102",
ota yhteyttéd asiakaspalveluosas-
toomme.

Uunin naytdssa nakyy "00:00".

On tapahtunut virtakatko.

Aseta kellonaika.

Naytdssa nakyy virhekoodi, jota ei
ole tassa taulukossa.

Kyse on sahkdviasta.

Kytke uuni pois paalta sulaketaulun
sulakkeesta tai kayttamalla sulake-
taulun turvakytkinta, ja kaynnista se
uudelleen. Jos naytdlla on edelleen
virhekoodi, ota yhteytta asiakaspal-
veluosastoomme.

15.2 Huoltotiedot

Jos et itse I10yda ratkaisua ongelmaasi, ota
yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun

huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot |I0ydat
laitteen arvokilvesta. Arvokilpi I10ytyy laitteen
sisatilan etukehyksesta. Ala poista arvokilpea

laitteen sisatilasta.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (Mod.):

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)

16. ENERGIATEHOKKUUS

16.1 Keittolevyn tuotetiedot EU:n ekologista suunnittelua koskevien

asetusten mukaisesti

Mallin tunniste

LKI6489NOW
LKI6489NOX

Keittotason tyyppi

Keittotaso erilleen asennettavan lieden sisalla
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Keittoalueiden lukumaara 4

Kuumennusteknologia Induktio

Ympyranmuotoisten keittoalueiden Vasen edesséa 21.0cm

halkaisija (@) Vasen takana 21.0cm
Oikea edessa 21.0cm
Oikea takana 21.0cm

Keittoalueen energiankulutus (EC Vasen edessa 176.0 Wh/kg

electric cooking) Vasen takana 181.0 Wh/kg
Oikea edessa 193.0 Whikg
Oikea takana 179.0 Whi/kg

Energiankulutus, keittotaso (EC electric hob) 182.3 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut sahkétoimiset kodinkoneet — Osa 2: Keittotasot - Suorituskyvyn mit-
taustavat.

16.2 Keittotaso - Energiaa saastava | + Aseta keittoastia suoraan keittoalueen

o . e i .. keskelle.
Voit saastaa energiaa paivittdisessd - Kéyta jalkilampoa ruoan pitamiseksi
ruqa.nlaltossa noudattamalla alla olevia lampimana tai pakastetun ruoan
ohjeita. sulattamiseksi.

* Kun kuumennat vettd, kayta vain
tarvitsemasi maara.

» Mikali mahdollista, peita keittoastia aina
kannella.

16.3 EU:n uunien ekologisen suunnittelun ja energiamerkintamaaraysten
mukaiset tuotetiedot ja tuotetietolomake

Toimittajan nimi Electrolux

Mallin tunniste LKI6489NOW 947941508
LKI6489NOX 947941510

Energiatehokkuusluokka 81,4

Energiatehokkuusluokka A+

Energiankulutus normaalikaytssa Yla- ja alalampd -toiminnossa 0,98 kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila 0,70 kWh/kierros

Pesien lukumaara 1

Lampolahde Sahko

Aénimer.voimak 731

Uunityyppi Uuni erilleen asennettavan lieden sisalla
LKI6489NOW 66.2 kg

Massa
LKI6489NOX 66.2 kg

IEC/EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut séhkétoimiset kodinkoneet — Osa 1: Mallistot, uunit, hdyryuunit ja gril-
lit — Menetelmia tehon mittaukseen.
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16.4 Uuni — Energiansaasto

Laitteessa on joitakin toimintoja, joiden
avulla voit sdastaa energiaa.

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni laitteen
ollessa kaynnissa. Al& avaa laitteen luukkua
liian usein kypsennyksen aikana. Pida luukun
tiiviste puhtaana ja varmista, etté se on hyvin
kiinni paikoillaan.

Kéayta metallisia keittoastioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Jos vain mahdollista, ala esikuumenna
laitetta ennen ruokien asettamista uuniin.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kayta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

17. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

L/:). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

Ala havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
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Jaannoslampo

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen lampdtila alimmalle asetukselle 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
Jalkilampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Lammita muita ruokalajeja jalkilampoa
kayttaen.

Ruoan lampiména pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-asetus,
niin voit hyodyntaa jalkilammon ja sailyttaa
aterian [dBmpimana.

Kostea kiertoilma
Tama toiminto saastaa energiaa ruoanlaiton
aikana.

kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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