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VI TENKER PA DIG

Tak fordi du kabte et Electrolux-apparat. Du har valgt et produkt, som giver dig artiers
professionel erfaring og innovation. Genialt og elegant. Det er designet med dig i
tankerne. Sa uanset hvornar du bruger den, kan du veere sikker pa, at du far fantastiske
resultater hver gang.

Velkommen til Electrolux.

Besgg vores hjemmeside for at:

&1 Fa radgivning, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
@ www.electrolux.com/support

g Registrér dit produkt for at fa bedre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kgab tilbehgr, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Searg for at have felgende data klar, nar du kontakter vores autoriserede servicecenter:
Model, PNC, serienummer.

Oplysningerne findes pa typeskiltet.

A\ Advarsel/forsigtig-sikkerhedsanvisninger
® Generelle oplysninger og rad
Miljgoplysninger

Ret til @ndringer uden varsel forbeholdes.
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1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, fer apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
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brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgeengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Barn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.

Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn, og bortskaf
det korrekt.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke barn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

Hvis apparatet har en barnesikring, skal den aktiveres.
Barn ma ikke udfere renggring og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

Dette apparat ma kun anvendes til tilberedning af
fadevarer.

Dette apparat er beregnet til indendars husholdningsbrug.
Dette apparat kan bruges pa kontorer, hotelvaerelser, bed &
breakfast-veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Pas pa ikke at rgre varmelegemerne.
ADVARSEL: Tilberedning uden opsyn pa en kogesektion
med fedt eller olie kan veere farligt og kan resultere i brand.
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* Rag er et tegn pa overophedning. Brug aldrig vand til at
slukke madlavningsbranden. Sluk for apparatet, og deek
flammer med f.eks. et brandtzeppe eller et lag.

» ADVARSEL.: Apparatet ma ikke forsynes gennem en
ekstern kontaktanordning, som f.eks. en timer, eller veere
sluttet til et kredslgb, der regelmaessigt teendes og slukkes
af et forsyningsveerk.

« FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal overvages En
kortvarig tilberedning skal overvages kontinuerligt.

» ADVARSEL: Fare for brand: Opbevar ikke genstande pa
overfladerne pa kogepladen.

» Laeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og
grydelag pa overfladen af kogepladen, da den kan blive
meget varm.

* Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

» Brug ikke damprenser til at renggre apparatet.

 Hvis glaskeramikken/glasoverfladen er revnet, skal du
slukke for apparatet og afbryde det fra stremnettet. Hvis
apparatet er tilsluttet til ledningsnettet direkte ved hjeelp af
en samledase, skal du fierne sikringen for at afbryde
apparatet fra stramforsyningen. Kontakt i begge tilfeelde det
autoriserede servicecenter.

» Huvis stremledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

« ADVARSEL.: Brug kun kogesektionssikringer udformet af
producenten af madlavningsapparatet, eller som er angivet
af producenten af apparatet i brugsanvisningen som
velegnede til brug, eller kogesektionssikringer indbygget i
apparatet. Brug af upassende sikringer kan medfagre uheld.
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2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

/\ ADVARSEL!

Risiko for skader pa mennesker eller
apparat.

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

Folg installationsvejledningen, der falger
med apparatet.

Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtg;j.
Forsegl snitfladerne med et
teetningsmiddel for at forhindre fugt i at
forarsage ekspansion.

Beskyt apparatets bund mod damp og
fugt.

Montér ikke apparatet ved siden af en degr
eller under et vindue. Dette for at undga,
at der falder varmt kogegrej ned fra
apparatet, nar degren eller vinduet abnes.
Hvis apparatet monteres oven over
skuffer, skal du sgrge for, at der er
tilstraekkelig plads mellem apparatets
bund og den gverste skuffe til
luftcirkulation.

Apparatets bund kan blive varm. Sgrg for
at installere et separationspanel fremstillet
af krydsfiner, kakkenmgbelmateriale eller
andre ikke-breendbare materialer under
apparatet for at forhindre adgang til
bunden.

Separationspanelet skal deekke omradet
under kogesektionen helt.

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stad.

Alt elektrisk skal tilsluttes af en kvalificeret
elektriker.

Apparatet skal jordes.

Inden harde hvidevarer serviceres, skal du
sgrge for, at de er koblet fra
strgmforsyningen.

Segrg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske meerkeveerdier.

Serg for, at hvidevaren er installeret
korrekt. En Igs eller forkert netledning eller
stik (hvis relevant) kan gere terminalen for
varm.

Brug den korrekte netledning.
Netledningerne ma ikke veere viklet
sammen.

Sgrg for, at der er installeret en
stedbeskyttelse.

Kablet skal forsynes med traekaflastning.
Serg for, at stramkablet eller stikket (hvis
relevant) ikke far kontakt med den varme
harde hvidevare eller varmt kogegrej, nar
du tilslutter hvidevaren til en kontakt i
naerheden.

Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

Sarg for ikke at beskadige netstikket (hvis
relevant) eller stramkablet. Kontakt vores
autoriserede servicecenter eller en
elektriker, hvis en beskadiget ledning skal
udskiftes.

Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
stremfarende og isolerede dele skal
fastgares, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.

Saet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Sgrg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.
Hvis stikkontakten er Igs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
traekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstramsrelaeer og kontaktorer.
Apparatets installation skal udferes med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
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Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbreendinger og
elektrisk stad.

» Apparatets specifikationer ma ikke
andres.

» Fjern al emballage, meerkning og
beskyttelsesfilm (hvis relevant) inden
forste brug.

» Serg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

+ Lad ikke apparatet veere uden opsyn
under drift.

+ Seet kogesektionen til "slukket" hver gang
efter brug.

» Leeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive meget varme.

+ Betjen ikke apparatet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.

» Brug ikke apparatet som arbejds- eller
frasaetningsplads.

» Hvis overfladen pa apparatet er revnet,
skal du gjeblikkeligt afbryde apparatet fra
stremforsyningen. Dette for at forhindre
elektrisk stad.

» Nar du anbringer mad i varm olie, kan det
sprojte.

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og eksplosion

» Fedtstoffer og olie kan frigive breendbare
dampe, nar de opvarmes. Hold flammer
eller opvarmede genstande veek fra
fedtstoffer og olie, nar du tilbereder mad
med dem.

* De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage selvantendelse.

» Brugt olie, der kan indeholde madrester,
kan forarsage brand ved en lavere
temperatur end olie, der bruges forste
gang.

» Laeg ikke breendbare produkter eller
genstande, der er vade med braendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.
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Stil ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

Stil ikke et varmt grydelag pa
kogesektionens glasoverflade.

Lad ikke kogegrejet koge tart.

Pas pa, at der ikke falder genstande eller
kogegrej ned pa kogepladen. Dens
overflade kan blive beskadiget.

Teend ikke for kogezonerne med tomt
kogegrej eller uden kogegrej.

Leeg ikke alufolie pa apparatet.

Kogegrej af stgbejern, aluminium eller
med en beskadiget bund kan forarsage
ridser pa glasset eller glaskeramikken.
Left altid disse genstande op, nar du skal
flytte dem pa kogesektionen.

2.4 Vedligeholdelse og rengaring

Rengar apparatet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

Sluk for apparatet, og lad det kale af inden
rengering.

Undlad at bruge hgjtryksrenser eller damp
til at rengere apparatet.

Renger apparatet med en fugtig, blgd
klud. Brug kun neutrale renggringsmidler.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller metalgenstande.

2.5 Service

Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet. Brug kun
originale reservedele.

Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.



2.6 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kveelning.

« Kontakt din lokale kommune for at fa
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes pa en korrekt made.

3. INSTALLATION

Tag stikket ud af kontakten.
Klip netledningen af teet ved apparatet og
bortskaf den.

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

3.1 Inden installationen

Notér fglgende oplysninger fra typeskiltet, far
du installerer kogesektionen: Typeskiltet
sidder i bunden af kogesektionen.

Serienummer ........c.oooevvveeeeeeen.

3.2 Indbygningskogesektioner

Brug ferst indbygningskogesektionerne, nar
kogesektionen er samlet i de korrekte
indbygningsenheder og bordplader, der
opfylder kravene.

3.3 Tilslutningskabel

» Kogesektionen leveres med
tilslutningskabel

» For at udskifte det beskadigede
strgmkabel skal du bruge kabeltypen:
HO5V2V2-F som kan modsta en
temperatur pa 90 °C eller hgjere. Kontakt
det autoriserede servicecenter.
Tilslutningskablet ma kun udskiftes af en
kvalificeret elektriker.

3.4 Montering

Hvis du installerer kogepladen under en
emheette, bedes du se
installationsinstruktionerne til emhaetten for
den minimale afstand mellem apparaterne.

—

—

Ymin.

%
“T: W F}
[I— l
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Imin.
12 mm‘

—_— min.

60 mm
¥

e

Find videovejledningen "Sadan installerer du
din Electrolux Radiant kogesektion -
Topplade" ved at skrive hele navnet, som er
angivet pa grafikken nedenfor.

@3 YouTube

How to install your Electrolux
Radiant Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q.

4. PRODUKTBESKRIVELSE

3.5 Beskyttelsesboks

Hvis du bruger en beskyttelsesboks
(ekstraudstyr), er den isolerende plade
direkte under kogesektionen ikke ngdvendig.
Beskyttelsesboksen fas muligvis ikke i visse
lande. Kontakt kundeservice.

@

Du kan ikke bruge beskyttelsesboksen,
hvis kogesektionen monteres over en
ovn.

4.1 Oversigt over kogepladens overflade

1

| _l
(1 45 mm) GZ% mm

m 145 mi

I ——

[

q
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4.2 Betjeningspanelets layout

na s

s

T

O O tmi

£ £

o
©
]
©
-
=)
-
S
>

Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser de

funktioner, der er i brug.

Sensorfelt Funktion

Kommentar

@ Teend / Sluk

H

Teender / slukker for kogesektionen.

E Las / Bernesikring

)

Laser / laser op for betjeningspanelet.

STOP+GO

.
0,3
o*o

3

Aktiverer / deaktiverer funktionen.

Teender/slukker for yderste varmekreds.

- Display for varmetrin

Visning af varmetrinnet.

Kogezoneindikatorer for timer

Viser den kogezone, som du har tidsindstillet.

B e S
:

- Timerdisplay Viser tiden i minutter.
@ - Teender/slukker for yderste varmekreds.
@ - Veelger kogezone.
_I_ — - @ger eller mindsker tiden.
A Automatisk opvarmning Aktiverer / deaktiverer funktionen.

=y —_
N —
'

Betjeningspanel

Indstilling af et varmetrin.

4.3 Display for varmetrin
Display Beskrivelse
il Kogezonen er slukket.
[z] B Kogezonen er teendt.
STOP+GO er i brug.
Automatisk opvarmning er i brug.
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Display Beskrivelse

+1al Der er en funktionsfejl.

[E] / [3 / [:] OptiHeat Control (3-trins restvarmeindikator): Tilbereder stadig/holde varm/restvarme.
Las / Bernesikring er i brug.

[3 Automatisk slukning er i brug.

5. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Aktivering og deaktivering

Tryk pa ® i 1 sekund for at teende eller
slukke for kogesektionen.

5.2 Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for
kogesektionen, hvis:

+ alle kogezoner deaktiveres,

» du ikke indstiller varmetrinnet, nar
kogesektionen er aktiveret,

+ du spilder noget, eller leegger noget pa
betjeningspanelet i mere end 10 sekunder
(en gryde/pande, en klud osv.). Der
udsendes et lydsignal, og kogesektionen
slukkes. Fjern genstanden, eller rengar
betjeningspanelet.

+ du behgver ikke deaktivere en kogezone
eller eendre varmetrinnet. Efter et stykke

tid teendes E] og kogesektionen slukkes.
Forholdet mellem varmetrinnet og tiden
efter, at kogesektionen deaktiveres:

Varmetrin Kogesektionen deak-
tiveres efter

, 1.3 6 timer

4-7 5 timer

8-9 4 timer

10-14 1,5 time
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5.3 Varmetrin
Sadan indstilles eller eendres varmetrinnet:

Tryk pa betjeningspanelet ved det korrekte
varmetrin, eller bevaeg din finger langs
betjeningspanelet, indtil du nar det anskede
varmetrin.

=|.=o 35 810

e-aunny

14 A

5.4 OptiHeat Control (3-trins
restvarmeindikator)

/\ ADVARSEL!

E] / E] / [:] Sa leenge kontrollampen er
teendt, er der risiko for forbreending ved
restvarme.

Kontrollamperne taendes, nar en kogezone er
varm. Kontrollamperne viser niveauet af
restvarme for kogezonerne, du bruger:

G- fortsaet madlavning,
[3 - holde varm,

C] - restvarme.

Kontrollampen kan ogsa vises:

« for de tilstedende kogezoner, selv hvis du
ikke bruger dem,

« nar varmt kogegrej star pa kold kogezone,

* nar kogepladen er slukket, men
kogezonen stadig er varm.



Kontrollampen forsvinder, nar kogezonen er
kolet af.

5.5 Aktiverin og /deaktivering af de
yderste ringe

Du kan justere kogeoverfladen manuelt til
kogegrejets mal.

Indstil et varmetrin for kogezonen. Veelg
symbolet for den pagaeldende kogezone:

Q©.

Sadan aktiveres den yderste varmekreds:
Tryk pa symbolet. Indikatorlampen vises.

Sadan aktiveres en anden ring: Tryk pa
igen. Indikatorlampen vises.

Sadan deaktiveres den yderste
varmekreds: Tryk pa symbolet, indtil
indikatoren forsvinder.

®

Nar du aktiverer kogezonen, men ikke
aktiverer den yderste varmekreds,
deekker lampen, der kommer ud af
kogezonen, muligvis den yderste
varmekreds. Det betyder ikke, at den
yderste varmekreds er aktiveret. For at
se, om ringen er aktiveret, kan du se
indikatoren.

5.6 Automatisk opvarmning

Brug funktionen til at opna et gnsket
varmetrin pa kortere tid. Nar funktionen er
slaet til, kgrer kogezonen ved det hgjeste
varmetrin i starten og fortsaetter derefter med
at kare ved det gnskede varmetrin.

®

For at aktivere funktionen skal
kogezonen veere kold.

Sadan aktiveres funktionen for en

kogezone: Tryk pa A ( teendes). Tryk
derefter straks et snsket varmetrin. Efter 3

sekunder taendes @

Sadan deaktiveres funktionen: Andr
varmetrinnet.

5.7 Timer

* Nedtezllingstimer

Du kan bruge denne funktion til at indstille
leengden af en enkelt tilberedning.

Indstil fgrst varmetrinnet til kogezonen og
derefter funktionen.

Sadan indstilles kogezonen: Tryk en eller

flere gange pa @ til kontrollampen for en
kogezone vises.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa + pa
timeren for at indstille tiden (00 - 99 minutter).
Nar kontrollampen for kogezonen begynder
at blinke, er nedteellingen begyndt.

Sadan vises den resterende tid: Tryk pa O
for at indstille kogezonen. Lampen for
kogezonen begynder at blinke. Displayet
viser resttiden.

Sadan andres tiden: Tryk pa O for at
indstille kogezonen. Tryk pa + eller —.
Sadan slar du funktionen fra: Tryk pa G
for at indstille kogezonen, og tryk derefter pa

—. Uret teeller ned til 00. Lampen for
kogezonen forsvinder.

@

Nar nedteellingen ender, udsendes der et
lydsignal, og 00 blinker. Kogezonen
slukkes.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa .

« CountUp Timer
Du kan bruge denne funktion til at holde gje
med, hvor leenge kogezonen er taendt.

Sadan indstilles kogezonen: Tryk en eller
flere gange pa @ til kontrollampen for en
kogezone vises.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa = pa

timeren. UP vises. Nar kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke, er teellingen

begyndt. Displayet skifter mellem uP og den
forlgbne tid (i minutter).

Sadan far du vist, hvor leenge kogezonen

er tendt: Tryk pa @) for at indstille
kogezonen. Lampen for kogezonen begynder
at blinke. Displayet viser, hvor lzenge zonen
har veeret teendt.
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Sadan slar du funktionen fra: Tryk pa D og

derefter pa + eller —. Lampen for
kogezonen forsvinder.

*  Minutur

Du kan bruge denne funktion, nar

kogesektionen er taendt, og kogezonerne kan
ikke betjenes. Displayet viser varmetrinnet

@)
Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa @) og

tryk derefter pa timerens + eller — for at
indstille tiden. Nar tiden er gaet, udsendes
der et lydsignal, og 00 blinker.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa .

®

Funktionen pavirker ikke betjeningen af
kogezonerne.

5.8 STOP+GO

Denne funktion indstiller alle aktive
kogezoner til det laveste varmetrin.

Nar funktionen er aktiv, kan varmetrinnet ikke
endres.

Funktionen standser ikke timerfunktionen.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa e
teendes.

Sadan slar du funktionen fra: Tryk pa .
Det forrige varmetrin aktiveres.
5.9 Las

Betjeningspanelet kan lases, mens
kogezonerne er aktive. Det forhindrer
utilsigtet eendring af varmetrinnet.

Indstil ferst varmetrinnet.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa &
teendes i 4 sekunder. Timeren forbliver teendt.

Sadan slar du funktionen fra: Tryk pa )
Det forrige varmetrin aktiveres.

®

Nar du slukker for kogesektionen,
deaktiverer du ogsa denne funktion.
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5.10 Bornesikring

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
kogesektionen.

Sadan aktiveres funktionen: Taend for
kogesektionen med @. Indstil ikke et
varmetrin. Tryk pa ] i 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med ®.
Sadan slar du funktionen fra: Teend for
kogesektionen med O. Indstil ikke et
varmetrin. Tryk pa 5 i 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med @.

Sadan tilsidesaettes funktionen til en
enkelt tilberedning: Taend for kogesektionen

med ©. (L] teendes. Tryk pa B i 4 sekunder.
Indstil varmetrinnet inden 10 sekunder.
Kogesektionen kan betjenes. Nar du teender

for kogesektionen med @ aktiveres
funktionen igen.

5.11 OffSound Control (Deaktivering
og aktivering af lyd)

Sluk for kogesektionen. Tryk pa ®is
sekunder. Displayet teendes og slukkes. Tryk

pa B i 3 sekunder. &Y eller @) taendes. Tryk
pa + pa timeren for at veelge ét af falgende:
. - lyden er slukket

. - lyden er teendt
Vent, indtil kogesektionen slukkes
automatisk, for at bekraefte dit valg.

Nar funktionen er indstillet til , kan du kun
hegre lyd, nar:

du trykker pa ©)

Minutur teeller ned

Nedteellingstimer teeller ned

du anbringer noget pa betjeningspanelet.



6. RAD OG TIP

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Kogegrej

Bunden af kogegrejet skal veere sa tyk og
plan som mulig.

Searg for, at kogegrejets bund er ren og
ter, inden det placeres pa kogesektionens

overflade.

For at undga ridser bgr du ikke skubbe
eller treekke gryden hen over det
keramiske glas.

®

Kogegrej af emaljeret stal eller med alu-
eller kobberbund kan give misfarvninger
pa glaskeramikoverfladen.

6.2 Oko Timer (Eco-timer)

For at spare energi ber kogezonens
varmelegeme slukkes, fgr minuturet lyder.
Forskellen i betjeningstiden afhaenger af det
indstillede varmetrin og varigheden af
tilberedningen.

6.3 Eksempler pa anvendelse

@

Data i tabellen er kun vejledende.

Varmeindstil-  Brug til at: Tid Rad

linger (min.)

1 Hold tilberedt mad varm. efter be- Leeg lag pa kogegrejet.

hov

1-3 Hollandaise, smelt: smgr, chokolade, 5-25 Rer rundt en gang imellem.

husblas.

2-3 Stivne / starkne: luftige omeletter, bag- 10 - 40 Tilbered med lag.

te eeg.
3-5 Videre kogning af ris og meelkeretter, 25-50 Tilsaet mindst dobbelt sa meget veeske
opvarmning af feerdigretter. som ris, rgr rundt i maelkeretter midt
under tilberedningen.

5-7 Lav stuvede gr@ntsager, fisk, kad. 20-45 Tilszet et par spiseskefulde vand. Kon-
trollér vandmaengden under proces-
sen.

7-9 Damp kartofler og andre grantsager. 20-60 Daek bunden af gryden med 1-2 cm
vand. Kontrollér vandniveauet under
processen. Lad laget sidde pa gryden.

7-9 Tilbered starre maengder mad, sam- 60 - 150 Op til 3 | veeske plus ingredienser.

menkogte retter og supper.

9-12 Let stegning: schnitzler, cordon bleu efter be- Vend efter behov.

(kalvekad), koteletter, frikadeller, pal- hov
ser, lever, opbagte saucer, ag, pande-
kager, aebleskiver.
12-13 Kraftig stegning, brasede kartofler, 5-15 Vend efter behov.

tournedos, steaks.
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Varmeindstil-  Brug til at: Tid Rad

linger (min.)

14 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friturekogning af pommes fri-
tes.

7. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

7.1 Generelle oplysninger

* Renggr kogepladen efter hver brug.

» Brug altid kogegrej med en ren bund.

* Ridser eller magrke pletter pa overfladen
har ingen betydning for, hvordan
kogepladen fungerer.

» Brug et specielt renggringsmiddel il
overfladen pa kogesektionen.

» Brug en speciel skraber til glasset.

7.2 Rengering af kogesektionen

* Fjern straks: smeltet plastik, plastfolie,
salt, sukker og mad med sukker, da det

8. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

8.1 Hvad gor jeg, hvis ...

ellers kan beskadige kogesektionen. Pas
pa, sa du undgar forbraendinger.Brug en
specialskraber til kogesektioner pa
glasoverfladen, og bevaeg bladet hen over
overfladen.

Fjernes, nar kogesektionen er
tilstraekkeligt afkalet:kalkringe,
vandringe, fedtpletter, metallisk
misfarvning. Renggr kogesektionen med
en fugtig klud og et ikke-slibende
opvaskemiddel. Tgr kogepladen af med
en blgd klud efter rengering.

Fjern skinnende metallisk misfarvning:
Brug en oplgsning af vand med eddike og
renger glasoverfladen med en klud.

Problem Mulig arsag

Afhjaelpning

Kogesektionen kan ikke teendes
eller betjenes.

Kogesektionen er ikke tilsluttet lys-

nettet, eller ogsa er den tilsluttet for-

kert.

Kontrollér, om kogesektionen er tilslut-
tet korrekt til lysnettet.

Sikringen er sprunget.

Kontrollér, om sikringen er arsagen til
fejlen. Kontakt en kvalificeret elektri-
ker, hvis sikringen springer flere gange
i traek.

Du indstillede ikke varmen i 10 se-
kunder.

Teend for kogesektionen igen, og ind-
stil varmetrinnet pa under 10 sekun-
der.

Du har rert ved to eller flere sensor-
felter samtidigt.

Bergr kun ét sensorfelt.
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Problem Mulig arsag

Afhjaelpning

STOP+GO er teendt.

Se "STOP+GO"

Der er vand eller fedtsteenk pa betje-
ningspanelet.

Renger betjeningspanelet.

Du kan hgre en konstant biplyd.  Den elektriske tilslutning er forkert.

Kobl kogesektionen fra lysnettet. Bed
en autoriseret elektriker om at kontrol-
lere installationen.

Der udsendes et lydsignal, og ko- Du har lagt noget pa et eller flere
gesektionen slukkes. sensorfelter.

Der udsendes et lydsignal, nar

kogesektionen slukkes.

Fjern genstanden fra sensorfelterne.

Kogesektionen slukkes. Du har lagt noget pa sensorfeltet

Fjern genstanden fra sensorfeltet.

Restvarmeindikator taender ikke.  Kogezonen er ikke varm, fordi den
kun har veeret teendt i kort tid, eller
ogsa er sensoren beskadiget.

Kontakt et autoriseret servicecenter,
hvis zonen har veeret i drift tilstraekke-
ligt laenge til at veere varm.

Automatisk opvarmning gar ikke i Det hgjeste varmetrin er indstillet.
gang.

Det hgjeste varmetrin har samme ef-
fekt som funktionen.

Zonen er varm.

Sarg for, at zonen afkgles tilstraekke-
ligt.

Det er normalt, at der er et markt
omrade pa multizonen.
Der er et merkt omrade pa

multizonen.

Betjeningspanelet bliver meget Kogegrejet er for stort, eller du an-

Saet om muligt stort kogegrej pa de ba-

varmt at rgre ved. bringer det for teet pa betjeningspa-  geste kogezoner.
nelet.
Der afgives ingen lyd, nar der Lydene er slaet fra. Aktivering af lydene. Se “Daglig brug”.

trykkes pa tasterne.

teendes. Barnesikring eller Las er teendt. Se "Daglig brug".
Der er en fejl i kogesektionen. Sluk for kogesektionen, og teend den
og et tal lyser.

igen efter 30 sekunder. Hvis teen-
des igen, skal kogesektionen afbrydes
fra elforsyningen. Tilslut kogesektionen
igen efter 30 sekunder. Tal med et
autoriseret servicecenter, hvis proble-
met fortsaetter.

teend Den anden fase af stremforsyningen Kontrollér, om kogesektionen er tilslut-

&enaes. mangler. tet korrekt til lysnettet. Fjern sikringen,

vent et minut, og saet sikringen i igen.

8.2 Hvis du ikke kan lgse kode pa glaskeramikken (der star i hjgrnet af

problemet ... glaspladen) og den fejlmeddelelse, der vises.

Kontakt din forhandler eller et autoriseret

Kontrollér, at du har betjent kogesektionen
korrekt. Hvis fejlen skyldes forkert betjening,

servicecenter, hvis du ikke selv kan lose er et teknikerbesgg ikke gratis, heller ikke i

problemet. Oplys specifikationerne pa
typeskiltet. Oplys desuden den trecifrede

garantiperioden. Oplysninger om
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garantiperiode og autoriserede servicecentre
fremgar af garantihaeftet.

9. TEKNISKE DATA
9.1 Typeskilt

Model HOC650F PNC 949 492 648 00

Type 60 HAD 56 AO 220-240V /400V 2N, 50 - 60 Hz
Fremstillet i: Rumaenien

Serienr. .....ccco....... 7.1 kW

ELECTROLUX C E :g

9.2 Specifikation for kogezoner

Kogezone Nominel effekt (maks. varme- Kogesektions diameter [mm]
trin) [W]

Forreste venstre 800 / 1600 / 2300 120/175/210

Bageste venstre 1200 145

Forreste hgjre 1200 145

Bageste hgjre 1500 / 2400 170/ 265

Til optimale madlavningsresultater bgr du
ikke bruge kogegrej, der er stgrre end
kogezonens diameter.

10. ENERGIEFFEKTIV
10.1 Produktoplysninger

Identifikation af model HOCG650F
Type kogesektion Indbygget kogesektion
Antal kogezoner 4
Opvarmningsteknologi Keramisk kogeplade
Diameter af runde kogezoner (D) Forreste venstre 21.0cm
Bageste venstre 14.5cm
Forreste hgjre 14.5 cm
Laengde (L) og bredde (B) af ikke-rund kogezone Bageste hgjre L 26.5cm
B 17.0 cm
Energiforbrug per kogezone (EC electric cooking) Forreste venstre 194.9 Wh/kg
Bageste venstre 188.0 Whikg
Forreste hgjre 188.0 Wh/kg
Bageste hgjre 191.6 Whi/kg
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Kogesektionens energiforbrug (EC electric hob)

190.6 Whikg

IEC / EN 60350-2 — Elektroniske

husholdningsapparater til madlavning — Del 2:

Kogesektioner — Metoder til maling af
ydeevne.

10.2 Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du felger nedenstaende rad.

« Nar du opvarmer vand, ber du kun bruge
den ngdvendige maengde.

» Kom altid lag pa kogegrejet, hvis det er
muligt.

11. MILUGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet a)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er

* Inden du aktiverer kogezonen, skal du
stille kogegrejet pa den.

« Kogegrejets bund skal have den samme
diameter som kogezonen.

» Seet mindre kogegrej pa de mindre
kogezoner.

« Seet kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

* Brug restvarmen til at holde maden varm
eller til at smelte mad.

meerket med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din
kommune.
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SINUN PARHAAKSESI

Kiitos, kun valitsit Electrolux-laitteen. Olet valinnut tuotteen, joka perustuu
vuosikymmenien aikana hankittuun kokemukseen ja innovaatioon. Kekselias ja tyylikas
laite, joka on suunniteltu sinua varten. Laitetta kayttdessasi voit olla aina varma
erinomaisista tuloksista.

Tervetuloa Electroluxiin.

Vieraile verkkosivullamme:

Saat kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
@ korjausohijeita:
www.electrolux.com/support
g Rekisterdi tuotteesi saadaksesi parempaa huoltoa:
a/ www.registerelectrolux.com

Osta laitteeseesi lisdvarusteita, kulutustuotteita ja alkuperaisia varaosia:
’% www.electrolux.com/shop

ASIAKASPALVELU

Kayta aina alkuperaisia varaosia.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseemme:
Malli, PNC-tuotenumero, sarjanumero.

Tiedot I16ytyvat arvokilvesta.

/\ Varoitus / Varotoimi- ja turvallisuustietoja
@ vieistietoa ja vinkkeja
Ymparisténsuojelutietoja

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

SISALTO
1. TURVALLISUUSTIEDOT ..o 18
2. TURVALLISUUSOHUEET ......ooovvvvvvvveeeemmmensssssssnssssssssssss e 21
B ASENNUS ... 23
4. TUOTEKUVAUS. .......oocoooovoeieossoossssssss e esssssssssssssssonnsnss 24
5. PAIVITTAINEN KAYTTO . .....oooovvevveeemeenesssssssisssssssss e 26
6. VIHJEITA JANEUVOUA. .......ooovvoovoeoeeeeoonosssssssssssssse s 29
7. HOITO JA PUHDISTUS . ...oooooooooooooeeeeeecomonsossssssssssssssss oo 30
8. VIANMAARITYS ....ccccceeieiess s 30
9. TEKNISET TIEDOT ... 32
10. ENERGIATEHOKKUUS..........ooovoveeeeeeeeenoosnssssssssss s 33
11 YMPARISTONSUOUELU. ..o 33

1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
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virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

« 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkilot, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytdssa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja
erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

« Lapsia on valvottava, jotta he eivat ryhdy leikkimaan
laitteella.

» Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

« VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkieldaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

+ Jos laitteessa on lapsilukko, sitd on kaytettava.

» Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

« Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

« Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kaytt6on
sisatiloissa.

« Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskaytdn tasoja.
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VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

VAROITUS: Rasvalla tai éljylla kypsentaminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista, ja se voi aiheuttaa tulipalon.
Savu on merkki ylikuumenemisesta. Ald koskaan kayta
vetta ruoanvalmistuksen aiheuttaman tulipalon
sammuttamiseen. Kytke laite pois paalta ja peita liekit esim.
sammutuspeitteella tai kannella.

VAROITUS: Laitteeseen ei saa liittda ulkoista kytkinta,
kuten ajastinta, eika sita saa liittaa virtapiiriin, jonka
sahkolaitos saanndllisin valiajoin kytkee paalle/pois paalta.
HUOMIO: Kypsennystoimintoa on valvottava Lyhyen jakson
ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.

VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta esineita keittotason
pinnoilla.

Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia
ei saa asettaa keittotason pinnalle, koska ne voivat
kuumentua.

Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.
Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise virta
laitteesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Jos laite on liitetty
sahkoverkkoon suoraan kytkentakoteloa kayttaen, irrota
sulake virran katkaisemiseksi laitteesta. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun kummassakin tapauksessa.
Jos virtajohto vaurioituu, sen saa sahkovaaran valttamiseksi
vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaava
ammattitaitoinen henkild.

VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen valmistajan
suunnittelemia keittotason suojia, laitteen valmistajan
kayttdohjeessa maaritettyja suojia tai keittotason mukana
toimitettuja suojia. Virheellisten suojien kaytto voi aiheuttaa
onnettomuuksia.
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2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litannat saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkilo.

/\ VAROITUS!

Virheellinen kaytto voi aiheuttaa
henkilévahinkoja tai laitteen
vaurioitumisen.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

Tiivista kaapin leikkauspinnat
tiivisteaineella estadksesi kosteuden
aiheuttaman turpoamisen.

Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja
kosteudelta.

Ala asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Tall6in keittoastioiden
putoaminen laitteesta valtetdan oven tai
ikkunan avaamisen yhteydessa.

Jos laite on asennettu laatikoiden
ylapuolelle, varmista, etta laitteen alaosan
ja ylalaatikon valinen tila on riittava
ilmankierron kannalta.

Laitteen alaosa voi kuumentua. Varmista,
ettd asennat laitteen alapuolelle vanerista,
keittion jadanndsmateriaalista tai muusta
syttymattomasta materiaalista valmistetun
erotuslevyn, joka estaa paasyn laitteen
alapuolelle.

Erotuslevyn tulee peittda keittotason alla
oleva alue kokonaan.

2.2 Sahkokytkenta

/\ VAROITUS!
Tulipalo- ja sdhkdiskuvaara.

Kaikki sahkaoliitdnnat on teetettava
patevalla sahkoasentajalla.

Laite on maadoitettava,.

Varmista ennen toimenpiteiden
suorittamista, etté laite on irrotettu
sahkdverkosta.

Varmista, ettd arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

Varmista, ettd laite on asennettu oikein.
Loysat tai vaaranlaiset virtajohdot tai
pistokkeet (jos olemassa) voivat aiheuttaa
liittimen ylikuumenemisen.

Kéayté oikeaa verkkovirtajohtoa.

Ala paasta virtajohtoa sotkeutumaan.
Tarkista, etta iskusuojaus on asennettu.
Kéyta johdossa vedonpoistajaa.

Varmista, ettei virtajohto tai pistoke (jos
sellainen on) kosketa kuumaan laitteeseen
tai kuumiin keittoastioihin, kun liitat laitteen
pistorasiaan.

Ala kaytéa jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke (jos sellainen on)
tai virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseemme tai
sahkoasentajaan vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi.
Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on |6ysasti kiinni
virtajohdossa, &l kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
Sahkbdasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.
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2.3 Valitse

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja
sahkoiskujen vaara.

+ Ala muuta laitteen teknisia ominaisuuksia.

» Poista kaikki mahdolliset
pakkausmateriaalit, merkit ja suojakalvot
ennen ensimmaistd kayttokertaa.

» Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

+ Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

» Kytke keittoalue aina "off’-asentoon kunkin
kayttokerran jalkeen.

» Ala laita ruokailuvalineita tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne saattavat
kuumentua.

» Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.

« Ala kayta laitetta tyotasona tai tavaroiden
sailytystasona.

» Jos laitteen pinnassa on sargja, irrota laite
valittdmasti virtalahteesta. Nain
ehkaistaan sahkoiskuja.

» Laittaessasi elintarvikkeita kuumaan
Oljyyn, seurauksena voi olla roiskeita.

/\ VAROITUS!
Tulipalo- ja rajahdysvaara.

» Kuumentuneesta rasvasta voi syntya
syttyvid hoyryja. Pida liekit tai kuumat
esineet kaukana rasvoista ja 6ljyista
ruoanvalmistuksen aikana.

»  Kuumat hdyryt voivat aikaansaada
syttymisen.

» Kaytetty dljy, joka voi sisaltda
ruokajaamia, voi aiheuttaa tulipalon
alhaisemmassa lampaétilassa kuin
ensimmaisté kertaa kaytetty oljy.

» Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

« Ala anna keittoastian kiehua kuiviin.

« Varo, etteivat esineet ja keittoastiat paase
putoamaan laitteen paalle. Laitteen pinta
voi vaurioitua.

« Al kaynnista keittoalueita tyhijilla
keittoastioilla tai ilman, etta keittoalueella
on keittoastia.

« Ala aseta alumiinifoliota laitteen paalle.

* Valuraudasta tai alumiinista valmistetut
keittoastiat tai keittoastiat, joiden pohjassa
on vaurioita, voivat aiheuttaa naarmuja
lasiin tai lasikeramiikkaan. Naita astioita
on kohotettava, kun niitad halutaan siirtaa
eri kohtaan keittotasolla.

2.4 Hoito ja puhdistus

« Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

« Kytke virta pois laitteesta ja anna sen
jaahtya, ennen kuin aloitat puhdistuksen

« Al4 suihkuta vettd tai kayta hdyrya laitteen
puhdistamiseen.

» Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla.
Kayta ainoastaan mietoja pesuaineita. Ala
kayta hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai metalliesineita.

2.5 Huolto

« Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun. Ainoastaan alkuperaisia
varaosia saa kayttaa.

» Lisatietoa tman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdméaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, tarind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.

2.6 Havittaminen

/\ VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

/\ VAROITUS!

Henkildvahinko- tai tukehtumisvaara.

« Al3 aseta kuumia keittoastioita
kayttopaneelin paalla.

» Ala aseta kuumaa keittoastian kantta
keittotason lasipinnalle.
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« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittdmisesta paikalliselta viranomaiselta.

« Irrota pistoke pistorasiasta.

« Leikkaa virtajohto laitteen laheltd ja havita
se.



3. ASENNUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

3.1 Ennen asentamista

Kirjoita alla olevat tiedot yl6s arvokilvesta
ennen keittotason asentamista. Arvokilpi
sijaitsee keittotason pohjassa.

Sarjanumero ..........ccccceeeeeennn.

3.2 Kalusteeseen sijoitettavat
keittotasot

Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja saa
kayttaa vasta, kun ne on asennettu sopiviin,
maaraystenmukaisiin kalusteisiin ja
tyotasoihin.

3.3 Virtajohto

» Keittotason tehonsyo6ttd on jarjestetty
virtajohdolla

» Kayta vaurioituneen virtajohdon
vaihtamiseksi virtajohtotyyppia: HO5V2V2-
F joka kestaa yli 90 °C lampdtilaa. Ota
yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Virtajohdon saa vaihtaa vain
sahkodasentaja.

—— min. 1500 —
3.4 Kokaminen w

Jos keittotaso asennetaan liesituulettimen

alapuolelle, katso laitteiden valinen = in Ymin.
vahimmaisetéisyys liesituulettimen ““'—' AT “‘l—l'_'lzs

asennusohjeista. FT’
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Imin.
12 mm‘

—_— min.

60 mm
¥

e

Etsi video-opastus "Electroluxin sateilevan
keittotason asentaminen — Ty6tasoasennus”
kirjoittamalla alla olevassa kuvassa ilmoitettu
nimi kokonaisuudessaan.

@3 YouTube

How to install your Electrolux
Radiant Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_

N

4. TUOTEKUVAUS
4.1 Keittoaluejarjestely

265 mm

(1 45 mm}

m
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3.5 Suojakotelo

Jos kaytdssa on suojakotelo (lisévaruste),
keittotason alapuolella oleva suojataso ei ole
tarpeen. Suojakotelolisavarustetta ei
valttdmatta ole saatavissa kaikissa maissa.
Ota yhteys asiakastukipalveluun.

@

Et voi kayttaa suojakoteloa, jos asennat
keittotason uunin ylapuolelle.

Keittoalue
Kéayttdpaneeli



4.2 Kayttopaneelin painikkeet

na s

s

T

O O tmi

£ £

o
©
]
©
-
=)
-
S
>

Laitetta kaytetdan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja d&animerkit iimaisevat, mitk&

toiminnot ovat kaytossa.

Kosketus- Toiminto Kuvaus
painike

(D Paalla / Pois paalta Keittotason kytkeminen péaalle ja pois paalta.

E Lukko / Lapsilukko Kayttopaneelin lukitseminen/lukituksen poistaminen.
SToP STOP+GO Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paalta.

)

Go

-

]

Ulomman lampdalueen kytkeminen paalle ja pois paal-
ta.

Tehotason nayttd

&
:

Tehotason nayttdminen.

- Keittoalueiden ajastimen il-
maisimet

Aika-asetusta koskevan keittoalueen osoittaminen.

~ >

Ajastimen naytto

Ajan osoittaminen minuutteina.

Ulomman lampdalueen kytkeminen paalle ja pois paal-
ta.

Keittoalueen valitseminen.

B

Ajan lisadminen tai vahentaminen.

Automaattinen kuumentami-
nen

©
O i
+
A

—
-

Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paalta.

Saatopalkki

N
:

Tehotason saataminen.

4.3 Tehotasojen naytot

Naytto Kuvaus
Keittoalue on kytketty pois toiminnasta.

Keittoalue on toiminnassa.

.09
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Naytto Kuvaus
STOP+GO on kytketty paalle.
@ Automaattinen kuumentaminen on kytketty paalle.
Toimintahairio.
+ numero
[B / [3 / [3 OptiHeat Control (3-vaiheinen jadnnéslammon merkkivalo): edelleen toiminnassa / lam-
piméana pito / jalkilampa.
Lukko / Lapsilukko on kytketty paalle.
B Automaattinen virrankatkaisu on kytketty paalle.

5. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Kytkeminen toimintaan ja pois
toiminnasta

Keittotaso kytketdan toimintaan ja pois

toiminnasta koskettamalla painiketta ®
sekunnin ajan.

5.2 Automaattinen virrankatkaisu

Toiminto katkaisee virran automaattisesti
keittotasosta seuraavissa tilanteissa:

» Kaikki keittoalueet on kytketty pois
toiminnasta.

» Et aseta tehotasoa kytkettyasi keittotason
toimintaan.

« Kayttopaneelin paalle on roiskunut jotakin
tai sen paalle on asetettu jotakin (pannu,
liina, jne.) yli 10 sekunnin ajaksi.
Keittotasosta kuuluu aanimerkki ja se
kytkeytyy pois toiminnasta. Ota esine pois
tai pyyhi kayttépaneeli.

» Keittoaluetta ei kytketa pois toiminnasta
eika tehotasoa muuteta. Jonkin ajan

kuluttua merkkivalo ) syttyy ja laite
kytkeytyy pois toiminnasta.
Tehotason ja keittotason sammumisajan
suhde:
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Tehotaso Keittotason pois kyt-
keytymisaika

1.3 6 tuntia

4-7 5 tuntia

8-9 4 tuntia

10 - 14 1,5 tunti

5.3 Tehotaso

Tehotason asettaminen tai muuttaminen:

Kosketa saatopalkkia oikean tehotason
kohdalta tai siirréa sormea saatdpalkissa,
kunnes saavutat oikean tehotason.

=|_= 0 35 810 14A

eaunny

5.4 OptiHeat Control (3-vaiheinen
jaannoéslammon merkkivalo)

/\ VAROITUS!

E] / E] / [:] Niin kauan kuin merkkivalo
palaa, on olemassa jalkilammaon
aiheuttama palovammojen vaara.




Merkkivalot tulevat nakyviin, kun keittoalue on
kuuma. Merkkivalot ilmoittavat kaytdssa
olevien keittoalueiden jalkildmmon tason:

[3 - jatka kypsennysta,

E] - lampimana pito,

(L) - jalkilampo.

Merkkivalo voi myds ilmestya:

 viereisille keittoalueille vaikka et olisi niita
kayttamassa,

* kun kuumia keittoastioita asetetaan
kylmalle keittoalueelle,

» kun keittotaso on kytketty pois paalta,
mutta keittoalue on edelleen kuuma.

Merkkivalo sammuu, kun keittoalue on
jaahtynyt.

5.5 Ulompien lampoalueiden
kytkeminen paalle ja pois paalta
Voit saataa keittotasoa keittoastian mittojen
mukaan.

Aseta keittoalueelle tehotaso. Valitse

keittoalueen symboli: Q.

Ulomman lampdalueen kytkeminen paalle:
kosketa symbolia. Merkkivalo syttyy.

Toisen lampoalueen kytkeminen paélle:
kosketa & uudelleen. Toinen merkkivalo
syttyy.

Ulomman lampoalueen kytkeminen pois

paalta: kosketa symbolia, kunnes merkkivalo
sammuu.

®

Kun kytket keittoalueen kayttoéon mutta et
kytke ulompaa lampdaluetta paalle,
alueelta tuleva valo saattaa peittaa
ulomman lampodalueen. Tama ei
kuitenkaan tarkoita, ettd ulompi
lampdoalue olisi paalla. Tarkista
merkkivalo nahdaksesi, onko lampoalue
paalla.

5.6 Automaattinen kuumentaminen

Kayta tata toimintoa saavuttaaksesi
haluamasi tehotason nopeammin. Kun
toiminto on paalla, keittoalue toimii alussa

suurimmalla tehotasolla ja jatkaa sen jalkeen
toimintaa haluamallasi tehotasolla.

@

Toiminnon kaynnistaminen edellyttaa,
etta keittoalue on kylma.

Kytke toiminto toimintaan

keittoalueeseen: kosketa A ( syttyy).
Kosketa valittdmasti haluamaasi tehotasoa.

3 sekunnin kuluttua (7 syttyy.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
muuta tehotasoa.

5.7 Ajastin

« Ajanlaskuajastin
Voit kayttaa tata toimintoa yksittaisen
ruoanlaittojakson keston asettamiseen.

Aseta ensin keittoalueen tehotaso ja sen
jalkeen toiminto.

Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta Q) toistuvasti, kunnes keittoalueen
merkkivalo syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

ajastimen +-painiketta ja aseta aika (00 - 99
minuuttia). Kun keittoalueen merkkivalo alkaa
vilkkumaan, ajan laskenta on kaynnissa.

Jaljella olevan ajan tarkistaminen: kosketa

painiketta @) haluamasi keittoalueen
asettamiseksi. Keittoalueen merkkivalo
vilkkuu. Jaljella oleva aika nakyy naytossa.

Ajan muuttaminen: kosketa painiketta O
haluamasi keittoalueen asettamiseksi.
Kosketa painiketta + tai —.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta @) haluamasi keittoalueen

asettamiseksi ja kosketa sitten —. Jaljella
oleva aika nakyy naytdssa laskien arvoon 00.
Keittoalueen merkkivalo sammuu.

@

Kun ajanlaskenta paattyy, laitteesta
kuuluu danimerkki ja naytoéssa vilkkuu 00.
Keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta.
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Aanimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta O.

* CountUp Timer
Voit kayttaa tata toimintoa keittoalueen
toiminta-ajan tarkkailemiseen.

Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta @ toistuvasti, kunnes keittoalueen
merkkivalo syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

ajastimen painiketta —. uP syttyy. Kun
keittoalueen merkkivalo alkaa vilkkumaan,
ajan laskenta on kaynnissa. Naytossa nakyy

Upja ajastimen aika (minuutteina).
Keittoalueen jaljelld olevan toiminta-ajan

tarkistaminen: kosketa painiketta Q)
haluamasi keittoalueen asettamiseksi.
Keittoalueen merkkivalo vilkkuu. Naytossa
nakyy keittoalueen toiminta-aika.
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta @ja sen jalkeen
painiketta 1 tai —. Keittoalueen merkkivalo
sammuu.

+ Halytinajastin

Voit kayttaa tata toimintoa keittotason ollessa
toiminnassa ja keittoalueiden ollessa pois

toiminnasta. Tehotason naytossa nakyy .
Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

ajastimen G -painiketta ja sitten +tai—-
painiketta ja aseta aika. Kun ajanlaskenta
paattyy, laitteesta kuuluu aanimerkki ja
naytossa vilkkuu 00.

Aianimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @

®

Toiminnolla ei ole vaikutusta
keittoalueiden toimintaan.

5.8 STOP+GO

Kyseinen toiminto kytkee kaikki toiminnassa
olevat keittoalueet alhaisimpaan tehotasoon.

Kun toiminto on toiminnassa, tehotasoa ei
voida muuttaa.

Toiminto ei peruuta asetettuja ajastuksia.
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Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa
STOP

painiketta ¢ . =] syttyy.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:

kosketa painiketta <o . Edellinen tehotaso

kytkeytyy paalle.

5.9 Lukko

Voit lukita kayttopaneelin keittoalueiden
toimiessa. Lukitseminen estaa tehotason
muuttamisen vahingossa.

Aseta ensin tehotaso.
Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

painiketta & syttyy neljan sekunnin
ajaksi. Ajastin toimii edelleen.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:

kosketa painiketta E Edellinen tehotaso
kytkeytyy paalle.

@

Kun sammutat keittotason, myos tama
toiminto sammuu.

5.10 Lapsilukko

Toiminto estaa keittotason kayttamisen
vahingossa.

Toiminnon kytkeminen toimintaan: kytke
keittotaso toimintaan painikkeella (D Ala
valitse tehotasoa. Kosketa painiketta B
neljan sekunnin ajan. l-J syttyy. Kytke
keittotaso pois toiminnasta painikkeella @
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kytke keittotaso toimintaan painikkeella .
Al valitse tehotasoa. Kosketa painiketta 5
neljan sekunnin ajan. WJ syttyy. Kytke
keittotaso pois toiminnasta painikkeella (D

Voit ohittaa toiminnon vain yhta
keittoaikaa koskien: kytke keittotaso

toimintaan painikkeella @ syttyy. Kosketa

painiketta B neljan sekunnin ajan. Aseta
tehotaso 10 sekunnin kuluessa. Nyt voit
kayttaa keittotasoa. Kun kytket keittotason

pois paalta painikkeella @ toiminto on
edelleen kytkettyna.




5.11 OffSound Control
(Aanimerkkien kayttoon ottaminen
ja kaytosta poistaminen)

Kytke keittotaso pois paalta. Kosketa
painiketta ® kolmen sekunnin ajan. Nayttod
syttyy ja sammuu. Kosketa painiketta B
kolmen sekunnin ajan. &Y tai & syttyy.

Kosketa ajastimen painiketta + seuraavien
asetuksien valitsemiseksi:

. - aanimerkit pois kaytosta
. [B9 - aanimerkit kaytossa

6. VIHJEITA JA NEUVOJA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Ruoanlaittovalineet

» Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja tasainen.

* Varmista, etta keittoastioiden pohjat ovat
puhtaat ja kuivat ennen niiden asettamista
keittotasolle.

+ Keittoastioita ei saa liu'uttaa keraamisen
lasin pinnalla tai hangata siihen
naarmuuntumisen estamiseksi.

®

Emaloidusta teraksesta valmistetut tai
alumiini- tai kuparipohjaiset keittoastiat
voivat aiheuttaa varimuutoksia
keraamiseen pintaan.

Vahvista valinta odottamalla, kunnes
keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois
paalta.

Kun toiminto on asetettu asentoon -
aanimerkit kuuluvat vain seuraavissa
tapauksissa:

* kosketat painiketta (D

* Halytinajastin laskee

« Ajanlaskuajastin laskee

* kayttdpaneelin paalle asetetaan jokin
esine.

6.2 Oko Timer (Eko-ajastin)

Energian sdastamiseksi keittoalueen vastus
kytkeytyy pois toiminnasta ennen kuin
ajanlaskenta-automatiikan aanimerkki kuuluu.
Toiminta-ajan erotus riippuu tehotasosta ja
kypsennysajasta.

6.3 Esimerkkeja
ruoanvalmistussovelluksista

@

Taulukon tiedot ovat vain suuntaa
antavia.

Tehoasetus Kayta -toimenpidetta seuraa- Aika Vinkkeja

viin: (min)
1 Pida kypsennetty ruoka lampimana. tarvittaes-  Aseta keittoastian paalle kansi.

sa

1-3 Hollandaise-kastike, sulanut: voi, suk- 5 - 25 Sekoita tasaisin véliajoin.

laa, gelatiini.
2-3 Kiinteyta: kuohkeat munakkaat, keitetyt 10 - 40 Kypsenna kansi paalla.

kananmunat.
3-5 Riisin ja maitoruokien haudutus, val- 25-50 Lisaa vahintaan kaksinkertainen maa-

misruokien kuumentaminen.

ra nestetta riisin suhteen, sekoita mai-
toruokia kypsennyksen puolivalissa.
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Tehoasetus Kayta -toimenpidetta seuraa- Aika Vinkkeja

viin: (min)

5-7 Haudutetut vihannekset, kala, liha. 20-45 Lisda muutama ruokalusikallinen vet-
ta. Tarkista veden maara kypsennyk-
sen aikana.

7-9 Hoyrytetyt perunat ja muut vihannek- 20-60 Lisaa keittoastian pohjalle 1-2 cm vet-

set. ta. Tarkista veden taso kypsennyksen
aikana. Pida kansi keittoastian paalla.

7-9 Kypsenna suuria maaria ruokaa, pata- 60 - 150 Enintédan 3 | nesteita ja ainekset.

ruokia ja keittoja.

9-12 Kevyt paistaminen: leike, vasikanliha tarvittaes-  Kaanna tarvittaessa.

cordon bleu, kotletit, nakit, rissolet, sa
makkarat, maksa, rasvan ja jauhon se-
koitus, kananmunat, pannukakut, mun-
kit.
12-13 Perusteellinen paistaminen, rostiperu- 5-15 Kaanna tarvittaessa.
nat, siséfileepihvit, pihvit.
14 Keitetty vesi, keitetty pasta, paistettu liha (goulash, lihapata), uppopaistetut ranskalaiset.

7. HOITO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

7.1 Yleistietoa

» Puhdista keittolevy jokaisen kayton
jalkeen.

» Tarkista aina, etta keittoastian pohja on
puhdas.

» Pinnan naarmut tai tummat tahrat eivat
vaikuta keittotason toimintaan.

» Kayta keittotason pintaan sopivaa erityista
puhdistusainetta.

» Kayta erityista lasipinnan kasittelyyn
tarkoitettua raaputinta.

7.2 Keittotason puhdistus

+ Poista valittdmasti: sulanut muovi,
tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen ruoka.

8. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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Muutoin epapuhtaudet voivat vahingoittaa
keittotasoa. Varo palovammoja. Kayta
keittotason erityista kaavinta viistosti
lasipintaa vasten ja liikuta kaavinta pintaa
pitkin.

Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso
pehmealla kuivalla liinalla puhdistuksen
jalkeen.

Poista kirkkaat metalliset
varimuutokset: kayta veden ja viinietikan
liuosta ja puhdista lasipinta liinalla.



8.1 Kayttohairiot...

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittotaso ei mene paélle eika si-
ta voida kayttaa.

Keittotasoa ei ole kytketty verkkovir-
taan tai se on kytketty vaarin.

Tarkista, onko keittotaso kytketty oi-
kein verkkovirtaan.

Sulake on palanut.

Varmista, etta vian syy on sulakkees-
sa. Jos sulake palaa jatkuvasti, kdanny
sahkoalan ammattilaisen puoleen.

Et asettanut tehotasoa 10 sekunnin
kuluessa.

Kytke keittotaso uudelleen toimintaan
ja aseta tehotaso 10 sekunnin kulues-
sa.

Olet koskettanut vahintaan kahta
kosketuspainiketta samanaikaisesti.

Kosketa vain yhta kosketuspainiketta.

STOP+GO on kytketty paalle.

Lue liséé kohdasta "STOP+GO".

Kéayttdpaneelissa on vetta tai rasva-
tahroja.

Puhdista kayttépaneeli.

Laitteesta kuuluu jatkuva piippaa-
va aanimerkki.

Séahkokytkenté on vaara.

Irrota keittotaso verkkovirrasta. Ota yh-
teytté patevaan sahkdasentajaan
asennuksen tarkistamiseksi.

Aanimerkki kuuluu ja keittotaso
kytkeytyy pois paalta.
Aanimerkki kuuluu keittotason
kytkeytyessa pois paalta.

Vahintaan yhdelle kosketuspainik-
keelle on asetettu jotain.

Poista kyseinen esine kosketuspainik-
keilta.

Keittotaso kytkeytyy pois paalta.

Jokin esine on asetettu kosketuspai-

nikkeelle (D

Poista kyseinen esine kosketuspainik-
keelta.

Jalkilammon merkkivalo ei syty.

Alue ei ole kuuma, koska sita kaytet-
tiin vain vahan aikaa tai anturi on
vioittunut.

Jos aluetta kaytettiin riittdvan pitkaan
sen kuumenemiseksi, ota yhteytta val-
tuutettuun huoltoliikkkeeseen.

Automaattinen kuumentaminen ei
toimi.

Korkein tehotaso on asetettu.

Korkeimman tehotason arvo on sama
kuin toiminnon.

Taso on kuuma.

Anna tason viilentya riittavasti.

@ Monialueella on tumma

alue.

Monialueella esiintyva tumma alue
on normaali.

Hallintapaneeli on kuuma koske-
tettaessa.

Keittoastia on liian suuri tai se on
asetettu liian lahelle hallintapaneelia.

Laita isokokoiset keittoastiat taka-alu-
eille, jos mahdollista.

Aanimerkkia ei kuulu kéyttépa-
neelin kosketuspainikkeita koske-
tettaessa.

Aanimerkit on kytketty pois toimin-
nasta.

Kytke aanimerkit toimintaan. Katso
kohta "Paivittéinen kaytto”.

menee paalle.

Lapsilukko tai Lukko on kytketty
paalle.

Katso kohta "Paivittainen kayttd”.
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Ongelma Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

ja jokin numero menevat
paalle.

Keittotason toiminnassa on virhe. Sammuta keittotaso ja kytke se uudel-

leen toimintaan 30 sekunnin kuluttua.

Jos syttyy uudelleen, kytke keitto-
taso irti verkkovirrasta. Kytke keittota-
so takaisin verkkovirtaan 30 sekunnin
kuluttua. Jos ongelma jatkuu, ota yh-
teytta valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

menee padlle. Virransyoton toinen vaihe puuttuu. Tarkista, onko keittotaso kytketty oi-

kein verkkovirtaan. Irrota sulake, odota
yhden minuutin ajan ja laita sulake ta-
kaisin paikoilleen.

8.2 Jos ratkaisua ei 16ydy...

Jos et itse 16yda ratkaisua, ota yhteys
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun. [Imoita laitteen arvokilpeen
merkityt tiedot. Anna my6s kolminumeroinen
kirjainkoodi lasikeramiikalle (lasipinnan
kulmassa) ja virheilmoitus. Varmista, etta olet

9. TEKNISET TIEDOT
9.1 Arvokilpi

Malli: HOC650F
Tyyppi: 60 HAD 56 AO

Sarjanro ..........c.....
ELECTROLUX

9.2 Keittoaluemaaritykset

kayttanyt keittotasoa oikealla tavalla. Muussa
tapauksessa huoltoteknikon tai jalleenmyyjan
suorittama huolto ei ole ilmaista
takuuaikanakaan. Takuuaikaa ja valtuutettuja
huoltokeskuksia koskevat tiedot on ilmoitettu
takuukirjassa.

PNC 949 492 648 00

220 -240V /400 V 2N, 50-60 Hz
Valmistettu: Romaniassa

7.1 kW

cex

Keittoalue Nimellisteho (suurin tehotaso) Keittoalueen halkaisija [mm]
wi]

Vasen edessé 800/ 1600 / 2300 120/175/210

Vasen takana 1200 145

Oikea edesséa 1200 145

Oikea takana 1500 / 2400 170/ 265

Kayta korkeintaan keittoalueen halkaisijan
kokoista keittoastiaa optimaalisten tulosten
saavuttamiseksi.
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10. ENERGIATEHOKKUUS
10.1 Tuotetiedot

Mallin tunniste

HOC650F

Keittotason tyyppi Kalusteeseen asennettava
keittotaso
Keittovyohykkeiden lukumaara 4

Kuumennusteknologia

Sateileva lammitin

Ympyranmuotoisten keittovydhykkeiden halkaisija Vasen edesséa 21.0cm
(D) Vasen takana 14.5cm
Oikea edessa 14.5cm
Ei-ympyranmuotoisen keittovydhykkeen pituus (P) ja Oikea takana P 26.5 cm
leveys (L) L17.0cm
Keittovyohykekohtainen energiankulutus (EC electric Vasen edesséa 194.9 Whikg
cooking) Vasen takana 188.0 Wh/kg
Oikea edessa 188.0 Wh/kg
Oikea takana 191.6 Whi/kg
Keittotason energiankulutus (EC electric hob) 190.6 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut
sahkotoimiset kodinkoneet - Osa 2:
Keittotasot - Suorituskyvyn mittaustavat.

10.2 Energiaa saastava

Voit sdastaa energiaa paivittdisessa
ruoanlaitossa noudattamalla alla olevia
ohjeita.

* Kun kuumennat vetta, kayté vain
tarvitsemasi maara.

» Mikali mahdollista, peita keittoastia aina
kannella.

11. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

C). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

* Aseta keittoastia keittoalueelle ennen
keittoalueen kytkemista toimintaan.

« Keittoastian pohjan halkaisijan tulee olla
sama kuin keittoalueen halkaisija.

« Kayta pienempaa keittoastiaa pienemmilla
keittoalueilla.

» Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

o Kayta jalkildampoa ruoan pitamiseksi
lampimana tai pakastetun ruoan
sulattamiseksi.

Ala havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.

SuomMi 33



VI TENKER PA DEG

Takk for at du har kjgpt et produkt fra Electrolux. Du har valgt et produkt som bringer flere
tiar med erfaring og innovasjon med seg. Genialt og stilig, og det er designet med tanke
pa deg. Sa uansett nar du bruker det, kan du veere trygg pa at du far gode resultater hver
gang.

Velkommen til Electrolux.

Ga inn pa nettsiden var for a:

Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og
@ reparasjon:
www.electrolux.com/support
g Registrer produktet for a fa bedre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kjap tilbeher, forbruksvarer og originale reservedeler til apparatet ditt:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDESTOTTE OG SERVICE

Bruk alltid originale reservedeler.

Nar du kontakter vart autoriserte servicesenter, ma du serge for at du har fglgende
opplysninger tilgjengelig: Modell, PNC, serienummer.

Informasjonen finner du pa typeskiltet.

A\ Advarsel/Forsiktig — Sikkerhetsinformasjon
@ Generell informasjon og tips
Miljginformasjon

Med forbehold om endringer.

INNHOLD
1. SIKKERHETSINFORMASUJON ..ottt 34
2. SIKKERHETSANVISNINGER ...ttt eeeee e 37
B MONTERING . ...ttt ettt e et e e 39
4. PRODUKTBESKRIVELSE. ... ... ceee oottt eeee e 40
5. DAGLIG BRUK ...ttt ettt ettt ettt ee e e e eeeeeeeens 41
6. RAD OG TIPS ..ottt ettt ettt 44
7. STELL OG RENGUDBRING. ...ttt ettt aeen 45
8. FEILSDKING. ...ttt ettt ettt ettt et e et eee e e eeeeeeeens 46
9. TEKNISKE DATA ..ottt ettt ettt ettt ee e 47
10. ENERGIEFFEKTIV ...ttt ettt e e 48
11. BESKYTTELSE AV MILJGBET ..ottt eeee e 48

1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfglgende instruksjoner grundig far du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
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montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og utsatte mennesker

 Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.

» Barn bgr veere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med produktet.

» Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

« ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjgles ned.

» Hvis produktet har en barnesikring, b@r den aktiveres.

» Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

 Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

 Dette produktet er beregnet for bruk innendars.

 Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom, rom for
bed & breakfast, gardsgjestehus og andre lignende steder
hvor slik bruk ikke overstiger (gjennomsnittlig) bruksnivaer
for husholdningsrom.

« ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Pass pa at du ikke bergrer varmeelementene.

» ADVARSEL: Matlaging uten tilsyn pa en koketopp med fett
eller olje kan veere farlig og kan resultere i brann.
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* Rayk er en indikasjon pa overoppheting. Bruk aldri vann til
a slukke matlagingsbrann. Sla av produktet og dekk
flammene med for eksempel et brannteppe eller lokk.

« ADVARSEL: Produktet ma ikke tilfares stream gjennom en
ekstern bryterenhet, for eksempel en tidsbryter, eller koples
til en krets som regelmessig slas av og pa av en annen
elektrisk enhet.

« FORSIKTIG: Tilberedningsprosessen ma overvakes En
kortvarig tilberedningsprosess ma overvakes kontinuerlig.

» ADVARSEL: Brannfare: Ikke oppbevar gjenstander pa
kokeflatene.

» Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk ma ikke
legges pa kokeflaten — de kan bli varme.

» Bruk ikke produktet far du installerer det i en innebygget
enhet.

* |kke bruk damprengjaring til a rengjere produktet.

» Hvis den glasskeramiske overflaten er sprukket, skal
produktet slas av og kontakten tas ut. Hvis produktet er
koblet til stramnettet direkte ved hjelp av sikringsboksen,
fierner du sikringen for a koble fra apparatet fra
streamforsyningen. | begge tilfeller, tar du kontakt med det
autoriserte servicesenteret.

 Hvis stremkabelen er skadet, ma den kun skiftes av et
autorisert serviceverksted eller en lignende kvalifisert
person for & unnga fare.

 ADVARSEL.: Bruk bare koketoppbeskyttelser som
produsenten av kokeapparatet enten har utviklet selv eller
angitt som egnet for bruk i apparatets bruksanvisning, eller
koketoppbeskyttelser som er bygd inn i apparatet. Bruk av
feil beskyttelser kan fare til ulykker.
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2. SIKKERHETSANVISNINGER
2.1 Montering

/\ ADVARSEL!

Montering ma kun foretas av en
kvalifisert person.

/\ ADVARSEL!

Fare for personskade eller skade pa
produktet.

» Fjern all emballasje.

» |kke monter eller bruk et skadet produkt.

* Folg installasjonsanvisningene som falger
med produktet.

+ Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

« Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
lukket fottay.

» Dekk avskarne overflater i kabinettet med
tetningsmiddel for & forhindre at fuktighet
forarsaker svelling.

» Beskytt apparatets bunn mot damp og
fuktighet.

* Monter ikke apparatet ved siden av en dgr
eller under et vindu. Dette hindrer varme
kokekar fra a falle ned fra apparatet nar
darer eller vinduer er apne.

» Hvis apparatet er montert over skuffer,
sgrg for at rommet mellom bunnen av
apparatet og den gvre skuffen er
tilstrekkelig for luftsirkulasjon.

* Produktets bunn kan bli varm. Sgrg for at
du monterer et separasjonspanel av
kryssfiner, materiale som er godkjent til
bruk i kjskkenet eller andre ikke-
brennbare materialer under produktet, for
a forhindre tilgang til bunnen.

» Separasjonspanelet ma dekke omradet
under koketoppen helt.

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stgt.

Fer du uferer enhver operasjon ma du
sgrge for at produktet er frakoblet
stremforsyningen.

Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.
Pase at produktet er riktig montert. Lgs og
feil stramkabel eller stgpsel (hvis aktuelt),
kan gjgre at terminalen blir for varm.

Bruk riktig hovedstrgmkabel.

Pase at stremkabelen ikke floker seg.
Pase at stotbeskyttelse er montert.

Bruk avlastingsklemmen pa kabelen.
Pase at stremkabelen eller stgpselet (hvis
aktuelt) ikke bergrer det varme produktet
eller varme kokekar, nar du kobler det til
stikkontakten.

Ikke bruk grenuttak eller skjgteledninger.
Pass pa at stepselet (hvis aktuelt) eller
stremkabelen ikke blir skadet. Kontakt vart
autoriserte servicesenter eller en elektriker
for & bytte en gdelagt stramkabel.
Beskyttelsen mot elektrisk stot fra
stremfgrende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

Ikke sett stapselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.
Hvis stikkontakten er Igs skal du ikke sette
i stgpselet.

Ikke trekk i kabelen for & koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stapselet.
Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stramnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.

2.3 Bruk

+ Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av
en kvalifisert elektriker.
* Produktet ma jordes.

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og
elektrisk stat.
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Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

Fjern all emballasje, merking og
beskyttelseshinne (hvis aktuelt) for forste
gangs bruk.

Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

Ikke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

Sla av kokesonene etter hver gang de har
veert i bruk.

Ikke legg bestikk eller grytelokk pa
kokesonene. De kan bli varme.

Ikke bruk produktet med vate hender eller
nar det er i kontakt med vann.

Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

Hvis produktets overflate er knust ma du
umiddelbart koble det fra
stremforsyningen. Dette for & unnga
elektrisk stoat.

Nar du legger mat i varm olje, kan det
sprute.

/\ ADVARSEL!
Risiko for brann og eksplosjon

Oppvarming av fett og olje kan frigjgre
brennbare damp. Hold flammer eller
oppvarmede gjenstander unna fett og oljer
nar du tilbereder mat med dem.

Dampen som sveert varm olje slipper ut,
kan forarsake selvantennelse.

Brukt olje som kan inneholde matrester,
kan forarsake brann ved en lavere
temperatur enn olje som brukes for farste
gang.

Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i eller i naerheten av
apparatet.

/\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

Ikke oppbevar varme kokekar pa
kontrollpanelet.

Ikke plasser et varmt grytelokk pa
platetoppens glassflate.

Ikke la kokekar koke tarre.

Veer forsiktig sa du ikke la gjenstander
eller kokekar falle pa produktet. Overflaten
kan bli skadet.
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Ikke aktiver kokesonene med tomt
kokekar eller uten kokekar.

Ikke legg aluminiumsfolie pa apparatet.
Kokekar av stgpejern, aluminium eller
med skadet bunn kan forarsake riper pa
glasset/glasskeramikken. Laft alltid disse
objektene opp nar du ma flytte dem pa
kokeflaten.

2.4 Stell og rengjering

Rengjar apparatet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.

Sla apparatet av og la det avkjgle for
rengjering.

Bruk ikke vannspray og damp for a
rengjore apparatet.

Rengjer apparatet med en fuktet myk klut.
Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Bruk ikke
slipeprodukter, slipende rengjgringsputer,
lgsemidler eller metallobjekter.

2.5 Tjenester

Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet. Bruk kun originale
reservedeler.

Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment & signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment a brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

2.6 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Fare for skade og kvelning.

Kontakt lokalmyndighetene dine for
informasjon om hvordan du kaster
apparatet.

Koble produktet fra stremmen.

Kutt av stremkabelen, lukk produktet og
kast den.




3. MONTERING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

3.1 For monteringen

For du monterer koketoppen skriv ned
informasjonen nedenfor fra typeskiltet.
Typeplaten er plassert nederst i
komfyrtoppen.

Serienummer ....................

3.2 Koketopper

Koketopper skal bare brukes nar de er bygd
inn i egnede enheter og arbeidsbenker som
oppfyller standardene.

3.3 Tilkoblingskabel

» Platetoppen leveres med en
tilkoplingskabel.

» For a erstatte en gdelagt stremledning
bruker du samme ledningstype: HO5V2V2-
F som taler temperatur pa 90 °C eller
hgyere. Kontakt et autorisert
servicesenter. Tilkoblingskabelen ma kun
skiftes ut av en kvalifisert elektriker.

3.4 Sammenstilling

Hvis du installerer platetoppen under en
avtrekksvifte, ga gjiennom
monteringsinstruksjonene for a finne
minimumsavstanden mellom produktene.

“ﬂ—l_iﬁ"ﬁ“ A._._};a“g“
1 =
1= Imin. ‘
12 mm
—_— min.
60 mm
¥

e

Finn videoopplaering "Slik installerer du din
Electrolux Radiant Hob - nedfellt" ved a skrive
inn hele navnet som er vist i illustrasjonen
nedenfor.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Radiant Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

A Y
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3.5 Beskyttelsesboks Hvis du bruker beskyttelsessettet
(tilleggsutstyr), er annen deleplate mellom
skuff og koketopp ungdvendig.
Beskyttelsessettet er kanskje ikke tilgjengelig
i enkelte land. Kontakt kundeservice.

@

Du ma ikke bruke beskyttelsesboksen
hvis du monterer platetoppen over en
stekeovn.

4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Oversikt over matlagingsoverflaten

Kokesone
Betjeningspanel

il

4.2 Kontrollpanel oversikt

HERoE il n

= u | "
B:I Eﬁ" HL{J 0 3 5 810 14A EBS : 0 3 5 810 14A HL‘ )
O) =L{ 0 3 14A — 0 3 5 8 10 14 A :I_i

FRETT

Bruk sensorfeltene til & betjene produktet. Displayer, indikatorer og lydsignaler forteller hvilke
funksjoner som er i bruk.
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Sensorfelt Funksjon Beskrivelse
(D Pa/Av Sla koketoppen av og pa.
B Sperre / Barnesikring Lase / lase opp betjeningspanelet.
sToP STOP+GO Aktiverer og deaktiverer funksjonen.
GO
- Sla den ytre ringen pa og av.
- Effekttrinndisplay For a vise effekttrinnet.

- Tidsindikatorer for kokesoner

Viser hvilken sone tiden er innstilt for.

6]
- Tidsurdisplay

Vise tiden i minutter.

@ -

Sla den ytre ringen pa og av.

Velge kokesone.

=y
(=)

10) +,— )

Dke eller redusere tiden.

A Automatisk oppvarming

=Y

Aktiverer og deaktiverer funksjonen.

=y
N

Betjeningslinje

Stille inn en varmeinnstilling.

4.3 Effekttrinndisplayer

Display Beskrivelse

il Kokesonen er slatt av.

@ ) Kokesonen er i bruk.

STOP+GO er aktivert.

Automatisk oppvarming er aktivert.

+tall Det har oppstatt en feil.

[3 / [3 / [:] OptiHeat Control (Tretrinns restvarmeindikator): fortsett koking / hold varm / restvarme.
Sperre / Barnesikring er aktivert.

[:] Automatisk utkopling er aktivert.

5. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

5.1 Sla pa og av

Beror (D i 1 sekund for a aktivere eller
deaktivere komfyrtoppen.

NORSK 41



5.2 Automatisk utkopling

Funksjonen deaktiverer komfyrtoppen
automatisk hvis:

» alle kokesonene er deaktiverte,

* du stiller ikke inn effekttrinnet etter du har
aktivert komfyrtoppen,

» du seler noe eller setter noe pa
betjeningspanelet i mer enn 10 sekunder
(en panne, klut, o.l.). Et lydsignalet hgres,
deretter slas komfyrtoppen av. Fjern
objektet elle vask betjeningspanelet.

» du deaktiverer ikke en kokesone eller
endrer effekttrinnet. Etter en stund tennes

E], og komfyrtoppen deaktiveres.
Forholdet mellom effekttrinnet og tiden
som komfyrtoppen deaktiveres etter:

Effekttrinn Komfyrtoppen deak-
tiveres etter

, 1.3 6 timer

4-7 5 timer

8-9 4 timer

10-14 1,5 timer

5.3 Effekttrinnet
Velge eller endre effekttrinn:

Bergr betjeningsseylen pa riktig effekttrinn
eller beveg fingeren langs betjeningssaylen til
du kommer til riktig effekttrinn.

=|_i 0 35 810 14A

eannny

5.4 OptiHeat Control (Tretrinns
restvarmeindikator)

() - fortsette tilberedningen,
E] - hold varm,

[:] - restvarme.

Indikatoren kan ogsa vises:

« for de nzerliggende kokesonene selv om
du ikke bruker dem,

* nar varme kokekar er plassert pa kald
kokesone,

* nar koketoppen er deaktivert, men
kokesonen fortsatt er varm.

Indikatoren forsvinner nar kokesonen er
avkjglt.

5.5 Aktivere og deaktivere de ytre
sonene

Du kan justere kokeflaten manuelt etter
starrelsen pa kokekaret.

Angi en varmeinnstilling for kokesonen. Velg

symbolet for kokesonen: @

For a aktivere den ytre ringen: bergr
symbolet. Indikatoren vises.

For a aktivere en annen ring: bergr & pa
nytt. Den etterfalgende indikatoren vises.

For a deaktivere den ytre ringen: bergr
symbolet til indikatoren forsvinner.

@

Nar du aktiverer kokesonen, men ikke
den ytre ringen, kan lyset som kommer ut
fra sonen dekke den ytre ringen. Det
betyr ikke at den ytre ringen er aktivert.
Kontroller indikatoren for & se om ringen
er aktivert.

/\ ADVARSEL!

& / =) / E]Sé lenge indikatoren er pa, er
det fare for forbrenning grunnet
restvarme.

5.6 Automatisk oppvarming

Bruk funksjonen for & fa et ansket effekttrinn i
en kort tid. Nar funksjonen er pa, fungerer
sonen pa den hgyeste varmeinnstillingen i
begynnelsen og fortsetter deretter & veere pa
gnsket varme videre.

Indikatorene vises nar en matlagingssone er
varm. De viser nivaet av restvarme for
matlagingssonene du bruker for gyeblikket:
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For & aktivere funksjonen ma sonen
veere kald.




For a aktivere funksjonen for en sone,

bergr A (sa " vil den tennes). Berer straks
en gnsket effektinnstilling. Etter 3 sekunder

tennes.

For a deaktivere funksjonen: endre
effektinnstillingen.

5.7 Timer

» Timer med nedtelling
Du kan bruke denne funksjonen for a angi
lengden pa en enkel tilberedningsakt.

Angi fgrst varmeinnstilling for kokesonen, og
velg deretter funksjonen.

For a angi kokesonen: bergrer du O
gjentatte ganger til indikatoren for en
kokesone vises.

For a aktivere funksjonen: bergrer du + pa
tidsuret for & stille inn tiden (00-99 minutter).
Nar indikatoren for kokesonen begynner a
blinke, har nedtellingen startet.

For a vise gjenvarende tid: bergrer du O
for & angi kokesone. Indikatoren for
kokesonen begynner a blinke. Displayet viser
gjenveerende tid.

For a vise gjenvaerende tid: bergrer du Q)
for & angi kokesone. Bergr + eller —.

For a deaktivere funksjonen: bergrer du @)

for & angi kokesonen og berarer deretter —.
Den gjenveerende tiden telles ned til 00.
Indikatoren for kokesonen forsvinner.

®

Nar nedtellingen er ferdig, heres et signal
og 00 blinker. Kokesonen deaktiveres.

For a stoppe lyden: bergrer du @

* CountUp Timer
Du kan bruke denne funksjonen til &
kontrollere hvor lenge kokesonen er aktiv.

For a angi kokesonen: bergrer du @)
gjentatte ganger til indikatoren for en
kokesone vises.

For a aktivere denne funksjonen; bergrer
du 7 pa tidsuret. UP vises. Opptellingen

starter nar indikatoren for kokesonen
begynner a blinke. Displayet veksler mellom

uP og tiden som telles opp (minutter).

For a se hvor lenge kokesonen er slatt pa:
berarer du €O for & angi kokesonen.
Indikatoren for kokesonen begynner a blinke.
Den viser hvor lenge sonen er i bruk.

For a deaktivere funksjonen: bergrer du O

og deretter + eller —. Indikatoren for
kokesonen forsvinner.

* Varselur
Du kan bruke denne funksjonen nar
koketoppen er pa og kokesonene ikke er i

bruk. Varmeinnstillingsdisplayet viser .

For a aktivere funksjonen: begrer du O og

bergrer deretter + eller— pa tidsuret for a
angi tiden. Nar tiden er over, hgres et signal
og 00 blinker.

For a stoppe lyden: bergrer du .

@

Funksjonen har ingen effekt pa bruken av
kokesonene.

5.8 STOP+GO

Denne funksjonen stiller alle de aktive
kokesonene pa laveste varmeinnstilling.

Nar funksjonen er i bruk, kan du ikke endre
effekttrinnene.

Funksjonen deaktiverer ikke timerfunksjonen.
For a aktivere funksjonen: bergr SZ:‘Z".
tennes.

For a deaktivere denne funksjonen: bergr
¢ . Det tidligere effekttrinnet aktiveres.

5.9 Sperre

Du kan lase betjeningspanelet mens
kokesonene er i bruk. Det hindrer utilsiktet
endring av effekttrinnet.

Still inn effekttrinnet forst.

For a aktivere funksjonen: beror 8.
tennes i 4 sekunder. Tidsuret blir veerende

pa.
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For a deaktivere denne funksjonen: bergr
B, Det tidligere effekttrinnet aktiveres.

®

Nar du slar av komfyrtoppen, deaktiveres
ogsa denne funksjonen.

5.10 Barnesikring

Denne funksjonen forhindrer at koketoppen
blir slatt pa utilsiktet.

For a aktivere funksjonen: aktiver
komfyrtoppen med @. Ikke velg en

varmeinnstilling. Trykk pa B i 4 sekunder.
Indikatoren tennes. Deaktiver komfyrtoppen

med O,

For a deaktivere funksjonen: aktiver
komfyrtoppen med @. Ikke velg en
varmeinnstilling. Trykk pa B i 4 sekunder.
tennes. Deaktiver komfyrtoppen med (D

For a overstyre funksjonen for kun én
tilberedningstid: Aktiver koketoppen med

®. (4J Indikatoren tennes. Trykk pa Bia4

6. RAD OG TIPS

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

6.1 Kokekar

« Kokekarets bunn ma veere sa tykk og flat
som mulig.

» Searg for at pannebaser er rene og terre
for du setter dem pa den keramiske
komfyrtoppens overflate.

« For & unnga riper ma du ikke skyve eller
gni gryten over det keramiske glasset.

®

Kokekar av emaljert stal eller med
aluminiums- eller kobberbunn kan
misfarge den glasskeramiske overflaten.
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sekunder. Still inn varmeinnstillingen
innen 10 sekunder. Du kan betjene
komfyrtoppen. Nar du deaktiverer
komfyrtoppen med (D blir funksjonen aktivert
pa nytt.

5.11 OffSound Control (Sla
lydsignalene pa og av)

Sla av komfyrtoppen. Berer ® i 3 sekunder.
Displayet slas pa og sa av. Bergr Bis
sekunder. eller @ tennes. Berar + pa
tidsuret for a velge én av falgende:

. —lydene er avslatt

. — lydene er pa
For a bekrefte valget, vent til komfyrtoppen
slar seg av automatisk.

Nar funksjonen er satt til to 2 kan du kun
hegre lydene nar:

e du bergrer ®

* Varselur kommer ned

* Timer med nedtelling kommer ned
» du setter noe pa betjeningspanelet.

6.2 Oko Timer (Qko-timer)

For a spare energi, slas kokesonen av for
tidsuret med nedtelling hgres. Forskjellen i
brukstid avhenger av valgt effekttrinn og hvor
lenge tilberedningen varer.

6.3 Eksempler pa
tilberedningsmater

@

Informasjonen i tabellen er kun
veiledende.




Varmeinnstil-  Bruk for a: Tid (min) Tips
ling
1 Hold tilberedt mat varm. etter be- Sett et lokk pa kokekaret.
- hov
1-3 Hollandaisesaus, smelte: smer, sjoko- 5-25 Rer fra tid til annen.
lade, gelatin.
2-3 Sterkning: luftige omeletter, bakte egg. 10 - 40 Tilbered med lokk.
3-5 Svell ris og melkeretter, varm ferdigret- 25 - 50 Tilsett minimum to ganger sa mye vae-
ter. ske som ris, melkeretter ma rares i un-
der hele prosedyren.
5-7 Damp grennsaker, fisk, kjatt. 20-45 Tilsett noen spiseskjeer vann. Kontrol-
ler vannmengden under prosessen.
7-9 Dampkok poteter og andre grgnnsa- 20-60 Dekk bunnen av gryten med 1-2 cm
ker. vann. Kontroller vannivaet under pro-
sessen. Hold lokket pa gryten.
7-9 Lag sterre mengder mat, gryteretter og 60 - 150 Opptil 3 | veeske pluss ingredienser.
supper.
9-12 Skansom steking: escalope, cordon etter be- Snu etter behov.
bleu, koteletter, kjottkaker, pglser, le- hov
ver, sausejevning, egg, pannekaker,
smultringer.
12-13 Steking, reven potetgrateng, svinestek, 5-15 Snu etter behov.
biff.
14 Koke vann, koke pasta, brune kjett (gulasj, grytestek), frityrkoke pommes frites.

7. STELL OG RENGJJRING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

7.1 Generell informasjon

Rengjer koketoppen etter hver bruk.
Bruk kokekar med ren base.

Riper eller marke flekker pa overflaten
pavirker ikke bruken av koketoppen.
Bruk et spesialrengjgringsprodukt for
overflaten pa komfyrtoppen.

Bruk en spesialskrape for glasset. .

7.2 Rengjoring av platetoppen

Fjern umiddelbart: smeltet plast,
plastfolie, salt, sukker og mat som

inneholder sukker, ellers kan det forarsake
skade pa platetoppen. Veer forsiktig sa du
unngar brennemerker. Bruk en spesiell
glasskrape for platetoppen i en skarp
vinkel og skyv bladet bortover flaten.
Fjern nar platetoppen er tilstrekkelig
kald:kalkringer, vannringer, fettflekker,
skinnende metallisk misfarging. Rengjar
platetoppen med en fuktig klut og et ikke-
slipende rengjegringsmiddel. Terk av
platetoppen med en myk klut etter
rengjgring.

Fjerne skinnende metallisk misfarging:
Bruk en opplgsning av vann og eddik og
rengjor glassflaten med en fuktig klut.

NORSK 45



8. FEILSGKING

/\ ADVARSEL!

Se etter i Sikkerhetskapitlene.

8.1 Hva ma gjores, hvis ...

Problem

Mulig arsak

Lasning

Du kan ikke aktivere eller betjene
platetoppen.

Platetoppen er ikke koblet til en
stremforsyning eller er koblet feil.

Kontroller om platetoppen er riktig kob-
let til stramforsyningen.

Sikringen har gatt.

Kontroller om sikringen er arsaken til
funksjonssvikten. Hvis sikringene gar
gjentatte ganger, ma du kontakte en

elektriker.

Du har ikke angitt varmeinnstilling in-
nen 10 sekunder.

Sla pa platetoppen igjen og still inn
varmen innen det har gatt 10 sekun-
der.

Du bergrte to eller flere sensorfelt
samtidig.

Bergr bare ett sensorfelt.

STOP+GO er aktivert.

Se «STOP+GO».

Det er vann eller fettsprut pa betje-
ningspanelet.

Rengjer betjeningspanelet.

Du kan hgre en konstant pipelyd.

Den elektriske tilkoblingen er feil.

Koble platetoppen fra stremforsynin-
gen. Be en kvalifisert elektriker for &
kontrollere monteringen.

Et lydsignal heres, deretter slas
platetoppen av.
Et lydsignal hares nar platetop-
pen slar seg av.

Du har satt noe pa ett eller flere sen-
sorfelt.

Fjern gjenstanden fra sensorfeltene.

Platetoppen deaktiveres.

Du har satt noe pa sensorfeltet (D

Fjern gjenstanden fra sensorfeltet.

Restvarmeindikatoren vises ikke.

Sonen er ikke varm fordi den var ba-
re i bruk en kort stund eller sensoren
er skadet.

Kontakt servicesenteret dersom sonen
fortsatt er varm i lang tid.

Automatisk oppvarming starter ik-
ke.

Det hayeste effekttrinnet er valgt.

Det hayeste effekttrinnet har samme
effekt som funksjonen.

Sonen er varm.

La sonen bli tilstrekkelig kald.

@ Det er et markt omrade pa

flere soner.

Det er normalt at det er et merkt om-
rade pa flere soner.

Betjeningspanelet blir varmt a ta
pa.

Kokekaret er for stort eller du plas-
serer det for nzer betjeningspanelet.

Sett store kokekar pa de bakre sonene
om mulig.

Det hares ingen lyd nar du berg-
rer panelsensorfeltene.

Lydene deaktiveres.

Sla lydsignaler pa. Se «Daglig bruk».
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Problem Mulig arsak Lesning
tennes. Barnesikring eller Sperre er aktivert. Se «Daglig bruk».
og et tall tennes. Det er en feil pa platetoppen. Deaktiver platetoppen og aktiver den

igjen etter 30 sekunder. Hvis lyser
igjen, kobler du platetoppen fra strem-
forsyningen. Aktiver platetoppen igjen

etter 30 sekunder. Hvis problemet fort-
setter, ma du snakke med et autorisert
servicesenter.

tennes. Den andre fasen av stremforsynin- Kontroller om platetoppen er riktig kob-

gen mangler.

let til stramforsyningen. Fjern sikrin-
gen, vent et minutt, og sett sikringen
inn igjen.

8.2 Hvis du ikke finner en lgsning...

Hvis du ikke greier a lase problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter. Oppgi opplysningene pa
typeskiltet. Oppgi ogsa den tresifrede
bokstavkoden for glasskeramikken (den er i
hjernet av glassflaten) og feilmeldingen som

9. TEKNISKE DATA
9.1 Typeskilt

Modell HOC650F
Type 60 HAD 56 AO

Serienr. ....cccceeeen.
ELECTROLUX

9.2 Spesifikasjoner for kokesoner

vises. Sgrg for at du har brukt koketoppen pa
riktig mate. Hvis ikke, ma du selv betale for
service fra serviceteknikeren eller
forhandleren, ogsa i garantitiden.
Informasjonen om garantitiden og autoriserte
servicesentre er oppfart i garantiheftet.

PNC 949 492 648 00

220 -240V /400 V 2N, 50 - 60 Hz
Laget i: Romania

7.1 kKW

cex

Sone Nominell effekt (Maks effekt- Kokesone diameter [mm]
trinn) [W]

Venstre fremme 800/ 1600 / 2300 120/175/210

Venstre bak 1200 145

Hayre fremme 1200 145

Hayre bak 1500 / 2400 170/ 265

For optimale tilberedningsresultatene bgr du
bruke kokekar som ikke er stgrre enn
diameteren til kokesonen.
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10. ENERGIEFFEKTIV

10.1 Produktinformasjon

Modellidentifikasjon

HOCG650F

Platetopp

Integrert platetopp

Antall soner

4

Oppvarmingsteknologi

Varmeelement

Diameter pa sirkuleere soner (Q) Venstre fremme 21.0cm
Venstre bak 14.5cm
Hayre fremme 14.5cm
Lengde (L) og bredde (B) av ikke-sirkulaer sone Hayre bak L 26.5cm
B 17.0cm
Energiforbruk per sone (EC electric cooking) Venstre fremme 194.9 Wt/kg
Venstre bak 188.0 Wt/kg
Hayre fremme 188.0 Wt/kg
Hoyre bak 191.6 Wt/kg
Energiforbruk for platetopp (EC electric hob) 190.6 Wt/kg

IEC / EN 60350-2 - Elektriske
husholdningsapparater for matlaging — del 2:
Platetopp — Metoder for maling av ytelse.

10.2 Energisparende

Du kan spare energi under vanlig matlaging
hvis du felger tipsene nedenfor.

+ Nar du varmer opp vann, bruk kun den
mengden du trenger.

+ Sett alltid lokket pa kokekaret hvis det er
mulig.

11. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet C/.&) Legg emballasjen i riktige
beholdere for & resirkulere det. Bidrar til &
beskytte miljget, menneskers helse og for a
resirkulere avfall av elektriske og elektroniske
produkter. Ikke kast produkter som er merket
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» Plasser kokekaret pa sonen far du slar
den pa.

« Kokekarets bunn skal ha samme diameter
som kokesonen.

*  Bruk mindre kokekar i de mindre
kokesonene.

« Plasser kokekaret i senter av kokesonen.

« Bruk restvarmen for & holde maten varm
eller for & smelte den.

med symbolet E sammen med
husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for neermere opplysninger.



VI TANKER PA DIG

Tack for att du har képt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som kommer med
artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Den &r genialisk och elegant, och den har
utformats med dig i atanke. Nar du &n anvander den kan du kénna dig trygg med att veta
att du far fantastiska resultat varje gang.

Véalkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

&1 fa tips om anvandning, broschyrer, felsdkning, service- och reparationsinformation:
@ www.electrolux.com/support

g registrera din produkt for battre service:
a/ www.registerelectrolux.com

koépa tillbehdor, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Anvand alltid originalreservdelar.

Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar var auktoriserade serviceverkstad:
Modell, artikelnummer, serienummer.

Informationen star pa markplaten.

A\ Varning/Forsiktighet — Sakerhetsinformation
(® Aliman information och tips
Miljsinformation

Med reservation for &ndringar.

INNEHALL
1. SAKERHETSINFORMATION. ......ccoooouiimiimiiiiiiieieniceiceeesies oo 49
2. SAKERHETSINSTRUKTIONER......ccccoiiuiimiiriiirieneseiesie e 52
3L INSTALLATION. ... 54
4. PRODUKTBESKRIVNING.......ccooouiimiimiiaiiiniiceiesiesiesseeseee s 55
5. DAGLIG ANVANDNING........ccoouiirimiieiiesieeins st 57
6. RAD OCH TIPS ... 59
7. UNDERHALL OCH RENGORING...........oouiimriiieieiieniesieceeeeiesisseeeeas 60
8. FELSOKNING........couuimiiuiiiieceiesee ittt 61
9. TEKNISKA DATA. ...ttt 62
10. ENERGIEFFEKTIVITET ..ottt 63
11 MILJOSKYDD......ccvioiiiiiieiieieti et 63

1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
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som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten och .

Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

Barn far inte utféra rengdéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

Denna produkt ar endast avsedd for matlagning.

Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar
att genomesnittlig hushallsférbrukning éverskrids.
VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen.
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VARNING! Odvervakad matlagning pa en hall med fett eller
olja kan vara farligt och kan leda till brand.

ROk ar en indikation pa 6verhettning. En brand vid
matlagning ska inte slackas med vatten. Stang av
produkten och tack dver lagorna med t.ex. brandfilt eller ett
lock.

VARNING! Produkten far inte stromforsorjas via en extern
kopplingsanordning, sdsom en timer, eller anslutas till en
krets som regelbundet slas pa och av med ett verktyg.
FORSIKTIGHETSATGARDER! Tillagningsprocessen maste
Overvakas En kort tillagningsprocess maste 6vervakas
kontinuerligt.

VARNING! Brandfara: Férvara inte matvaror pa
tillagningsytorna.

Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor inte
placeras pa hallens yta eftersom de kan bli heta.

Anvand inte produkten innan den har installeras i
inbyggnadsstrukturen.

Anvand inte angrengoringsmedel for att rengéra produkten.
Om keramik-/glasytan ar sprucken ska produkten stangas
av natsladden dras ur. Om produkten ar ansluten till elnatet
direkt med kopplingsboxen ska sakringen tas bort for att
koppla fran produkten fran stromférsorjningen. | bada fallen
ska du kontakta vart auktoriserade servicecenter.

Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

VARNING! Anvand endast hallskydd som designats av
tillverkaren av produkten eller som anges som lampliga av
tillverkaren i bruksanvisningen, eller hallskydd som
medfdljer produkten. Olyckor kan intraffa om fel skydd
anvands.
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2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

/\ VARNING!

Risk fér personskador och skador pa
produkten foreligger.

» Avlagsna allt férpackningsmaterial.

* Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

+ Folj installationsinstruktionerna som féljer
med produkten.

* Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

» Var alltid forsiktig nar produkten ror sig
eftersom den &r tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

+ Tata skurna ytor med tatningsmedel for att
forhindra att fukt orsakar att den svaller.

» Skydda produktens botten mot anga och
fukt.

* Installera inte produkten nara en dorr eller
under ett fonster. Detta forhindrar att heta
kokkarl faller ned fran produkten nar
dorren eller fonstret ar 6ppet.

*  Om produkten ar installerad ovanfor lador
maste utrymmet mellan produktens botten
och den dvre ladan var tillrackligt sa att luft
kan cirkulera.

+ Produktens undersida kan bli het. Se till
att installera en separationspanel gjord av
plywood, material av kdksstommen eller
andra icke-brannbara material under
produkten for att forhindra att varmen
kommer till botten.

» Separationspanelen maste helt tacka
omradet under hallen.

2.2 Elektrisk inkoppling

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

» Alla elektriska anslutningar ska utforas av
en behdrig elektriker.
* Produkten maste jordas.
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Produkten maste goras stromlos fore alla
rengoringsarbeten.

Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstdmmer med elnatets elektricitet.
Kontrollera att apparaten ar ratt
installerad. Losa och ej fackmassigt
monterade natkablar eller kontakter (i
férekommande fall) kan orsaka
overhettning i kopplingsplinten.

Anvand korrekt kabel for den elektriska
huvudledningen.

Forhindra trassel avseende kabeln for den
elektriska huvudledningen.

Se till att ett skydd mot elchock ar
installerat.

Anvand kldamman for dragavlastning pa
kabeln.

Kontrollera att natkabeln eller kontakten (i
férekommande fall) inte vidrér den heta
hushallsapparaten eller det heta kokkarlet,
nar du ansluter apparaten till ett eluttag.
Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

Se till att inte orsaka skada pa
stickkontakten (om tillampligt) eller pa
natkabeln. Kontakta vart auktoriserade
servicecenter eller en elektriker for att
ersatta en skadad natkabel.

Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter [0st.

Dra inte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.



2.3 Anvand

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador eller
elstotar foreligger.

+ Andra inte produktens specifikationer.

» Ta bort allt forpackningsmaterial,
markningsetiketter och skyddsfilm (om
tillampligt) fére férsta anvandning.

» Kontrollera att ventilationséppningarna
inte ar blockerade.

« Latinte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

+ Sténg av kokzonen efter varje
anvandningstillfalle.

+ Lagg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.

» Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den har kontakt med vatten.

* Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

» Koppla omedelbart bort produkten fran
eluttaget om ytan pa produkten ar
sprucken. Pa detta satt forhindrar du
elstotar.

* Nar du lagger maten i het olja kan den
stanka.

/\ VARNING!
Risk for brand och explosion

» Fetter och olja kan avge brandfarliga
angor nar de varms upp. Hall flammor
eller uppvarmda féremal borta fran fetter
och oljor nér du lagar mat med dem.

» Angorna som frigdrs i mycket het olja kan
orsaka sjalvantandning.

» Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vid lagre
temperatur jamfort med olja som anvands
for forsta gangen.

» Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i ndrheten av eller pa
produkten.

» L&gg inte pa nagra varmskydd pa hallens
glasyta.

+ Lat inte kokkarl torrkoka.

« Var forsiktig sa att inte foremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

» Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

» L&gg inte aluminiumfolie pa produkten.

« Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller med
skadad botten kan orsaka repor pa glaset/
glaskeramiken. Lyft alltid sadana féremal
nar de flyttas pa kokhallen.

2.4 Underhall och rengoring

* Rengdr produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

« Stang av produkten och lat den kallna fére
rengoring.

» Spruta inte vatten eller anga pa produkten
for att rengdra den.

* Rengor produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara milda
rengoringsmedel. Anvand inte produkter
med slipeffekt, skursvampar,
|6sningsmedel eller metallforemal.

2.5 Service

« Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten. Anvand endast
originalreservdelar.

* Nar det géller lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sdsom temperatur,
vibration, fuktighet eller &r avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De ar inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

2.6 Avyttring

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten foreligger.

/\ VARNING!

Risk fér kvavning eller skador.

« Latinte heta kokkarl sta pa
kontrollpanelen.

« Kontakta din kommun fér information om
hur produkten ska kasseras.

* Koppla loss produkten fran eluttaget.

* Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.
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3. INSTALLATION

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

3.1 Fore installationen

Innan du installerar hallen ska du anteckna
informationen nedan fran typskylten.
Typskylten sitter nertill pa hallen.

Serienummer ....................

3.2 Inbyggnadshallar

Inbyggnadshallar far endast anvandas efter
installation i Iampliga inbyggnadsenheter och
arbetsbankar enligt géllande standarder.

3.3 Anslutningskabel

» Hallen ar férsedd med en
anslutningskabel.

» For att ersatta den skadade natkabeln,
anvand kabeltyp: HO5V2V2-F som motstar
temperaturer pa 90 °C eller hogre.
Kontakta ett auktoriserat servicecenter.
Natkabeln far endast bytas ut av en
behorig elektriker.

3.4 Montering

Om du installerar hallen under en koksflakt,
se monteringsanvisningarna for flakten
angaende minsta avstand mellan
produkterna.
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Hitta videoguiden "Sa installerar du din
glaskeramikhall fran Electrolux —
bankinstallation" genom att skriva ut det
fullstandiga namnet som visas i figuren
nedan.

@ YouTube

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N

How to install your Electrolux
Radiant Hob - Worktop installation




3.5 Skyddslada Om en skyddslada (extra tillbehér) anvands,
behovs inte skyddsplaten direkt under hallen.
Skyddsladan (tillbehor) levereras inte i alla
lander. Kontakta kundtjanst.

@

Skyddsladan kan inte anvéandas om
hallen monteras ovanfor en ugn.

4. PRODUKTBESKRIVNING
4.1 Héllens layout

Kokzon
n n Kontrollpanel

4.2 Kontrollpanellayout

bl o & :

|
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1 bl

Anvand touchkontrollerna for att anvanda produkten. Displayerna, indikeringarna och
ljudsignalerna markerar vilka funktioner som ar aktiverade.
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Touch- Funktion Beskrivning

kontroll
(D Pa/Av For att aktivera och avaktivera hallen.
E Knapplas/ Barnlas For att lasa / lasa upp kontrollpanelen.
5}2” STOP+GO For att aktivera och avaktivera funktionen.
- For att aktivera och inaktivera ytterringen.
- Varmelagesdisplay For att visa det installda varmelaget.
E - Timerindikatorer for kokzoner- For att visa for vilken kokzon tiden &r installd.

na

- Timerdisplay For att visa tiden i minuter.
E @ - For att aktivera och inaktivera ytterringen.
E @ - For att valja kokzon.
_|_ — - For att 6ka eller minska tiden.
A Automatisk uppvarmning For att aktivera och avaktivera funktionen.
- Installningslist For installning av varmelage.

4.3 Visningar av varmeinstéllning

Display Beskrivning

0 Kokzonen &r avstangd.

E] B Kokzonen &r pa.

STOP+GO é&r pa.

@ Automatisk uppvarmning ar pa.

+ siffra Ett fel har uppstatt.

[3 / [3 / [;] OptiHeat Control (3-stegs restvarmeindikator): tillagar fortfarande / varmhallning / re-
stvarme.

Knapplas / Barnlas ar pa.

[:] Automatisk avstangning &r pa.
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5. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Aktivera och avaktivera

Tryck pa i 1 sekund for att satta pa eller
stéanga av hallen.

5.2 Automatisk avstangning

Funktionen stianger av héallen automatiskt
om:

+ alla kokzoner ar avstangda.

* duinte staller in varmelage efter hallen har
satts pa.

+ du spiller nagot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre an 10 sekunder (en
kastrull, en handduk osv.). En ljudsignal
ljuder och hallen sténgs av. Ta bort
foremalet eller rengér kontrollpanelen.

» du stanger inte av en kokzon eller andrar

varmelaget. Efter en stund tands E] och
hallen sténgs av.
Forhallandet mellan varmelédge och tiden
efter vilken haéllen stangs av:

Varmeinstallning Hallen sténgs av ef-

ter
’ 1.3 6 timmar
4-7 5 timmar
8-9 4 timmar
10-14 1,5 timme

5.3 Varmeléage
For installning eller andring av varmelage:

Tryck pa instaliningslisten vid ratt varmelage
eller flytta fingret Iangs med installningslisten
tills du nar ratt varmelage.

14 A

ll_io 3 5 810

l LTTLT

5.4 OptiHeat Control (3-stegs
restvarmeindikator)

/\ VARNING!

& / (=) / ) Sa lange indikatorn lyser
finns det risk for brannskador fran
restvarme.

Indikatorerna visas nar en kokzon ar varm.
Indikatorerna visar nivan pa restvarmen for
de kokzoner du anvander for narvarande:

G- fortsétt tillagningen
=)- varmhallning

C] - restvarme.

Indikatorn kan ocksa visas:

» for de narliggande kokzonerna dven om
du inte anvander dem,

* nar heta kokkarl placeras pa en kall
kokzon,

« nar hallen ar avstangd men kokzonen
fortfarande ar varm.

Indikatorn férsvinner nar kokzonen har
svalnat.

5.5 Sla pa och stianga av de yttre
ringarna

Du kan justera kokytan manuellt efter
kokkarlets storlek.

Stall in ett varmelage fér kokzonen. Valj

symbolen fér kokzonen: Q.

For att aktivera ytterringen: tryck pa
symbolen. Indikatorn visas.

For att aktivera en annan ring: tryck pa
igen. Den efterféljande indikatorn visas.

For att avaktivera den yttre vdarmezonen:
tryck pa symbolen tills -indikatorn slacks.
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®

Nar du aktiverar kokzonen men inte den
yttre varmezonen kan lampan som
kommer ut fran zonen técka den yttre
varmezonen. Det betyder inte att den
yttre ringen ar aktiverad. Kontrollera
indikatorn for att se om ringen ar

aktiverad.

5.6 Automatisk uppvarmning

Aktivera funktionen for att fa dnskad
varmeinstallning pa kortare tid. Nar den ar pa,
fungerar kokzonen pa den hogsta
installningen i borjan och fortsatter darefter
pa 6nskad varmeinstallning.

®

For att aktivera funktionen maste

kokzonen vara Kkall.

For att aktivera funktionen for en kokzon:
tryck pa A ( tands). Tryck direkt pa dnskat
varmelage. Efter 3 sekunder tands .

For att inaktivera funktionen: andra
varmelaget.

5.7 Timer

* Nedrakningstimer
Du kan anvanda den hér funktionen for att
stélla in tiden for en enda tillagningssession.

Stall forst in varmeinstalliningen fér kokzonen,
stall darefter in funktionen.

Stélla in kokzonen: tryck pa O flera ganger
tills indikatorn fér en kokzon tands.

Aktivera funktionen: tryck pa + pa timern
for att stalla in tiden (00 - 99 minuter). Nar
indikatorn for kokzonen bdrjar blinka raknas
tiden ned.

For att se aterstaende tid: tryck pa O for att
stélla in kokzonen. Kokzonens indikator
bdrjar blinka. Pa displayen visas den
aterstaende tiden.

Andra tiden: tryck pa @ for att stalla in

kokzonen. Tryck pa + eller—.
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For att avaktivera funktionen: tryck pa D
for att stalla in kokzonen och tryck darefter pa

—. Den kvarvarande tiden raknas ner till 00.
Kokzonens indikator slocknar.

@

En ljudsignal hors och 00 blinkar nar
sluttiden uppnatts. Kokzonen
avaktiveras.

For att stdnga av ljudet: tryck pa .

« CountUp Timer
Den har funktionen kan anvandas for att
kontrollera hur lange kokzonen ar igang.

Stélla in kokzonen: tryck pa O flera ganger
tills indikatorn fér en kokzon tands.
Aktivera funktionen: tryck pa = pa timern.

UP slacks. Nar indikatorn fér kokzonen borjar
blinka réknas tiden upp. Displayen vaxlar

mellan UP och raknad tid (i minuter).

For att se hur lange kokzonen ar igang:
tryck pa €D for att stalla in kokzonen.
Kokzonens indikator borjar blinka. Displayen
visar hur lange kokzonen har varit igang.
For att avaktivera funktionen: tryck pa Q)

och darefter pa + eller —. Kokzonens
indikator slocknar.

« Signalur
Du kan anvanda den héar funktionen nar
hallen ar pa och tillagningszonerna inte

anvands. Displayen visar varmelaget @

Aktivera funktionen: tryck pa © och

darefter pa + eller — for timern for att stalla
in tiden. Nar sluttiden uppnatts hors en
ljudsignal och 00 blinkar.

For att stanga av ljudet: tryck pa .

@

Denna funktion paverkar inte
kokzonernas funktioner i ovrigt.

5.8 STOP+GO

Funktionen stéller in alla paslagna kokzoner
pa det lagsta varmelaget.



Nar funktionen ar igang kan du inte andra
varmelaget.

Funktionen stoppar inte timerfunktionerna.

Aktivera funktionen: tryck pa SZ*ZP. tands.

STOP

For att avaktivera funktionen: tryck pa < .
Foéregaende varmelage aktiveras.
5.9 Knapplas

Du kan lasa kontrollpanelen medan
kokzonerna ar igang. Funktionen férhindrar
oavsiktliga andringar av varmelaget.

Stall in varmelédget forst.

Aktivera funktionen: tryck pa . ténds i4
sekunder. Timern forblir pa.

For att avaktivera funktionen: tryck pa 8.
Foéregadende varmelage aktiveras.

®

Nar du avaktiverar hallen stangs aven
denna funktion av.

5.10 Barnlas

Denna funktion férhindrar oavsiktlig
anvandning av héllen.

Aktivera funktionen: aktivera hallen med
O. stallinte in nagot varmelage. Tryck pa B
i 4 sekunder. tands. Inaktivera hallen med

0}

6. RAD OCH TIPS

For att avaktivera funktionen: aktivera
hallen med . Stall inte in nagot varmelage.
Tryck pa B 4 sekunder. (2] tands. Inaktivera
hallen med .

For att kringga funktionen for ett enskilt
tillagningstillfalle: aktivera hallen med @.

tands. Tryck pa ] i 4 sekunder. Stall in
varmeldage inom 10 sekunder. Hallen kan
nu anvandas. Om du avaktiverar hallen med

@ aktiveras funktionen igen.

5.11 OffSound Control (Aktivera och
inaktivera ljud)

Stang av hallen. Tryck pa @ i 3 sekunder.
Displayen tands och slacks. Tryck pa B i3
sekunder. &Y eller ) ténds. Tryck pa + pa
timern for att valja nagot av foljande:

. — ljudet ar avstangt

. — ljudet ar pa

Vanta tills hallen stangs av automatiskt for att
bekrafta ditt val.

Nar denna funktion ar installd pa .Y hér du
endast ljuden nar:

du trycker pa ®

Signalur ar klar

Nedrakningstimer ar klar

du stéller nagot pa kontrollpanelen.

/\ VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.

6.1 Kokkarl

» Kokkarlets botten maste vara sa tjock och
plan som mgjligt.

» Se till att kastrullens botten ar ren och torr
innan du satter den pa hallen.

» For att undvika repor ska man inte dra
eller gnugga kastrullen mot det keramiska
glaset.

@

Kokkarl av emaljerat stal med aluminium-
eller kopparbotten kan orsaka
fargskiftning pa glaskeramiken.

6.2 Oko Timer (Eco Timer)

For att spara energi inaktiveras kokzonen
fore signalen fran nedrakningstimern.
Skillnaden i anvandningstiden beror pa den
installda varmenivan och tillagningstiden.
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6.3 Exempel pa satt att tillaga

®

Uppgifterna i tabellen ar endast

riktvarden.

Varmeinstédll-  Anvand for att: Tid (min) Tips

ning

1 Se till att halla tillagad mat varm. vid behov  Placera ett lock pa kokkarlet.

1-3 Hollandaisesas, smalt: smor, choklad, 5-25 Ro6r om da och da.

gelatin.

2-3 Tillgaga: fluffiga omeletter, bakade 10 - 40 Tillaga med locket pa.

agg.

3-5 Smakoka ris och mjolkréatter, varma 25-50 Minst dubbelt sa mycket vatska som

fardiglagade ratter. ris, rér om mjolkbaserade ratter under
tillagningen.

5-7 Stuva grénsaker, fisk, kott. 20-45 Tillsatt nagra msk vatten. Kontrollera
vattenmangden under processens
gang.

7-9 Angkoka potatis och andra gronsaker. 20 - 60 Tack botten av kastrullen med 1-2 cm
vatten. Kontrollera vattennivan under
processens gang. Ha locket kvar pa
kastrullen.

7-9 Tillaga stérre méngder mat, grytor och 60 - 150 Upp till 3 | vatska plus ingredienser.

soppor.

9-12 Latt stekning: schnitzel, cordon bleu- vid behov  Vand om nar det behdvs.

kalvkott, kotletter, risbiffar, korv, lever,
roux, agg, pannkakor, munkar.

12-13 Hard stekt, riven potatisgréng, ryggbiff- 5-15 Vand om nar det behdvs.

ar, biffar.

14 Koka vatten, tillaga pasta, bryna kétt (gulash, grytstek), fritera pommes frites.

7. UNDERHALL OCH RENGORING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

7.1 Allman information

Rengor hallen efter varje
anvandningstillfalle.

Anvand alltid kokkarl med ren botten.
Repor eller morka flackar pa ytan paverkar
inte hallens funktion.

Rengor hallens yta med lampligt
rengdringsmedel.
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Anvand en speciell skrapa for glaset.

7.2 Rengoring av hallen

Avlagsna omedelbart: smalt plast,
plastfolie, salt, socker och mat som
innehaller socker, annars kan denna
smuts orsaka skador pa hallen. Se till att
undvika brannskador. Anvand en speciell
héllskrapa pa glasytan i spetsig vinkel och
flytta bladet pa ytan.

Ta bort nar hallen ar tillrackligt
sval:kalkringar, vattenringar, fettflackar,
glansande metallisk missfargning. Rengor



hallen med en fuktig duk och icke slipande | ¢
rengdringsmedel. Efter rengdring ska du
torka hallen med en mjuk trasa.

8. FELSOKNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

8.1 Vad gor jag om...

Ta bort blank metallisk missfargning:
anvand en vattenlésning med vinager och
rengor glasytan med en trasa.

Problem

Mojlig orsak

Avhjilpa felet

Det gér inte att aktivera eller an-
vanda hallen.

Hallen &r inte ansluten till stromfor-
sorjningen eller den &r ansluten pa
fel sétt.

Kontrollera att hallen &r korrekt anslu-
ten till strdmférsorjningen.

Séakringen har gatt.

Kontrollera att sakringen ar orsaken till
felet. Om sékringen gar gang pa gang,
tala med en kvalificerad elektriker.

Du har inte stéllt in instaliningen for
uppvarmning pa 10 sekunder.

Aktivera hallen igen och stall in véarme-
instéliningen pa mindre &n 10 sekun-
der.

Du har tryckt pa 2 eller fler touch-
kontroller samtidigt.

Tryck bara pa en touchkontroll.

STOP+GO ar pa.

Se "STOP+GO".

Det finns vatten- eller fettstéank pa
kontrollpanelen.

Rengdr kontrollpanelen.

Ett konstant pipljud hors.

Den elektriska anslutningen ar felak-
tig.

Dra ur elkontakten. Tala med en beho-
rig elektriker som kontrollerar installa-
tionen.

En ljudsignal hérs och hallen
stdngs av.
En ljudsignal hérs nar héllen
stangs av.

Du har stallt nagot pa en eller flera
touchkontroller.

Ta bort féremalet fran touch-kontroller-
na.

Hallen stangs av.

Du satte nagot pa touch-kontrollen

Ta bort féremalet fran touch-kontrollen.

Restvarmeindikatorn tands inte.

Zonen &r inte varm eftersom den
bara har varit paslagen en kort stund
eller sa kan sensorn vara trasig.

Kontakta ett auktoriserat servicecenter
om zonen varit pa tillrackligt lange for
att vara varm.

Automatisk uppvarmning funge-
rar inte.

Den hogsta varmeinstallningen ar in-
stalld.

Den hégsta varmeinstaliningen har
samma effekt som funktionen.

Zonen ar varm.

Lat zonen kallna tillrackligt.

@ Det finns ett moérkt omrade

pa multizonen.

Det ar normalt att det finns ett morkt
omrade pa multizonen.
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Problem Mojlig orsak

Avhjalpa felet

Kontrollpanelen &r varm nér du Kokkérlet &r for stort

ror vid den.

for nara kontrollpanelen.

eller sa star det Placera stora kokkarl pa de bakre zo-

nerna om mojligt.

Det hors inget ljud nar du trycker
pa touch-kontrollerna.

Ljudet ar avaktiverat.

Aktivera ljudet. Se "Daglig anvand-
ning”.

tands. Barnlas eller Knapplas ar pa. Se "Daglig anvandning”.

och en siffra tands. Det har uppstatt ett fel pa hallen. Stang av héllen och satt pa den igen
efter 30 sekunder. Om visas igen
ska du dra ur elkontakten. Satt i elkon-
takten igen efter 30 sekunder. Kontak-
ta auktoriserat servicecenter om pro-
blemet fortsétter.

u Den andra fasen av stromforsorj- Kontrollera att hallen &r korrekt anslu-

tands.

ningen saknas.

ten till stromfoérsoérjningen. Ta bort sak-
ringen, vanta en minut och sétt i den
igen.

8.2 Om du inte kan avhjilpa felet...

Kontakta din aterforsaljare eller auktoriserad
serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet.
Uppge uppgifterna pa markskylten. Uppge
aven den tresiffriga koden for glaskeramiken
(den sitter i hérnet pa glasytan) och vilka
felmeddelanden som visas. Kontrollera att du

9. TEKNISKA DATA
9.1 Produktdekal

Modell HOCB50F
Typ 60 HAD 56 AO

Serienr.................
ELECTROLUX

9.2 Data for kokzoner

anvande hallen pa ratt satt. | annat fall tacks
inte kostnaden for serviceteknikerns eller
aterforsaljarens atgarder av garantin.
Informationen om garantitid och
auktoriserade servicecenter finns i
garantihaftet.

PNC 949 492 648 00

220-240V /400V 2N, 50 - 60 Hz
Tillverkad i: Rumanien

7.1 kW

cex

Kokzon Nominell effekt (max varmein- Kokzonens diameter [mm]
stallning) [W]

Vanster fram 800 / 1600 / 2300 120/175/210

Vénster bak 1200 145

Hoéger fram 1200 145

Hoger bak 1500 / 2400 170/ 265
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For optimalt matlagningsresultat anvand inte
kokkarl med storre diameter an pa kokzonen.

10. ENERGIEFFEKTIVITET

10.1 Produktinformation

Modellidentifiering HOCB650F
Typ av hall Inbyggnadshall
Antal kokzoner 4

Uppvarmningsmetod

Stralningslampa

Diameter pa runda kokzoner (&) Vanster fram 21.0cm
Vanster bak 14.5cm
Hoger fram 14.5 cm
Langd (L) och bredd (B) pa icke-rund kokzon Hoger bak L 26.5 cm
B 17.0 cm
Energiférbrukning per kokzon (EC electric cooking) Vanster fram 194.9 Wh/kg
Vanster bak 188.0 Whikg
Héger fram 188.0 Wh/kg
Hoger bak 191.6 Whi/kg
Hallens energiférbrukning (EC electric hob) 190.6 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Ugnar for hushallsbruk -
Del 2: Hallar - Metoder fér matning av
prestanda.

10.2 Energispartips

Du kan spara energi under den dagliga
matlagningen om du féljer tipsen nedan.

* Anvand endast den mangd som behdvs
vid uppvarmning av vatten.

11. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen 3. Atervinn
férpackningen genom att placera den i
lampligt karl. Bidra till att skydda var miljé och
var halsa genom att atervinna avfall fran
elektriska och elektroniska produkter. Slang

* Anvand om mojligt lock pa kokkarlet.

+ Stall kokkarlet pa kokzonen innan den slas
pa.

« Kokkarlets botten ska ha samma diameter
som kokzonen.

* Anvand mindre kokkarl fér mindre
kokzoner.

« Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.

* Anvand restvarme for att halla mat varm
eller for att smalta mat.

inte produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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